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- IMPORTANT - READ BEFORE USE —

Please read this user manual carefully before using the appliance.

Please note: This item only works when immersed in water.
Running the item out of water will display an H20 error code.

Keep these instructions with the appliance.

e =2 ]

READ MANUAL

Remove all protective packaging and wrapping.

Check to make sure the appliance is undamaged.
In case of incomplete delivery or damages,

DO NOT use the appliance and contact the
supplier (See Warranty). Clean the
appliance before use (See Cleaning and
Maintenance).

Attach the appliance securely at the side of the
container.

Do not operate the appliance near any heated
sources or flammable objects. Ensure the
appliance is completely dry.

Note: Due to manufacturing residues, the
appliance may emit a light odor during the first
few uses.

a
HINTS ON DISPOSAL

According to the European waste regulation
2012/19/EU this symbol on the product or
onit's packaging indicates that this product
may not be treated as household waste.
Instead it should be taken to the appropriate
collection point for the recycling of electrical
and electronic equipment. By ensuring this
product is disposed of correctly, you will help
prevent potential negative consequences for
the environment and human health, which could
otherwise be caused by inappropriate waste
handling of this product. For more detailed
information about recycling of this product,
please contact your local council or your
household waste disposal service.
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- SAFETY REGULATIONS

The appliance must only be used for the purpose for which it was intended and designed. The manufacturer
is not liable for any damage caused by incorrect operation and improper use.

Keep the electrical plug away from water and any other liquids. Do not use until the appliance has been
checked by a certified technician. Failure to follow these instructions could cause arisk to lives.

Never attempt to open the casing of the appliance yourself.
Do not insert any objects in the casing of the appliance.
Do not touch the plug with wet or damp hands.

Danger of electric shock! Do not attempt to repair the appliance yourself. In case of malfunctions, repairs
are to be conducted by qualified personnel only.

Never use a damaged appliance! Disconnect the appliance from the electrical outlet and contact the retailer
if it is damaged.

Regularly check the power plug and cord for any damage. If the power plug or power cord is damaged, it
must be replaced by a service agent or similarly qualified persons in order to avoid danger or injury.

Make sure the cord does not come in contact with sharp or hot objects and keep it away from open fire.
To pull the plug out of the socket, always pull on the plug and not on the cord.

Ensure that the cord (or extension cord) is positioned so that it will not cause a trip hazard.

We recommend you check the appliance regularly when in use.

Turn off the appliance before pulling the plug out of the socket.

Never carry the appliance by the cord.

Do not use any extra devices that are not supplied along with the appliance.

Only connect the appliance to an electrical outlet with the voltage and frequency mentioned on the
appliance label.

Connect the power plug to an easily accessible electrical outlet so that in case of emergency the appliance
can be unplugged immediately. To completely switch off the appliance pull the power plug out of the
electrical outlet.

Always turn the appliance off before disconnecting the plug.

Never use accessories other than those recommended by the manufacturer. Failure to do so could pose a
safety risk to the user and could damage the appliance. Only use original parts and accessories.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge.

This appliance must not be used by children under any circumstances.
Keep the appliance and its cord out of reach of children.

Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended or is not in use, and before assembly,
disassembly or cleaning.
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- SPECIAL SAFETY REGULATIONS

e The appliance is intended only for cooking food packed in vacuum bags at the precisely controlled
temperature in household use. Any other use may lead to damage of the appliance or personal injury.

« Do not use this appliance for cooking food products, heating substances which are flammable, dangerous or
otherwise unsafe.

o Use the appliance only as described in this manual.

o Caution! Hot surface! The temperature of the surface is hot during use. Hold the handle or upper part of the
appliance.

* Never use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic discs or radios.

» This appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote control
system.

« Keep the appliance away from any heat sources and open flames.
* Do not use the appliance near explosive or flammable materials, credit cards, magnetic discs or radios.
o The appliance should be mounted vertically to the container.

* During use, put the food for heating inside the water container, make sure the water level should be controlled
between the lowest water level “MIN” and the highest water level “MAX”, to avoid damage to the appliance.

e Only water should be heated with this appliance. Other liquids could damage the appliance. Do not use the
appliance without water inside.

* Never cover the appliance with foils, cloths, etc while using.
o Check the water temperature with the temperature display. Do not touch the water.

« Do not use hard utensils to hit the heating plate surface. Do not use water jet, flush directly with water or
steam cleaner as the parts will get wet and electric shock might be resulted.

* Do not clean or store the appliance unless it is completely cooled down.

GROUNDING INSTALLATION

This appliance is classified as protection class | appliance and must be connected to a protective ground
Grounding reduces the risk of electric shock by providing an escape wire for the electric current. This

appliance is equipped with a cord having a grounding wire with a grounding plug. The plug must be plugged
into an outlet that is properly installed.

SOUS VIDE COOKING

“Sous Vide” is a precise cooking technique which cook food at lower temperature under longer period of time.
The essence of food is retained and cook to perfection. Vegetables can retain its nutritional value as well.
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- PRODUCT FUNCTION

fou \"id & tooli.com

Temperature Display ‘q B B H F
‘— B N’
Time Display B B : 8 a = WiFi
+ +/ - Adjustment Button

$?;1:E5atizge ) @ } " Start/Stop Button

+/ - Adjustment Button

Temp/Time Button

Click the Temp/Time button to toggle the temperature or time setting. When the temperature display is
flashing, set the desired target temperature with “+” and “”’; when the time display is flashing, the desired
target time can be set with “+” and “-".

* After the light flashes 10 times, if there is no setting operation, the machine will exit the Temp/Time setting.
If you need to reset it, click the temp/time button again to enter the setting state.

In the working mode, press and hold the Temp/Time button, the digital tube displays the time and
temperature that have been set.

Start/Stop Button

In standby mode, press the Start/Stop button to start the machine.

Pressing the Start/Stop button for a second time will start the time to count down.

Pressing the Start/Stop button for a third time will stop the machine and it will go back in to standby mode.

*

+ / - Adjustment Button

Use the button to increase or decrease the temperature and time setting, after selecting the appropriate function.

Temperature Display
Displays real-time working temperature.

Time Display
In standby mode, the set target time is displayed. In working mode, the remaining working time is displayed.

**WIFI indicator is used when operating the distribution network with mobile phone. If no network and
mobile phone operation is required, this indicator is not displayed.

@ SOU’Vide tools.com
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Reset to Default

Under the ready working mode, press and hold the Start/Stop and + the Temperature Display will display the
setting temperature 60°C. The Time Display will display the setting time 24:00. Release the Start/Stop and +
buttons and the display will flash 10 times at the same time and exit the setting mode.

If you need to switch the Celsius and Fahrenheit, press + and - simultaneously to switch.

PRODUCT STRUCTURE

Control Panel Indicator

Red light means the device has not
reached the preset temperature

Green light means the device has
reached the preset temperature
and the countdown begins.

Body

The Green light will remain on
whilst the time countdowns, the
process is complete or to remind
you it's time to cook.

Fixing Device

Housing

Bottom Cover

SOU’Videfools.com
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- THE APP

Downloading The iVide APP

If the iVide APP has not yet been downloaded, it can be downloaded from the Apple Store (10S) or Google Play
(Android). It is compatible with 10S version 9.3.5 and later. It is compatible with Android version 4.3 and later.
Note: Please check with your mobile phone or device’s manufacturer if you have aquestion about downloading APP.

Six Steps To Configure The iVide APP

Installing the iVide APP is quick, in contrast to some other apps. The iVide APP allows instant use, providing
the necessary information exactly when you need it. We have developed a completely new approach to this
kind of applications because every moment in the kitchen should be unforgettable. The APP is compatible
with the SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 with Wi-Fi. The App makes cooking with the
iSousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 incredibly easy. Simply select the food, adjust the settings,
and press Start.

Six Easy Steps

1 Select the appliance you want to use, and press “CONNECT".

2 The app will detect a connected Wi-Fi network. Enter the password and press ‘Confirm’.

3 The application starts searching for the SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Hold down
the Temp/Time and Start/Stop buttons for a couple of seconds until the Wi-Fi light begins to flash. Wait
until the appliance finishes automatic configuration.

4 At the end, you will see a message confirming the appliance is ready to be connected.

5 Make sure the Wi-Fi light has stopped flashing and then press the ‘Connect’ button. If you need help, read
the hints and tips on the display.

6 Congratulations! The SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 has just been configured! Enjoy
your cooking!

Possible Error: If the distribution network has timed out after 60 seconds and the network fails to be deployed,

the WIFl indicator could be switched off.

WIFI indicator prompts: 1, no light, no connection to the network; 2, flash: distribution process; 3, slow flash:

connect to the router, not connected to the M2M server. 4. Always on: Connect to the M2M server.

Note:The Apple and iPhone logos are trademarks of Apple Inc., registered in the USA and other countries. Apple
Store is a service mark of Apple Inc. Android; Google Play and Google Play logo are trademarks of Google Inc.

@ SOUSVidefools.com
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- OPERATION

e Place the SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 in a heat resistant container that is
sufficiently deep to hold the device using the clamp.

o Fill the container with water level between the MIN and MAX markings on the heating element housing.

Note: Placing vacuum bag with food will increase the water level. Check the water level afterwards to
ensure that it does not beyond MAX marking.

* Connect the power cable to the power supply. Press the Start/Stop button.

A: VIA THE CONTROL PANEL

1. Use the Temp/Time button to select Temperature and then set the desired value with the + and - buttons.
2. Use the Temp/Time button to select the required time, again using the + and - buttons.

3. When you select the temperature and time of cooking, press the Start/Stop button to start the appliance.
After reaching the required temperature, light will turn from red to green. Place the bag in water.
CAUTION! The water will be hot.

4. After reaching the set cooking time, remove the bag from the hot water using kitchen tongs. The machine
will beep once the cooking has finished.

Note: If there is no operation, the machine will emit a continuous beep after 20 seconds, while the water
temperature will remain at the preset temperature.

5. Finish the cooking process by searing the meat in a pan to obtain the taste of fried meat and crunchy crust.
Add a little butter and briefly sear the cooked meat on both sides.

6. After the cooking process is finished, disconnect the device from the power supply and leave it to cool down
before cleaning. To avoid any risk of burns, leave the water to cool before pouring it from the container.

B: BY USING THE IVIDE APP (REPLACES STEPS 1 & 2)

Connect the device (if this is the first time you perform this operation, please refer to the information above).
Select the recipe or use the calculator and then follow the directions on the display. The application will
automatically select the correct temperature and time of cooking. Select ‘Start cooking’. The SousVideTools®
iVide Thermal Circulator Home 2.0 will start heating water to the set temperature. For safety reasons do not
place bags with food in water before reaching the set temperature.

COMPATIBILITY DISCLAIMER

Wireless performance is dependent on your device’s WI-Fl wireless technology, please refer to your device’s
manufacturer. SousVideTools.com will not be liable for any lost of data or leakage resulting from the use of
these devices.

SOU’Videfools.com
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Use the tool to
remove screw

MAINTENANCE

To avoid burning, please make sure the power is turned off on the machine and it has cool down to room
temperature before cleaning.

-MAINTENANCE

HOW TO DISASSEMBLE QUICKLY

Remove the low
part housing to
clean the inner
components

|

(=12

=

Z

&
S

1 Place the machine vertically after cleaning, do not place it horizontally or upside down.

2 During cleaning, do not damage the components inside the machine. Once the components are damaged,
please ask specialist to check and repair. Do not attempt unauthorised repairs to avoid accidents.

3 Abandon old water after each use and fill with fresh water next time. If the water is reused many times, some
mineral substance may subside or adhere to the surface of the components, thus influencing the machine
performance.

If you notice the discharge capacity reduce massively or the machine’s components are covered in ash and dirt,
please disassemble the low part of the machine’s housing to clean the heat tube and probe.

It is recommended to not put the
hot machine in to cool water. The
machine should be cooled down to
room temperature and then put into
cool water to use. Otherwise it will
influence the machine function and
lifetime. We also recommend to not
put a cold machine in to hot water.

SOUSVidefools.com
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- CLEANING

HOW TO CLEAN

PREPARATION:

Food grade vinegar (white vinegar, apple vinegar, etc.)

WHY NEED TO CLEAN:

Normally tap-water contains minerals which can cause limescale. When the water is heated to a certain
temperature, the limescale will appear on the heater or surface of the machine, this could affect the
performance of the machine. We suggest you clean the machine after every 20 uses or 200 hours.

HOW TO CLEAN:

1 Mix 75% water and 25% vinegar and pour it into a container until you reach the Max line of the machine.

2 Turnon the machine, set the working temperature to 80°C/176°F) and set the time 3 hours (03:00) then
press the Start/Stop button. When the machine reaches the preset temperature press the Start/Stop
button to start the timer.

3 When the timer indicates 00:00, stop the machine and turn off the power, unplug and let the machine cool.

4 Drain out the water from the container and use fresh water to clean the device.

TROUBLESHOOTING

If the appliance does not function properly, please check the below table for the solution. If you are still unable
to solve the problem, please contact the supplier/service provider.

m Possible Cause Troubleshooting

H20 The water level is lower than the Turn off the machine power, add the
lowest water level right amount of water to the container.
EO2 1. The heating pipe isn't normal; Need to ask a professional to repair

2. The internal wiring of the machine
isn't normal;

3. The temperature sensor isn't normal

@ SOUSVidefools.com
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- TECHNICAL SPECIFICATION

Operating voltage & frequency: 220 - 240V~ 50Hz
Rated input power: 1200W
Waterproof protectionclass:  IPX7

Temperature range: 5°C ~ 90°C

Network details: Compatible standards: IEEE 802.11 b/g/n
Frequency band: 2,412MHz -2,484MHz
Operating frequency/Max output power: 2,412MHz - 2,484MHz / < 20,0dB

WARRANTY

Any defect affecting the functionality of the appliance which becomes apparent within one year after purchase
will be repaired by free repair or replacement provided the appliance has been used and maintained in
accordance with the instructions and has not been abused or misused in anyway. Your statutory rights are not
affected. If the appliance is claimed under warranty, state where and when it was purchased and include proof
of purchase (e.g. receipt).

In line with our policy of continuous product development we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications without notice

DISCARDING & ENVIRONMENT

At the end of the life of the appliance, please dispose of the appliance according to the regulations and
guidelines applicable at the time. Throw packing materials like plastic and boxes in the appropriate containers.

STATEMENT ON COMPLIANCE

o The following information is only applicable to equipment sold in countries applying EU directives.

e This equipment is intended to be used with the iVide WIFI Cooker APP and is verified to comply with the
essential requirements of the Directive 2014/53/EU.

o We hereby declare that this equipment (item no.: 224076) is in compliance with the essential requirements
and other relevant provisions of Directive 2014/53/EU.

o The full text of the EU Declaration of conformity is available below and the following internet address:
www.SousVideTools.com

@ SOUSVidefools.com
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CE CERTIFICATE

European Declaration of Conformity

g

Marking we

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

declare under our sole responsibility that the product

Article: Sous Vide Circulator

Trademark: ‘o U ’VI d e tools.com

Model no.: SVT-01046 & SVT-01046EU

To which this declaration relates is in conformity with the following harmonized standards

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Following the provisions of

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020

Aoy Skhannen

Date / Place Name: Alex Shannon
Position: Managing Director

SOU’Videfools.com
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- IMPORTANT - LIRE AVANT LUTILISATION —

Veuillez lire attentivement ce manuel d’utilisation avant d’utiliser I'appareil

Remarque : Cet article ne fonctionne que lorsqu’il est immergé dans I'eau.
Le fait de le sortir de I'eau affichera un code d’erreur H20.

Conservez ces instructions avec I'appareil.

el

2]

READ MANUAL

Retirer tous les emballages et emballages
protecteurs.

Vérifier que l'appareil n'est pas endommagé. En
cas de livraison incompléte ou de dommages,

NE PAS utiliser I'appareil et contacter le
fournisseur (voir Garantie). Nettoyer 'appareil
avant utilisation (voir Nettoyage et entretien).

Fixez I'appareil solidement sur le c6té du
contenant.

Ne pas utiliser I'appareil a proximité de sources
chauffées ou d'objets inflammables. Sassurer
qu’il est complétement sec.

Remarque : En raison des résidus de fabrication,
I'appareil peut émettre une légére odeur durant
les premiéres utilisations.

a
CONSEILS SUR LELIMINATION

Selon le réglement européen sur les déchets
2012/19/UE, ce symbole sur le produit ou sur
son emballage indique que ce produit ne peut
pas étre traité comme un déchet ménager. Il
devrait plutot étre acheminé au point de collecte
approprié pour le recyclage des équipements
électriques et électroniques. En vous assurant
que ce produit est éliminé correctement, vous
aiderez a prévenir les conséquences négatives
potentielles pour I'environnement et la santé
humaine, qui pourraient autrement étre causées
par la manipulation inappropriée de déchets

de ce produit. Pour plus d’'informations sur le
recyclage de ce produit, veuillez contacter votre
municipalité ou votre service d’élimination des
déchets ménagers.

SOUSVidefools.com
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- REGLES DE SECURITE

Lappareil ne doit étre utilisé qu’aux fins pour lesquelles il a été concu. Le fabricant n'est pas responsable des
dommages causés par un mauvais fonctionnement et une mauvaise utilisation.

Tenez la fiche électrique éloignée de I'eau et de tout autre liquide. Ne pas utiliser tant que I'appareil n'a pas
été vérifié par un technicien agréé. Le non-respect de ces instructions peut entrainer un risque pour la vie.

N’essayez jamais d’ouvrir le boitier de I'appareil vous-méme.
Ne pas insérer d'objets dans le boitier de I'appareil.
Ne pas toucher le bouchon avec les mains mouillées ou humides.

Danger de choc électrique! N'essayez pas de réparer I'appareil vous-méme. En cas de défaillance, les
réparations doivent étre effectuées par du personnel qualifié seulement.

N'utilisez jamais un appareil endommagé! Débranchez I'appareil de la prise électrique et communiquez avec
le détaillant s’il est endommagé.

Vérifier réguliérement la fiche d’alimentation et le cordon pour détecter tout dommage. Si la fiche
d’alimentation ou le cordon d’alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un agent de service ou
des personnes qualifiées de la méme maniére afin d’éviter tout danger ou blessure.

Assurez-vous que le cordon n’entre pas en contact avec des objets pointus ou chauds et gardez-le a I'écart
du feu.

Pour retirer la fiche de la prise, tirez toujours sur la fiche et non sur le cordon.

S’assurer que le cordon (ou la rallonge) est positionné de fagon a ne pas causer de risque de trébuchement.
Nous vous recommandons de vérifier réguliérement 'appareil lors de son utilisation.

Eteignez I'appareil avant de débrancher la prise.

Ne portez jamais I'appareil par le cordon.

Ne pas utiliser d’appareils supplémentaires qui ne sont pas fournis avec I'appareil.

Ne raccorder 'appareil a une prise électrique qu’avec la tension et la fréquence indiquées sur I'étiquette de
I'appareil.

Branchez la prise électrique a une prise électrique facilement accessible afin qu’en cas d’urgence, I'appareil
puisse étre débranché immédiatement. Pour éteindre complétement I'appareil, retirez la fiche
d’alimentation de la prise électrique.

Eteignez toujours I'appareil avant de débrancher la prise.

Ne jamais utiliser d’accessoires autres que ceux recommandés par le fabricant. Ne pas le faire pourrait poser
un risque pour la sécurité de I'utilisateur et pourrait endommager I'appareil. Utilisez uniquement les pieces
et les accessoires d'origine.

Cet appareil n'est pas congu pour étre utilisé par des personnes (y compris des enfants) ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d’expérience et de connaissances.

Cet appareil ne doit en aucun cas étre utilisé par des enfants.
Garder I'appareil et son cordon hors de la portée des enfants.

Toujours débrancher I'appareil du secteur s'il est laissé sans surveillance ou s'il n’est pas utilisé, et avant de
I'assembler, de le démonter ou de le nettoyer.
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- REGLES SPECIALES DE SECURITE

o Lappareil est destiné uniquement a la cuisson des aliments emballés dans des sacs sous vide a la
température précisément controlée dans I'usage domestique. Toute autre utilisation peut entrainer des
dommages a I'appareil ou des blessures corporelles.

* Ne pas utiliser cet appareil pour la cuisson de produits alimentaires, de substances chauffantes
inflammables, dangereuses ou autrement dangereuses.

o Utiliser I'appareil uniqguement comme décrit dans ce manuel.

o Attention! Surface chaude! La température de la surface est élevée pendant I'utilisation. Tenez la poignée
ou la partie supérieure de I'appareil.

o N'utilisez jamais I'appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes de crédit, de
disques magnétiques ou de radios.

o Cet appareil ne doit pas étre utilisé au moyen d’'une minuterie externe ou d’'un systeme de télécommande
distinct.

e Garder I'appareil a I'écart des sources de chaleur et des flammes nues.

* Ne pas utiliser 'appareil a proximité de matériaux explosifs ou inflammables, de cartes de crédit, de disques
magnétiques ou de radios.

o Lappareil doit étre monté verticalement sur le contenant.

o Pendant l'utilisation, placer la nourriture pour le chauffage a I'intérieur du réservoir d’eau, s’assurer que le
niveau d’eau doit étre contrélé entre le niveau d’eau le plus bas « MIN » et le niveau d’eau le plus
élevé « MAX », afin d'éviter dendommager I'appareil.

« Ne chauffer que de I'eau avec cet appareil. D'autres liquides pourraient endommager I'appareil. N'utilisez
pas I'appareil sans eau a l'intérieur.

« Ne jamais couvrir I'appareil de feuilles, de chiffons, etc. pendant I'utilisation.
o Vérifier latempérature de I'eau a l'aide de I'écran de température. Ne pas toucher l'eau.

* Ne pas utiliser d’'ustensiles durs pour heurter la surface de la plaque chauffante. Ne pas utiliser de jet
d’eau, rincer directement avec de I'eau ou un nettoyeur a vapeur car les piéces seront mouillées et des chocs
électriques pourraient en résulter.

o Ne pas nettoyer ni entreposer I'appareil a moins qu'il ne soit complétement refroidi.

INSTALLATION

Cet appareil est classé comme un appareil de protection de classe | et doit étre raccordé a une mise a la terre
de protection.

La mise a la terre réduit le risque de choc électrique en fournissant un fil d’échappement pour le courant
électrique. Cet appareil est équipé d’un cordon avec un fil de terre et une fiche de mise a la terre. La fiche doit
étre branchée a une prise correctement installée.

CUISSON SOUS VIDE

Le «Sous Vide» est une technique de cuisson précise qui permet de faire cuire les aliments a basse température
pendant une période plus longue. Lessence des aliments est conservée et cuite a la perfection. Les légumes
peuvent également conserver leur valeur nutritive.
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- FONCTIONNEMENT DU PRODUIT —

fou \"id & tooli.com

Affichage de la température ‘q B E H e
‘— 1
Affichage de I'heure B B : B a = WiFi

+ +/ - Bouton d’ajustement

Bouton Température }
et Temps IE"’:) " Bouton Start/Stop

+/ - Bouton d’ajustement

Bouton Temp/Time (Température/Heure)

Cliquez sur le bouton Temp/Time pour basculer le réglage de la température ou de I'heure. Lorsque 'affichage
de la température clignote, définissez la température cible désirée avec « + » et « - »; lorsque I'affichage de
I’heure clignote, I'heure cible souhaitée peut étre réglée avec « + » et « - ».

* Lorsque le voyant clignote 10 fois, s'il n'y a pas d'opération de réglage, la machine quitte le réglage Temp/
Time. Si vous devez le réinitialiser, cliquez a nouveau sur le bouton Temp/Time pour entrer I'état de réglage.
* En mode de travail, appuyez sur le bouton Temp/Time et maintenez-le enfoncé, le tube numérique affiche
I’heure et la température qui ont été réglées.

Bouton Start/Stop (Marche/Arrét)

En mode veille, appuyez sur le bouton Start/Stop pour démarrer la machine.
Appuyer une seconde fois sur le bouton Start/Stop pour commencer le décompte.
Appuyer une troisiéme fois sur le bouton Start/Stop pour arréter la machine et la remettre en mode veille.

+ /- Bouton d’Ajustement
Utiliser le bouton pour augmenter ou diminuer le réglage de la température et du temps, apres avoir
sélectionné la fonction appropriée.

Affichage de la Température

Affiche la température en temps réel.

Affichage de I'Heure

En mode veille, le temps cible défini s'affiche. En mode de travail, le temps de travail restant s'affiche.

**Lindicateur WIFI est utilisé pour I'exploitation du réseau de distribution avec un téléphone mobile. Si
aucune opération de réseau et de téléphone mobile n'est nécessaire, cet indicateur n'est pas affiché.
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Menu

Réinitialisation par défaut

Quand I'appareil est prét a marcher, maintenez la touche Start/Stop et + enfoncée, I'écran de température
affichera la température de réglage a 60°C. Laffichage de I'heure affichera I'heure de réglage a 24h. Relachez
les boutons Start/Stop et +, I'écran clignotera 10 fois et quittera le mode de réglage.

Si vous avez besoin de changer les degrés Celsius et Fahrenheit, appuyez sur + et - simultanément pour changer.

Panneau de commande

Dispositif de fixation

Capot inférieur

STRUCTURE DU PRODUIT

Indicateur

La lumiére rouge indique que
I'appareil n'a pas atteint la
température prédéfinie

Le voyant vert indique que
I'appareil a atteint la température
prédéfinie et que le compte a
rebours commence.

Le feu vert restera allumé alors que
le compte arebours, le processus
est terminé ou pour vous rappeler
qu’il est temps de cuisiner.

Logement
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- L'APPLI

Télécharger I'Appli iVide

Si 'application iVide n'a pas encore été téléchargée, elle peut étre téléchargée depuis I'Apple Store (10S) ou
Google Play (Android). Il est compatible avec 10S version 9.3.5 et ultérieure. Il est compatible avec Android
version 4.3 et ultérieure.

Remarque : Veuillez vérifier aupreés du fabricant de votre téléphone portable ou de votre appareil si vous avez
déja téléchargé I'application.

Six Etapes Pour Configurer I’Application iVide

Linstallation de I'application iVide est rapide, contrairement a d’autres applications. Lapplication iVide permet une
utilisation instantanée, en fournissant les informations nécessaires exactement quand vous en avez besoin. Nous
avons développé une approche complétement nouvelle de ce genre d’applications parce que chague moment dans
la cuisine devrait étre inoubliable. Lapplication est compatible avec le SousVideTools® iVide Thermal Circulator
Home 2.0 avec Wi-Fi. Lapplication rend la cuisson avec le iSousVideToolsMD iVide Thermal Circulator Home 2.0
incroyablement facile. Sélectionnez simplement I'aliment, ajustez les paramétres et appuyez sur Démarrer.

Six Etapes Simples

®

1 Sélectionnez I'appareil que vous voulez utiliser et appuyez sur « CONNECT ».

Lapplication détectera un réseau Wi-Fi connecté. Entrez le mot de passe et appuyez sur « Confirmer ».

3 Lapplication commence a rechercher le SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Maintenez
les boutons Temp/Time et Start/Stop enfoncés pendant quelques secondes jusqu’a ce que le voyant Wi-Fi
commence a clignoter. Attendez que I'appareil ait terminé la configuration automatique.

4 Alafin, vous verrez un message confirmant que I'appareil est prét a étre connecté.

5 Assurez-vous que le voyant Wi-Fi a cessé de clignoter, puis appuyez sur le bouton « Connect ». Si vous avez
besoin d’aide, lisez les conseils et astuces a I'écran.

6 Félicitations! LiVide Thermal Circulator Home 2.0 de SousVideTools® vient d’étre configuré! Profitez de
votre cuisine!

N

Erreur possible : Sile réseau de distribution a expiré au bout de 60 secondes et que le réseau ne se déploie pas,
I'indicateur WIFI peut étre éteint.

Indicateur WIFl invite : 1, pas de lumiére, pas de connexion au réseau; 2, flash : processus de distribution; 3, flash
lent : se connecter au routeur, pas connecté au serveur M2M. 4. Toujours activé : connectez-vous au serveur M2M.
Remarque :Les logos Apple et iPhone sont des marques commerciales d’Apple Inc., enregistrées aux Etats-Unis

et dans d’autres pays. Apple Store est une marque de service d’Apple Inc. Android; Google Play et le logo Google
Play sont des marques commerciales de Google Inc.
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1

- FONCTIONNEMENT

Placer le SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 dans un contenant résistant a la chaleur
suffisamment profond pour retenir I'appareil a I'aide de la pince.

Remplir le contenant d’eau entre les marques MIN et MAX sur le boitier de I'élément chauffant.

Remarque : Le fait de placer un sac sous vide avec de la nourriture augmentera le niveau d’eau. Vérifiez
ensuite le niveau d’eau pour vous assurer qu'il ne dépasse pas le repere MAX.

Brancher le cable d’alimentation sur I'alimentation. Appuyer sur le bouton Marche/Arrét.

A:VIALE PANNEAU DE COMMANDE

Utilisez le bouton Temp/Time pour sélectionner Temperature, puis définissez la valeur souhaitée avec les
boutons + et -.

Utilisez le bouton Temp/Time pour sélectionner I'heure requise, encore une fois a l'aide des boutons + et - .

Lorsque vous sélectionnez la température et I'heure de cuisson, appuyez sur le bouton Start/Stop pour
démarrer I'appareil. Aprés avoir atteint la température requise, la lumiére passera du rouge au vert. Placez
le sacdans I'eau. ATTENTION! Leau sera chaude.

Apreés avoir atteint I'neure de cuisson prévue, retirez le sac de I'eau chaude a 'aide d’une pince de cuisine. La
machine émet un bip lorsque la cuisson est terminée.

Remarque: S'il n'y a pas d’opération, la machine émet un bip continu aprés 20 secondes, alors que la
température de I'eau restera a la température préréglée.

Terminer la cuisson en faisant saisir la viande dans une poéle pour obtenir le go(t de la viande frite et de la
crolte croquante. Ajouter un peu de beurre et saisir brievement la viande cuite des deux cétés.

Une fois la cuisson terminée, débrancher I'appareil de I'alimentation électrique et le laisser refroidir avant
de le nettoyer. Pour éviter tout risque de bralure, laissez refroidir 'eau avant de la verser du contenant.

B: EN UTILISANT LAPPLICATION IVIDE (REMPLACE LES ETAPES 1ET 2)

Connectez I'appareil (si c'est la premiére fois que vous effectuez cette opération, reportez-vous aux
informations ci-dessus). Sélectionnez la recette ou utilisez la calculatrice, puis suivez les instructions a
I'’écran. Lapplication sélectionne automatiquement la bonne température et I'heure de cuisson. Sélectionnez
« Démarrer la cuisson ». Le SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 commencera a chauffer I'eau
alatempérature établie. Pour des raisons de sécurité, ne placez pas les sacs avec de la nourriture dans I'eau
avant d’atteindre la température fixée.

CLAUSE DE NON-RESPONSABILITE

Les performances sans fil dépendent de la technologie sans fil WI-FI de votre appareil. SousVideTools.com
n'est pas responsable de toute perte de données ou de fuite résultant de I'utilisation de ces appareils.

SOU’Videfools.com




FR //NOTICE D'UTILISATION

-MAINTENANCE

MAINTENANCE

Pour éviter les incendies, assurez-vous que I'appareil est hors tension et qu’il a refroidi a la température
ambiante avant de le nettoyer.

1 Placer la machine verticalement apreés le nettoyage, ne pas la placer horizontalement ou a I'envers.

2 Pendant le nettoyage, ne pas endommager les composants a I'intérieur de la machine. Une fois les
composants endommagés, veuillez demander au spécialiste de vérifier et de réparer. N'essayez pas de faire
des réparations non autorisées pour éviter les accidents.

3 Abandonner I'eau usée aprés chaque utilisation et la remplir d’eau douce la prochaine fois. Si l'eau est
réutilisée plusieurs fois, une substance minérale peut s’affaisser ou adhérer 3 la surface des composants,
influencant ainsi les performances de la machine.

Si vous remarquez que la capacité de décharge diminue massivement ou que les composants de la machine
sont couverts de cendres et de saleté, démontez la partie inférieure du boitier de la machine pour nettoyer le
tube de chaleur et la sonde.

COMMENT DEMONTER RAPIDEMENT

o | e Il est recommandé de ne pas mettre
la machine chaude pour refroidir
I'eau. La machine doit étre refroidie
alatempérature ambiante, puis mise
al'eau froide pour utilisation. Sinon,
Retirer le boitier il influencera la fonction de la

de la partie basse machine et la durée de vie. Nous
pour nettoyer recommandons également de ne pas
les composants mettre une machine froide dans I'eau
internes chaude.

(=12

Utiliser I'outil pour
retirer la vis

=

Z

&
S
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-NETTOYAGE

COMMENT NETTOYER

PREPARATION:

Vinaigre de qualité alimentaire (vinaigre blanc, vinaigre de pomme, etc.)

POURQUOI NETTOYER:

Normalement, I'eau du robinet contient des minéraux qui peuvent causer du calcaire. Lorsque l'eau est
chauffée a une certaine température, le calcaire apparaitra sur le chauffage ou la surface de la machine, ce
qui pourrait affecter les performances de la machine. Nous vous suggérons de nettoyer la machine apres 20
utilisations ou 200 heures.

COMMENT NETTOYER:
1 Mélangez 75% d’eau et 25% de vinaigre et versez-le dans un récipient jusqu’a ce que vous atteigniez la ligne
Max de la machine.

2 Allumez la machine, réglez la température de travail sur 80 °C/176 °F) et réglez le temps sur 3 heures (03
h), puis appuyez sur le bouton Start/Stop. Lorsque la machine atteint la température prédéfinie, appuyer sur
le bouton Start/Stop pour démarrer la minuterie.

3 Lorsque la minuterie indique 00:00, arrétez la machine et coupez I'alimentation, débranchez et laissez la
machine refroidir.

4 Vidangez I'eau du contenant et utilisez de I'eau douce pour nettoyer I'appareil.

DEPANNAGE

Si I'appareil ne fonctionne pas correctement, veuillez consulter le tableau ci-dessous pour connaitre la
solution. Si vous n'arrivez toujours pas a résoudre le probléme, veuillez communiquer avec le fournisseur ou le
fournisseur de services.

H20 Le niveau d’eau est inférieur au plus bas Mettez la machine hors tension,
niveau d’eau ajoutez la bonne quantité d'eau
au récipient.
EO2 1. Le tuyau de chauffage n’est pas normal; Besoin de demander a un
2. Le cablage interne de la machine n'est professionnel de réparer
pas normal;
3. Le capteur de température n'est pas
normal

@ SOUSVidefools.com



FR //NOTICE D'UTILISATION

-SPECIFICATION TECHNIQUE

Tension et fréquence de fonctionnement: 220 - 240 V~ 50 Hz

Puissance d’entrée nominale: 1200W

Classe de protection imperméable: IPX7

Plage de température: 5°C ~ 90°C

Détails du réseau : Normes compatibles : IEEE 802.11 b/g/n

Bande de fréquences : 2,412MHz -2,484MHz
Fréquence de fonctionnement/puissance de sortie maximale :
2412 MHz - 2 484 MHz / 20,0dB

GARANTIE

Tout défaut affectant la fonctionnalité de I'appareil qui devient apparent dans un délai d’'un an aprés

I'achat sera réparé gratuitement ou de remplacement a condition que I'appareil a été utilisé et entretenu
conformément aux instructions et n'a pas été abusé ou mal utilisé dans de toute facon. Vos droits statutaires
ne sont pas affectés. Si I'appareil est réclamé sous garantie, indiquez ou et quand il a été acheté et joignez une
preuve d’achat (p. ex., recu).

Conformément a notre politique de développement continu des produits, nous nous réservons le droit de
modifier les spécifications du produit, de 'emballage et de la documentation sans préavis.

DECHETS & ENVIRONNEMENT

Alafin de ladurée de vie de I'appareil, veuillez le mettre au rebut conformément aux réglements et aux lignes
directrices applicables a I'époque. Jetez les matériaux d’'emballage comme le plastique et les boites dans les
contenants appropriés.

DECLARATION DE CONFORMITE

o Lesinformations suivantes ne s'appliquent qu’aux équipements vendus dans les pays appliquant les
directives de 'UE.

o Cet équipement est destiné a étre utilisé avec I'application iVide WIFI Cooker et est vérifié pour satisfaire
aux exigences essentielles de la directive 2014/53/UE.

« Nous déclarons par la présente que cet équipement (numéro d’article : 224076) est conforme a la exigences
essentielles et autres dispositions pertinentes de la directive 2014/53/UE.

o Letexte intégral de la déclaration de conformité de I'UE est disponible ci-dessous et a I'adresse Internet
suivante : www.SousVideTools.com
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01.10.2020

CERTIFICAT CE

Déclaration Européenne de Conformité

g

Nous certifions que nous

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

déclarer sous notre seule responsabilité le produit

Article: Sous Vide Circulator

.
Marque de commerce : ’o U ’VI de tools.com

N° de modeéle : SVT-01046 & SVT-01046EU

La présente déclaration est conforme aux normes harmonisées suivantes :

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Suivant les dispositions de

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

Aoy Skhannen

Date/ Lieu

Nom : Alex Shannon
Poste : Directeur général
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- WICHTIG - VOR GEBRAUCH LESEN —

Bitte lesen Sie dieses Benutzerhandbuch sorgfiltig durch, bevor Sie das
Gerat benutzen.

Bitte beachten Sie: Dieser Artikel funktioniert nur, wenn er in Wasser
eingetaucht ist. Wenn der Artikel auBerhalb von Wasser benutzt wird,
wird ein H20-Fehlercode angezeigt.

Bewahren Sie diese Anweisungen zusammen mit dem Gerat auf.

e =2 ]

READ MANUAL

Entfernen Sie alle Schutzverpackungen und
Umhdallungen.

Stellen Sie sicher, dass das Gerat unbeschadigt
ist. Im Falle einer unvollstandigen Lieferung
oder Beschadigung,

Verwenden Sie das Gerat NICHT und wenden
Sie sich an den Lieferanten (siehe Garantie).
Reinigen Sie das Gerat vor dem Gebrauch (siehe
Reinigung und Wartung).

Befestigen Sie das Gerat sicher an der Seite des
Behalters.

Betreiben Sie das Gerét nicht in der Nahe von
Warmequellen oder brennbaren Gegenstanden.
Stellen Sie sicher, dass das Gerét vollstandig
trocken ist.

Hinweis: Aufgrund von herstellungsriickstanden
kann das Gerat bei den ersten Einsédtzen einen
leichten Geruch abgeben.

a
HINWEISE ZUR ENTSORGUNG

GemafR der Europaischen Abfallentsorgung
2012/19/EU weist dieses Symbol auf dem
Produkt oder seiner Verpackung darauf

hin, dass dieses Produkt nicht als Hausmall
behandelt werden darf. Stattdessen sollte es
zu einer geeigneten Sammelstelle flr Recycling
von Elektro- und Elektronikgeraten gebracht
werden. Indem Sie sicherstellen, dass dieses
Produkt korrekt entsorgt wird, tragen Sie dazu
bei, mégliche negative Folgen fiir die Umwelt
und die menschliche Gesundheit zu vermeiden,
die andernfalls durch eine unsachgemaRe
Abfallbehandlung dieses Produkts verursacht
werden konnte. Flr genauere Informationen
zum Recycling dieses Produkts wenden Sie sich
bitte an Ihre Gemeindeverwaltung oder lhren
Hausmidillentsorgungsdienst.
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- SICHERHEITSBESTIMMUNGEN

Das Gerét darf nur fir den Zweck verwendet werden, fiir den es bestimmt und ausgelegt ist. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die durch falsche Bedienung und unsachgemaBen Gebrauch entstehen.

Halten Sie den Netzstecker von Wasser und anderen Flissigkeiten fern. Nicht verwenden, bis das Gerat
von einem zertifizierten Techniker Gberprift wurde. Die Nichtbeachtung dieser Anweisungen kann zu
Lebensgefahr fiihren.

Versuchen Sie niemals, das Gehause des Gerats selbst zu 6ffnen.
Fuihren Sie keine Gegenstande in das Gehduse des Gerats ein.
Beriihren Sie den Stecker nicht mit nassen oder feuchten Handen.

Gefahr eines Stromschlags! Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren. Im Falle von
Fehlfunktionen diirfen Reparaturen nur von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.

Verwenden Sie niemals ein beschadigtes Geréat! Trennen Sie das Geréat von der Steckdose und wenden Sie
sich an den Handler, wenn es beschadigt ist.

Uberpriifen Sie den Netzstecker und das Netzkabel regelmiRig auf Beschadigungen. Wenn der Netzstecker
oder das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem Kundendienstmitarbeiter oder dhnlich qualifizierten
Personen ersetzt, um Gefahren oder Verletzungen zu vermeiden.

Stellen Sie sicher, dass das Kabel nicht mit scharfen oder heil3en Gegensténden in Berihrung kommt und
halten Sie es von offenem Feuer fern.

Um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen, ziehen Sie immer am Stecker und nicht am Kabel.

Stellen Sie sicher, dass das Kabel (oder Verlangerungskabel) so positioniert ist, dass es keine Stolpergefahr
darstellt.

Wir empfehlen lhnen, das Gerit wahrend des Gebrauchs regelmaRig zu Uberprifen.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie den Stecker aus der Steckdose ziehen.

Tragen Sie das Geréat niemals am Kabel.

Verwenden Sie keine zusatzlichen Geréte, die nicht zusammen mit dem Gerat geliefert werden.

SchlieBen Sie das Gerat nur an eine Steckdose mit der auf dem Etikett des Gerats angegebenen Spannung
und Frequenz an.

SchlieBen Sie den Netzstecker an eine leicht zugangliche Steckdose an, damit das Gerat im Notfall sofort
ausgesteckt werden kann. Um das Gerét vollstandig auszuschalten, ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

Schalten Sie das Gerat immer aus, bevor Sie den Stecker ziehen.

Verwenden Sie niemals anderes als das vom Hersteller empfohlene Zubehor. Nichtbeachtung konnte ein
Sicherheitsrisiko fuir den Benutzer darstellen und das Gerat beschadigen. Nur Originalteile und Zubehér
verwenden.

Dieses Gerit ist nicht fur die Verwendung durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
physischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen bestimmt.

Dieses Gerét darf unter keinen Umstanden von kindern benutzt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel auerhalb der Reichweite von Kindern auf.

Trennen Sie das Gerat immer vom Stromnetz, wenn es unbeaufsichtigt oder nicht in Gebrauch ist, sowie vor
der Montage, Demontage oder Reinigung.

SOU’Videfools.com
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- BESONDERE SICHERHEITSBESTIMMUNGEN -

o Das Gerét ist nur zum Kochen von in Vakuumbeuteln verpackten Lebensmitteln bei der genau
kontrollierten Temperatur im Haushaltsgebrauch bestimmt. Jede andere Verwendung kann zur
Beschadigung des Gerats oder zu Personenschaden fiihren.

* Verwenden Sie das Gerat nicht zum Kochen von Lebensmitteln, zum Erhitzen von entflammbaren,
gefahrlichen oder anderweitig unsicheren Substanzen.

* Verwenden Sie das Gerat nur wie in diesem Handbuch beschrieben.

o Achtung! Hei3e Oberflache! Die Temperatur der Oberflache ist wahrend der Bentitzung heiB. Halten Sie
den griff oder den oberen Teil des Gerats.

* Verwenden Sie das Gerat niemals in der Nahe von explosiven der entflammbaren Materialien, Kreditkarten,
Magnetplatten oder Radios.

« Dieses Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr oder einer separaten Fernbedienung
vorgesehen.

* Halten Sie das Gerét von jeglichen Warmequellen und offenen Flammen fern.

* Verwenden Sie das Gerét nicht in der Ndhe von explosiven oder entflammbaren Materialien, Kreditkarten,
Magnetplatten oder Radios.

o Das gerét sollte senkrecht zum Behélter montiert werden.

o Legen Sie die zu erwarmenden Lebensmittel wahrend des Gebrauchs in den Wasserbehilter, stellen Sie
sicher, dass der Wasserstand zwischen dem niedrigsten Wasserstand ,MIN“ und dem hochsten
Wasserstand ,MAX" gehalten wird, um Schiaden am Gerat zu vermeiden.

* Mit diesem Gerit sollte nur Wasser erwarmt werden. Andere Flissigkeiten kénnten das Gerat beschadigen.
Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Wasser im Inneren.

o Decken Sie das Gerat wahrend des Gebrauchs niemals mit Folien, Ttichern usw. ab.
o Uberpriifen Sie die Wassertemperatur mit der Temperaturanzeige. Beriihren Sie nicht das Wasser.

« Verwenden Sie keine harten Gegenstande auf der Oberfliche der Heizplatte. Verwenden Sie einen
Wasserstrahl, sptilen Sie direkt mit Wasser oder Dampfreiniger, da die Teile nass werden und einen
elektrischer Schlag die Folge sein kénnte

* Reinigen oder lagern Sie das Gerat nicht, bevor es vollstandig abgekihlt ist.

ERDUNGSINSTALLATION

Dieses Gerat ist als Gerat der Schutzklasse | klassifiziert und muss an eine Schutzerdung angeschlossen werden.

Die Erdung verringert das Risiko eines Stromschlags, indem sie einen Fluchtdraht flir den elektrischen Strom
bereitstellt. Dieses Gerat ist mit einem Kabel mit einem Erdungsdraht mit Erdungsstecker ausgestattet. Der
Stecker muss in eine ordnungsgemaRe Steckdose gesteckt werden.

SOUS VIDE KOCHEN

“Sous Vide” ist eine prazise Kochtechnik, bei der Lebensmittel bei niedriger Temperatur tber einen langeren
Zeitraum gegart werden. Die Essenz des Essens bleibt erhalten und wird bis zur Perfektion gekocht. Auch
Gemise kann seinen Nahrwert behalten.
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- PRODUKTFUNKTION

fou \"id & tooli.com

Temperaturanzeige E
‘— B N’
Zeitanzeige B B : 8 a ""--'.-"1 Wi-Fi

+ +/ - Einstellungs-Taste

‘Zl'ee ri\;?rzgi’;ur & @ } | | Start/Stopp Taste

+/ - Einstellungs-Taste

Temp/Time Taste

Klicke Sie auf die Temp/Time Taste, um die Temperatur- oder Zeiteinstellung umzuschalten. Wenn die
Temperaturanzeige blinkt, stellen Sie die gewtinschte Solltemperatur mit ,+“ und ,- ein; wenn die Zeitanzeige
blinkt, kénnen Sie die gewlinschte Sollzeit mit ,+“ und ,~ einstellen.

* Nach 10-maligem Blinken der Leuchte verlasst das Gerat die Temp/Time-Einstellung, wenn kein Einstellvorgang
stattfindet. Wenn sie die Einstellung zuriicksetzten wollen, klicken Sie erneut auf die Temp/Time Taste.
* Im Arbeitsmodus driicken und halten Sie die Temp/Time-Taste um die eingestellte Temperatur anzuzeigen.

Start/Stop Taste
Drucken Sie im Standby-Modus die Start/Stop-Taste, um das Gerat zu starten.
Wenn Sie die Start/Stop-Taste ein zweites Mal drticken, wird die Zeit zum Countdown starten.

Wenn Sie die Start/Stop-Taste ein drittes Mal driicken, wird das Gerét gestoppt und geht wieder in den
Standby-Modus zurtick.

+/ - Einstellungs-Taste

Verwenden Sie die Taste, um die Temperatur- und Zeiteinstellung zu erhéhen oder zu verringern, nachdem Sie
die entsprechende Funktion gewahlt haben.

Temperaturanzeige
Zeigt die Arbeitstemperatur in Echtzeit an.

Zeitanzeige
Im Standby-Modus wird die eingestellte Sollzeit angezeigt. Im Arbeitsmodus wird die Restarbeitszeit angezeigt.

**WI-FI-Anzeige wird beim Betrieb des Verteilungsnetzes mit Mobiltelefonen verwendet. Wenn kein Netz-
und Mobilfunkbetrieb erforderlich ist, wird diese Anzeige nicht angezeigt.
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Auf Standard zuriicksetzen

Halten Sie im Arbeitsmodus die Start/Stop und + Tasten gedriickt, die Temperaturanzeige wird die
Einstellungstemperatur von 60°C anzeigen. Die Zeitanzeige zeigt die Einstellungszeit von 24:00. Lassen Sie die
Start/Stop und + Tasten los, und die Anzeige blinkt 10 Mal gleichzeitig und verlasst den Einstellmodus.

Wenn Sie Zwischen Celsius und Fahrenheit wechseln méchten, driicken Sie gleichzeitig + und -.

PRODUKTSTRUKTUR

Bedienfeld Anzeige

Rotes Licht bedeutet, dass

das Gerat die voreingestellte
Temperatur noch nicht erreicht hat.

Griines Licht bedeutet, dass

das Gerét die voreingestellte
Temperatur erreicht hat und der
Countdown beginnt.

Gerit

Das griine Licht bleibt an, wahrend
die Zeit herunterzahlt, der Prozess
abgeschlossen ist der um Sie daran
zu erinnern, dass es Zeit zum
Kochen ist

Befestigungsvorrichtung

Gehéuse

Untere Abdeckung
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- DIE APP

Laden Sie die iVide APP herunter

Falls die iVide APP noch nicht heruntergeladen wurde, kann sie tiber den Apple Store (10S) oder Google Play
(Android) heruntergeladen werden. Sie ist mit 10S Version 9.3.5 und héher kompatibel. Sie ist mit Android
Version 4.3 und héher kompatibel.

Hinweis: Bitte wenden Sie sich an den Hersteller Ihres Mobiltelefons oder Gerats, wenn Sie Fragen zum
herunterladen der APP haben.

Sechs Schritte zur Konfiguration der iVide APP

Die Installation der iVide APP im Vergleich zu einigen anderen Apps schnell. Die iVide APP erméglicht eine
sofortige Nutzung und stellt die erforderlichen Informationen genau dann bereit, wenn Sie diese benétigen. Wir
haben einen véllig neuen Ansatz fiir diese Art von Anwendungen entwickelt, weil jeder Moment in der Kiiche
unvergesslich sein sollte. Die APP ist mit dem SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 mit Wi-Fi
kompatibel. Die App macht das Kochen mit dem iSousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 unglaublich
einfach. Wahlen Sie einfach das Lebensmittel aus, passen Sie die Einstellungen an und driicken Sie Start.

Sechs einfache Schritte

1 Waihlen Sie die Anwendung welche Sie verwenden mochten, und driicken Sie ,VERBINDEN".

Die APP erkennt ein verbundenes Wi-Fi-Netzwerk. Geben Sie das Passwort ein und drticken Sie ,Bestatigen".

3 Die Anwendung beginnt mit der Suche nach dem SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0.
Halten Sie die Temp/Time und Start/Stop Tasten einige Sekunden lang gedriickt, bis das Wi-Fi-Licht zu
blinken beginnt. Warten Sie, bis das Gerat die automatische Konfiguration abgeschlossen hat.

4 Am Ende sehen Sie eine Meldung, welche bestétigt, dass das Geréat anschlussbereit ist.

5 Vergewissern Sie sich, dass die Wi-Fi-Leuchte aufgehort hat zu blinken, und driicken Sie dann die Tate
Verbinden"“. Wenn Sie Hilfe benétigen, lesen Sie die Hinweise und Tipps auf dem Display.

6 Herzliche Gratulation! Der SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 wurde soeben
konfiguriert! GenieBen Sie Ihr Kochen!Possible Error: If the distribution network has timed out after 60
seconds and the network fails to be deployed, the WIFI indicator could be switched off.

Méglicher Fehler: Wenn das Verteilungsnetz nach 60 Sekunden ausfallt ist und das Netz nicht bereitgestellt wird,

kénnte das Wi-Fi ausgeschaltet sein.

Wi-Fi-Anwendungsaufforderung: 1, kein Licht, keine Verbindung zum Netzwerk; 2, blinken:

Verteilungsprozess; 3, langsames blinken: Verbindung zum Router, nicht mit dem M2M-Server verbunden; 4,

immer an: mit dem M2M-Server verbinden.

Hinweis: Die Apple- und iPhone-Logos sind in den USA und anderen Landern eingetragene Marken von Apple

Inc. Apple Store ist eine Dienstleistungsmarke von Apple Inc. Android; Google Play und Google Play Logo sind

Wahrzeichen von Google Inc.

N
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-BEDIENUNG

o Platzieren Sie den SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 in einem hitzebesténdigen Behlter,
der tief genug ist, um das Gerat mit der Klemme zu halten.

o Flllen Sie den Behélter mit Wasser zwischen den Markierungen MIN und MAX am Gehause des
Heizelements.

o Hinweis: Das Einsetzen eines Vakuumbeutels mit Lebensmitteln erhéht den Wasserstand. Uberpriifen Sie
den Wasserstand anschlieBend, um sicherzustellen dass er nicht Gber die MAX Kennzeichnung hinausgeht.

o Schlie3en Sie das Netzkabel an die Stromversorgung an. Driicken Sie die Start/Stop-Taste.

A: UBER DAS BEDIENFELD

1 Verwenden Sie die Temp/Time Taste um die Temperatureinstellung aufzurufen und stellen Sie dann mit den
Tasten + und - den gewtinschten Wert ein.

2 Verwenden Sie die Taste Temp/Time, um die gewlinschte Zeit auszuwahlen, wieder mit den Tasten +und -.

3 Wenn Sie die Temperatur und die Garzeit gewahlt haben, driicken Sie die Start/Stop Taste, um das Gerat
zu starten. Nach Erreichen der erforderlichen Temperatur wechselt das Licht von Rot auf Griin. Legen Sie
den Beutel in das Wasser. VORSICHT! Das Wasser wird heil3 sein.

4 Nach Erreichen der eingestellten Garzeit, nehmen Sie den Beutel mit einer Kiichenzange aus dem hei3en
Wasser. Das Gerit gibt einen Signalton ab, sobald das Kochen beendet ist.
Hinweis: Falls es keine Anwendung gibt, gibt das Gerat nach 20 Sekunden einen Dauerton ab, wahrend die
Wassertemperatur auf der voreingestellten Temperatur bleibt.

5 Beenden Sie den Kochvorgang, indem Sie das Fleisch in einer Pfanne anbraten, um den Geschmack von
gebratenem Fleisch und eine knusprige Kruste zu erhalten. Fligen Sie etwas Butter hinzu, und braten Sie
das gekochte Fleisch kurz von beiden Seiten an.

6 Trennen Sie das Gerat nach Beendigung des Kochvorgangs von der Stromversorgung und lassen Sie es vor
der Reinigung abkihlen. Um jegliches Verbrennungsrisiko zu vermeiden, lassen Sie das Wasser abkihlen,
bevor Sie es aus dem Behélter ausgieRen.

B: BEI VERWENDUNG DER IVIDE APP (ERSETZT DIE SCHRITTE 1 & 2)

SchlieRRen Sie das Gerat an (wenn Sie diesen Vorgang zum ersten Mal durchfiihren, beachten Sie bitte die
oben genannten Informationen). Wahlen Sie das Rezept aus oder verwenden Sie den Berechner und folgen
Sie dann den Anweisungen auf dem Display. Die Anwendung wahlt automatisch die richtige Temperatur und
Garzeit. Wahlen Sie ,Kochen starten”. Der SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 wird mit der
Erwarmung des Wassers auf die eingestellte Temperatur beginnen. Aus Sicherheitsgriinden diirfen Beutel mit
Lebensmitteln nicht vor Erreichung der eingestellten Temperatur ins Wasser gelegt werden.

KOMPATIBILITATS-HAFTUNGSAUSSCHLUSS

Die Drahtlose Leistung hdngt von der Wi-Fi-Wireless-Technologie Ihres Geréts ab, bitte wenden Sie sich an
den Hersteller Ihres Geréts. SousVideTools.com ist nicht haftbar fiir Datenverluste oder Lecks, die durch die
Verwendung dieser Gerate entstehen.
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- INSTANDHALTUNG

INSTANDHALTUNG

Um Verbrennungen zu vermeiden, stellen Sie bitte sicher, dass das Gerat ausgeschaltet und auf
Raumtemperatur abgekuihlt ist, bevor Sie es reinigen.

1 Stellen Sie das Gerat nach der Reinigung vertikal auf, nicht horizontal oder auf den Kopf gestellt.

2 Beschadigen Sie wahrend der Reinigung nicht die Komponenten im Inneren des Gerats. Wenn die
Komponenten beschéadigt sind, lassen Sie sie bitte von einem Spezialisten tGberprifen und reparieren.
Versuchen Sie keine unautorisierten Reparaturen, um Unfalle zu vermeiden.

3 Schitten Sie das Wasser nach jedem Gebrauch aus und fullen den Behalter beim nidchsten Mal mit frischem
Wasser auf. Wenn das Wasser viele Male wiederverwendet wird, kann eine Substanz an der Oberfliche der
Komponenten absetzten oder anhaften, wodurch die Gerétleistung beeinflusst werden kann.

Wenn Sie feststellen, dass die Entladekapazitat massiv abnimmt oder die Komponenten des Gerats mit Asche
oder Schmutz bedeckt sind, demontieren Sie bitte den unteren Teil des Geratgehauses, um das Warmerohr
und die Sonde zu reinigen.

SCHNELLES ZERLEGEN

0 AT
" Es wird empfohlen, das heiBe Gerat
0 nicht in kiithles Wasser zu stellen. Das
Gerét sollte auf Raumtemperatur
Verwenden Sie Entfernen Sie heruntergekihlt und dannin kiihles
das Werkzeug das untere Wasser gelegt werden. Andernfalls
zum Entfernen Gehéuseteil, g wird die Funktion und die
der Schraube. um die inneren &= Lebensdauer des Geréts beeinflusst.
Komponenten g Wir empfehlen auch, ein kaltes Gerat
zureinigen. nicht in heil3es Wasser zu stellen.
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- REINIGUNG

WIE REINIGEN

VORBEREITUNG:

Essig in Lebensmittelqualitat (weiBer Essig, Apfelessig usw.)

WARUM REINIGEN:

Normalerweise enthélt Leitungswasser Mineralien, die Kalkablagerungen verursachen kénnen. Wenn das
Wasser auf eine bestimmte Temperatur erwarmt wird, erscheint der Kalk auf dem Heizer oder der Oberflache
des Gerats, was die Leistung des Geréts beeintrachtigen kann. Wir empfehlen lhnen, das Gerat nach jeweils 20
Benutzungen oder 200 Stunden zu reinigen.

WIE REINIGEN:
1 Mischen Sie 75% Wasser und 25% Essig und fiillen Sie es in einen Behélter, bis Sie die Max-Linie des Gerats
erreichen.

2 Schalten Sie das Gerét ein, stellen Sie die Arbeitstemperatur auf 80°C/176°F) ein und stellen Sie die Zeit
auf 3 Stunden (03:00) dann driicken Sie die Start/Stop-Taste. Wenn das Gerat die
voreingestellte Temperatur erreicht hat, driicken Sie die Start/Stop-Taste, um den Timer zu starten

3 Wennder Timmer 00:00 anzeigt, stoppen Sie das Gerat und schalten Sie es aus, ziehen Sie den Netzstecker
und lassen Sie das Gerat abkiihlen.

4 Kippen Sie das Wasser aus dem Behalter und verwenden Sie frisches Wasser zur Reinigung des Gerits.

FEHLERBEHEBUNG

Wenn das Gerét nicht richtig funktioniert, entnehmen Sie bitte die Lésung der folgenden Tabelle. Wenn die das
Problem nicht 16sen kdnnen, wenden Sie sich bitte an den Anbieter/Dienstleister.

m Mogliche Ursachen Fehlerbehebung

H20 Der Wasserstand ist niedriger als der Schalten Sie das Gerit aus,
minimale Wasserstand geben Sie die richtige Menge an
Wasser in den Behlter.

EO2 1. Das Heizrohr ist nicht normal; Sie mussen einen Fachmann mit

2. Die interne Verkabelung des Gerits der Reparatur beauftragen

ist nicht normal;

3. Der Temperatursensor ist nicht normal

SOUSVidefools.com
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- TECHNISCHE DATEN

Betriebsspannung & Frequenz 220 - 240V~ 50Hz

Eingangsnennleistung: 1200W

Wasserdichte Schutzklasse: IPX7

Temperaturbereich: 5°C ~ 90°C

Netzwerk-Details: Kompatible Normen: IEEE 802.11 b/g/n

Frequenzbereich: 2,412MHz -2,484MHz
Betriebsfrequenz/Max. Ausgangsleistung: 2,412MHz - 2,484MHz / < 20,0dB

GARANTIE

Jeder Defekt, der die Funktionsfahigkeit des Gerats beeintrachtigt und innerhalb eines Jahres nach dem kauf
auftritt, wird durch kostenlose Reparatur oder Ersatz behoben, vorausgesetzt, das Gerat wurde entsprechend
der Anleitung benutzt und gewartet und wurde nicht missbrauchlich verwendet. Ihre gesetzlichen Rechte
werden nicht beeintrachtigt. Wenn das Gerat im Rahmen der Garantie beansprucht wird, geben Sie an, wo und
wann es gekauft wurde, und legen Sie einen Kaufbeleg (z.B. Quittung) bei.

Im Einklang mit unserer Politik der kontinuierlichen Produktentwicklung behalten wir uns das Recht vor, die
Verpackungs- und Dokumentationsspezifikationen ohne Vorankiindigung zu dndern.

ENTSORGUNG & UMWELT

Bitte entsorgen Sie das Gerat am Ende seiner Lebensdauer gemaR den zu diesem Zeitpunkt geltenden
Vorschriften und Richtlinien. Entsorgen Sie Verpackungsmaterialien wie Plastik und Karton in die
entsprechenden Behilter.

KONFORMITATSERKLARUNG

« Die folgenden Informationen gelten nur fiir die Geréte, die in Landern verkauft werden, welche die EU-
Richtlinien anwenden.

o Dieses Gerdt ist firr die Verwendung mit dem iVide WIFI Cooker APP vorgesehen und wurde auf
Ubereinstimmung mit den grundlegenden Anforderungen der Richtlinie 2014/53/EU Gberprift.

o Hiermit erklaren wir, dass dieses Gerat (Art.-Nr.: 224076) mit den grundlegenden Anforderungen und
anderen relevanten Bestimmungen der Richtlinie 2014/53/EU (ibereinstimmt.

o Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unten und unter folgender Internetadresse
abrufbar: www.SousVideTools.com

@ SOUSVidefools.com
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CE ZERTIFIKAT

Europaische Konformitatserklarung

g

Kennzeichnung

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

Vereinigtes Konigreich erklaren wir, dass das Produkt

Artikel: Sous Vide Circulator

Markenzeichen: ’ou ’VId e tools.com

Modelnummer.: SVT-01046 & SVT-01046EU

Auf die sich diese Erklarung bezieht, mit den folgenden harmonisierten Normen tGbereinstimmt

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

GemaB den Bestimmungen von

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020

Aoy Skhannen

Datum/Ort Name: Alex Shannon
Position: Geschéftsfiihrender Direktor
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- IMPORTANTE - LEGGERE PRIMA DEL'USO —

Leggere attentamente il presente manuale d’istruzioni prima di
utilizzare I'apparecchio.

Attenzione: questo prodotto é progettato per essere utilizzato in
immersione in acqua. In caso di utilizzo fuori dall’acqua, il codice
d’errore H20 verra visualizzato sul display.

Queste istruzioni vanno conservate con cura e devono accompagnare

I'apparecchio per tutto il suo ciclo vitale.

C€ X

Rimuovere I'imballo protettivo.

Verificare che I'apparecchio sia integro. In caso
di danni o di fornitura incompleta,

NON UTILIZZARE I'apparecchio e rivolgersi
al proprio fornitore (Vedi Garanzia). Pulire
I'apparecchio prima di procedere al primo
utilizzo (Vedi Pulizia e Manutenzione).

Fissare saldamente I'apparecchio al bordo del
contenitore.

Non utilizzare I'apparecchio in prossimita di
fonti di calore o oggetti infiammabili. Assicurarsi
che I'apparecchio sia completamente asciutto.

Attenzione: a causa di possibili residui di
fabbricazione, 'apparecchio potrebbe emettere
un leggero odore durante i primi utilizzi.

2] 1]

RoHS

READ MANUAL

a

PROCEDURA DI SMALTIMENTO

Conformemente alla Direttiva 2012/19/

UE, questo simbolo apposto sul prodotto o
sull’imballo indica che I'apparecchio non puo
essere smaltito come rifiuto domestico. Deve
essere trasportato in un punto di raccolta
adibito al riciclo di materiali elettrici ed
elettronici. Assicurare il corretto smaltimento
di questo prodotto contribuira a prevenire

le conseguenze negative per 'ambiente e la
salute umana che potrebbero scaturire da
uno smaltimento improprio. Per maggiori
informazioni sul riciclo di questo prodotto,
rivolgersi al proprio comune di residenza o al
servizio di smaltimento rifiuti locale.
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MANUALE D’ISTRUZIONI

- AVVERTENZE SULLA SICUREZZA —

* Lapparecchio deve essere utilizzato esclusivamente per lo scopo per il quale & progettato. Il produttore non
puo essere considerato responsabile per danni derivanti da un utilizzo improprio o scorretto del prodotto.

o Tenere la spina elettrica lontana dall'acqua e da altri liquidi. Non utilizzare fino a quando |'apparecchio non
¢ stato controllato da un tecnico certificato. La mancata osservanza di queste istruzioni potrebbe causare
un rischio per la vita.

¢ Non tentare di aprire I'apparecchio autonomamente.
* Noninserire alcun oggetto nell’apparecchio.

* Non toccare la spina con mani bagnate o umide.

Pericolo di scossa elettrica! Non tentare di riparare I'apparecchio autonomamente. In caso di
malfunzionamento, le riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da personale tecnico qualificato.

« Non utilizzare I'apparecchio se danneggiato! Disinserire la spina dalla presa di corrente e rivolgersi al
proprio rivenditore in caso di danneggiamento.

* Verificare regolarmente che la spina e il cavo di alimentazione non siano danneggiati. In caso di
danneggiamento, questi componenti devono essere sostituiti da personale qualificato al fine di
evitare danni o lesioni.

o Assicurarsi che il cavo di alimentazione non entri in contatto con oggetti taglienti o caldi; tenere il cavo di
alimentazione al riparo da fiamme vive.

« Nontirare il cavo di alimentazione per estrarre la spina dalla presa di corrente.

o Assicurarsi che il cavo di alimentazione (o la prolunga) sia posizionato in modo da non ostacolare la mobilita.
o Siconsiglia di controllare regolarmente I'apparecchio durante I'uso.

e Spegnere sempre |'apparecchio prima di disinserire la spina dalla presa di corrente.

« Non afferrare I'apparecchio dal cavo di alimentazione.

« Non utilizzare accessori diversi da quelli forniti con I'apparecchio.

o Collegare I'apparecchio esclusivamente a una presa di corrente conforme ai requisiti tecnici di voltaggio e
frequenza indicati nell’etichetta apposta sul prodotto.

o Collegare laspina ad una presa di corrente facilmente accessibile, in modo da garantire I'immediato
disinserimento della spina in caso di emergenza. Estrarre la spina dalla presa di corrente per spegnere
completamente I'apparecchio.

* Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore. Il mancato rispetto di questa
avvertenza comporta rischi per la sicurezza dell'utilizzatore e potrebbe danneggiare I'apparecchio.
Utilizzare esclusivamente componenti e accessori originali.

* Questo apparecchio non € idoneo per I'utilizzo da parte di persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali (inclusi bambini), o da parte di persone incompetenti o inesperte.

Questo apparecchio non deve mai essere utilizzato da bambini.
o Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione lontani dalla portata dei bambini.

o Scollegare sempre I'apparecchio dalla presa di corrente quando ¢ incustodito o non & in funzione.
Disinserire sempre la spina in fase di montaggio, smontaggio o pulizia.
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~- SPECIALI AVVERTENZE SULLA SICUREZZA —

o Lapparecchio é progettato esclusivamente per la cottura domestica di alimenti sigillati in buste sottovuoto
atemperatura controllata. Qualsiasi utilizzo diverso da quello descritto pud causare danni all’apparecchio o
lesioni alle persone.

« Non utilizzare I'apparecchio per cucinare alimenti o scaldare sostanze infiammabili, pericolose o altrimenti
non sicure.

o Utilizzare 'apparecchio esclusivamente conformemente alle istruzioni contenute nel presente manuale..

o Attenzione! Superficie calda! La superficie raggiunge temperature elevate durante I'utilizzo. Toccare
esclusivamente la maniglia o la parte superiore dell’apparecchio.

« Non utilizzare I'apparecchio in prossimita di materiali infiammabili o esplosivi, carte di credito, dischi
magnetici o radio.

* Questo apparecchio non € progettato per essere utilizzato tramite timer esterni o sistemi di controllo
remoto.

e Tenere l'apparecchio al riparo da fonti di calore e fiamme vive.
* Lapparecchio deve essere montato in posizione verticale rispetto al contenitore.

o Durante l'utilizzo, dopo aver inserito I'alimento da riscaldare all'interno del contenitore d’acqua, assicurarsi
cheil livello dell'acqua sia incluso tra il livello minimo “MIN” e il livello massimo “MAX” indicati per evitare di
danneggiare 'apparecchio.

e Lunico liquido scaldabile con questo apparecchio & I'acqua. Qualsiasi altro liquido potrebbe danneggiare il
prodotto. Non utilizzare I'apparecchio in assenza di acqua.

e Non coprire I'apparecchio con pellicole, panni, etc. quando in funzione.
e Controllare latemperatura dell’acqua sul display della temperatura. Non toccare l'acqua.

o Non utilizzare utensili duri o contundenti sulla superficie della piastra di riscaldamento. Non sottoporre
a getti d’acqua, non esporre direttamente all’ acqua o a pulitrici a vapore, in quanto bagnare i componenti
potrebbe causare una scossa elettrica.

* Non pulire o riporre I'apparecchio fino al suo completo raffreddamento.

MESSA A TERRA

Questo apparecchio é classificato come classe di protezione | e necessita pertanto di messa a terra.

La messa a terra reduce il rischio di scossa elettrica garantendo un cavo di fuga alla corrente elettrica.
Lapparecchio & dotato di un cavo e una spina per la messa a terra. La spina per la messa a terra va inserita in
una presa di corrente correttamente installata.

COTTURA SOUS VIDE

“Sous Vide” & una particolare tecnica che prevede la cottura degli alimenti a bassa temperatura per un tempo
prolungato. Questa tecnica preserva |'essenza degli alimenti cuocendoli alla perfezione. Anche i delicati
nutrienti contenuti nelle verdure sono mantenuti integri da questa tecnica di cottura.
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~-FUNZIONI DEL PRODOTTO

Display Temperatura
Display Tempo WiFi

+/ - Pulsante Regolazione

?:g;g::tura Pulsante Accensione/
S iment:
& Tempo pegnimento

+/ - Pulsante Regolazione

Pulsante Temperatura/Tempo

Premere il pulsante Temperatura/Tempo per passare dalla regolazione della temperature a quella del tempo, e

viceversa. Quando il display della temperatura &€ lampeggiante, impostare la temperatura desiderata usando i tasti

“+" e, quando il display del tempo & lampeggiante, & possibile impostare il tempo desiderato usando i tasti “+” e "

* Dopo che il display ha lampeggiato per 10 volte, se non é stata effettuata nessuna operazione di
impostazione, I'apparecchio uscira dalla modalita di regolazione Tempo/Temperatura. Per riattivare questa
modalita, premere nuovamente il pulsante Tempo/Temperatura.

* Se si tiene premuto il pulsante Temperatura/Tempo mentre I'apparecchio € in fase operativa, il tempo e la
temperatura preimpostati verrano visualizzati.

Pulsante Accensione/Spegnimento

In modalita standby, premere il pulsante Accensione/Spegnimento per accendere I'apparecchio.
Premere una seconda volta il pulsante Accensione/Spegnimento per avviare il timer.

Premere una terza volta il pulsante Accensione/Spegnimento per interrompere I'operazione e riportare
I'apparecchio in modalita standby.

+ /- Pulsante Regolazione
Dopo aver selezionato la funzione da impostare (Tempo/Temperatura), usare il pulsante Regolazione per
aumentare o diminuire la temperatura o il tempo desiderati.

Display Temperatura
Mostra la temperatura in tempo reale durante la fase operativa.

Display Tempo
In modalita standby, mostra il tempo impostato. In modalita operativa, mostra il tempo di cottura residuo.

**Lindicatore WIFI viene visualizzato esclusivamente quando si gestisce la rete tramite telefono cellulare.
Se non si utilizza larete o il telefono cellulare, questo indicatore non verra visualizzato.
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Ripristino Impostazioni Iniziali

Quando I'apparecchio € pronto per entrare in modalita operativa, tenere contemporaneamente premuti il
pulsante Accensione/Spegnimento e “+”: il Display Temperatura mostrera una temperatura impostata a 60°C,
mentre il Display Tempo indichera un tempo impostato di 24:00. Rilasciando i pulsanti Accensione/Spegnimento
e “+”, entrambi i Display lampeggeranno per 10 volte per poi uscire dalla modalita di impostazione.

wyn wn

Per passare dalla scala Celsius a quella Fahrenheit, premere contemporaneamente “+” e

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Pannello di Controllo Indicatore Luminoso

La luce rossa indica che
I'apparecchio non ha ancora
raggiunto la temperature

Corpo Riscaldante impostata.

La luce verde indica che
I'apparecchio ha raggiunto la
temperatura impostata e ha
avviato il timer.

La luce verde rimane accesa
durante il tempo residuo, al
termine del processo, o per
segnalare che & possibile iniziare

Meccanismo di Aggancio la cottura.

Alloggiamento

Piedino di Appoggio
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-L'APPLICAZIONE

Scaricare I'’Applicazione iVide

Se I'Applicazione iVide non & ancora stata scaricata, & possibile scaricarla dall’Apple Store (I0S) o da Google
Play (Android). E' compatibile con la versione di |OS 9.3.5 o pili recenti. E’ compatibile con la versione di
Android 4.3 o piu recenti.

Attenzione: rivolgersi al produttore del proprio dispositivo mobile per ottenere maggiori informazioni su come
scaricare I'applicazione.

Configurare I’Applicazione iVide in Sei Passaggi

Contrariamente ad altre applicazioni, I'installazione di iVide & semplice e veloce. Lapplicazione iVide ¢ di utilizzo
immediato e ti fornisce tutte le informazioni necessarie quando ne hai bisogno. Abbiamo sviluppato un approccio
completamente nuovo a questo genere di applicazioni per rendere ogni momento in cucina indimenticabile.
Lapplicazione & compatibile con il tuo SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 via WiFi. Grazie
all'applicazione, cucinare con SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 diventa incredibilmente facile.
Tutto cio che devi fare é selezionare I'alimento, regolare le impostazioni e premere il tasto di Accensione.

Sei Semplici Passaggi

1 Selezionare I'apparecchio che desideri utilizzare e premere “CONNETTI”.

LApplicazione individuera e si connettera alla rete WiFi. Digitare la password e premere “Conferma’”.

3 Lapplicazione iniziera a cercare il tuo SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Tieni
contemporaneamente premuti i tasti Temperatura/Tempo e Accensione/Spegnimento per un paio
di secondi, finché I'indicatore WiFi iniziera a lampeggiare. Attendere che I'apparecchio concluda la
configurazione automatica.

4 Al termine, verra visualizzato un messaggio di conferma, indicazione che I'apparecchio é pronto per essere
collegato.

5 Assicurarsi che I'indicatore WiFi abbia smesso di lampeggiare e premere il pulsante “Connetti”. Leggere i
consigli e le istruzioni visualizzati sul display per ulteriore aiuto.

6 Congratulazioni! Hai appena configurato il tuo SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0! Buon
divertimento in cucina!

Possibile Errore: se la rete WiFi si fosse interrotta dopo 60 secondi di inutilizzo e il sistema non riuscisse a

collegarvisi, I'indicatore WiFi risulterebbe spento.

Possibili messaggi dell'indicatore WIFI: 1, nessuna luce: assenza di connessione alla rete; 2, luce lampeggiante a

intervalli brevi: tentativo di connessione alla rete; 3, luce lampeggiante a intervalli lunghi: connesso al router, ma

non connesso al server M2M; 4, luce accesa e fissa: connesso al server M2M.

Attenzione: | loghi Apple e iPhone sono marchi di Apple Inc., registrati negli USA e in altri Paesi. Apple Store € un

marchio di servizio di Apple Inc. | loghi Android e Google Play sono marchi do Google Inc.

N
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~FUNZIONAMENTO

o Posizionare SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 in un contenitore termoresistente
abbastanza capiente da contenere I'apparecchio sfruttando il meccanismo di aggancio.

« Riempire d’acqua il contenitore avendo cura di mantenere il livello d’acqua tra gli indicatori di MAX e MIN
riportati sull'alloggiamento del corpo riscaldante.

o Attenzione: una volta posizionata la busta dell’alimento all'interno del contenitore, il livello dell’acqua si
innalzera. Verificare nuovamente che il livello non superi I'indicatore di MAX riportato sull’apparecchio.

o Collegare il cavo di alimentazione alla presa di corrente. Premere il tasto Accensione/Spegnimento.

A: TRAMITE PANNELLO DI CONTROLLO

1 Premere il pulsante Temperatura/Tempo per selezionare Temperatura; impostare il valore desiderato
utilizzando | pulsanti “+” e ““",
2 Premere il pulsante Temperatura/Tempo per selezionare Tempo; impostare il valore desiderato utilizzando

wyn | wa
e -.

ancora | pulsanti “+

3 Una voltaimpostati i valori desiderati per Tempo e Temperatura, avviare 'apparecchio premendo il tasto di
Accensione/Spegnimento. Una volta raggiunta la temperatura impostata, I'indicatore luminoso cambiera da
rosso a verde. Posizionare il sacchetto sottovuoto contenente I'alimento nell’acqua. ATTENZIONE! Lacqua
sara bollente.

4 Una volta scaduto il tempo di cottura, rimuovere il sacchetto dalla acqua bollente servendosi di pinze da
cucina. Lapparecchio emettera un segnale acustico allo scadere del tempo di cottura.

Attenzione: qualora non si procedesse alla cottura, 'apparecchio ripetera un segnale acustico dopo 20
secondi, mentre la temperature dell’acqua sara mantenuta al livello impostato.

5 Completare la cottura della carne in padella per insaporirla e renderla croccante esternamente. Aggiungere
una piccola quantita di burro e rosolare brevemente la carne precedentemente cotta da entrambi i lati.

6 Dopo aver concluso il processo di cottura, scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente e lasciare che si
raffreddi completamente prima di procedere alla pulizia. Per evitare di scottarsi, lasciare che anche I'acqua
si raffreddi prima di svuotare il contenitore.

B: TRAMITE LAPP IVIDE (SOSTITUISCE | PASSAGGI 1 & 2)

Connettere I'apparecchio (se si esegue quest'operazione per la prima volta, fare riferimento alle istruzioni
fornite nelle sezioni precedenti). Selezionare una ricetta o utilizzare il calcolatore, poi seguire le istruzioni
visualizzate sul display. Lapplicazione impostera automaticamente i valori corretti di Temperatura e Tempo.
Selezionare “Inizia a Cucinare”. Il tuo SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 iniziera a riscaldare
I'acqua per portarla alla temperatura impostata. Per ragioni di sicurezza, non inserire il sacchetto contenente
I'alimento nell’acqua prima del raggiungimento della temperatura impostata.

ESCLUSIONE DI RESPONSABILITA PER LA COMPATIBILITA

La funzionalita Wireless dipende dalle specifiche tecniche del tuo dispositivo WiFi. Si prega di fare riferimento
al produttore del proprio dispositivo WiFi. SousVideTools.com non & responsabile per eventuali perdite o
dispersione di dati risultante dall’'utilizzo di questi dispositivi.
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-MANUTENZIONE

MANUTENZIONE
Per evitare di scottarsi, assicurarsi che I'apparecchio sia spento e abbia raggiunto la temperatura ambiente.

1 Posizionare I'apparecchio in posizione verticale al termine delle operazioni di pulizia, mai posizionarlo in
posizione orizzontale o a testa in giu.

2 Durante le operazioni di pulizia, avere cura di non danneggiare i componenti presenti all'interno
dell'apparecchio. Qualora i componenti venissero danneggiati, rivolgersi a personale tecnico specializzato per
effettuare la riparazione o la sostituzione. Non cimentarsi in riparazioni non autorizzate per evitare incidenti.

3 Sostituire I'acqua ad ogni utilizzo. In caso contrario, le sostanze minerali presenti potrebbero insediarsi o
aderire alla superficie dei componenti, interferendo con la funzionalita dell’apparecchio.

Se si notasse una notevole diminuzione della capacita di scarico dell'apparecchio, o se i componenti dovessero
impolverarsi o sporcarsi, si raccomanda di smontare la parte inferiore dell'alloggiamento e di pulire il tubo di
riscaldamento e la sonda.

SMONTAGGIO RAPIDO

Siraccomanda di non immergere
I'apparecchio caldo in acqua
fredda. Lapparecchio deve
raffreddarsi gradualmente fino al
raggiungimento della temperatura
ambiente prima di essere inserito
nuovamente in acqua fredda
Rimuovere la per il successivo utilizzo. In caso
parte inferiore contrario, ne sicomprometteranno
dell’alloggiamento il funzionamento e la longevita. Si
per pulirei raccomanda inoltre di non inserire
componenti interni. I'apparecchio freddo in acqua calda.

|

(=12

Utilizzare un
cacciavite per
rimuovere le viti.

=

Z

&
=
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- PULIZIA

OPERAZIONE DI PULIZIA

PREPARAZIONE:

Aceto per uso alimentare (aceto bianco, di mele, etc.)

PERCHE E NECESSARIA LA PULIZIA:

Normalmente, I'acqua di rubinetto contiene residui minerali che possono generare calcare. Quando I'acqua
raggiunge temperature elevate, si forma calcare sul corpo riscaldante o sulla superficie dell’apparecchio,
riducendone la funzionalita. Si raccomanda di pulire I'apparecchio ogni 20 utilizzi o 200 ore di utilizzo.

COME PROCEDURE ALLA PULIZIA:

1 Realizzare una soluzione al 75% di acqua e 25% di aceto. Versare il composto in un contenitore fino al
raggiungimento del livello MAX indicato sull'apparecchio.

2 Accendere I'apparecchio, impostare la temperature a 80°C/176°F e impostare il tempo a 3 ore (03:00),
poi premere il tasto di Accensione/Spegnimento. Non appena I'apparecchio avra raggiunto la temperatura
impostata, premere nuovamente il tasto di Accensione/Spegnimento per avviare il timer.

3 Quando il timer indichera 00:00, spegnere il dispositivo, disinserire |la spina dalla presa di corrente e lasciare
raffreddare.

4 Svuotare il contenitore e utilizzare dell’acqua fresca per pulire I'apparecchio.

TROUBLESHOOTING

Se l'apparecchio non dovesse funzionare correttamente, ricorrere alla tabella sottostante. Se non fosse
sufficiente arisolvere il problema, rivolgersi al proprio fornitore.

Codice d’Errore Possibili Cause Risoluzione del Problema

H20 Il livello dell’acqua & inferiore al Spegnere 'apparecchio,
livello minimo aggiungere la quantita di acqua
necessaria nel contenitore.

EO2 1. ll tubo di riscaldamento non E’ necessario rivolgersi a
funziona correttamente; personale esperto per la
2. | caviinterni dell'apparecchio non riparazione.

funzionano correttamente;

3.l sensore della temperature non
funziona correttamente.
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- SPECIFICHE TECNICHE

Tensione & frequenza di funzionamento: 220 - 240V~ 50Hz

Potenza nominale in entrata: 1200W

Classe di impermeabilita: IPX7

Intervallo di temperatura: 5°C ~ 90°C

Dettagli di rete: Standard di compatibilita: IEEE 802.11 b/g/n

Banda di frequenza: 2,412MHz -2,484MHz
Frequenza di funzionamento/Potenza massima di
uscita:2,412MHz -2,484MHz / < 20,0dB

GARANZIA

Qualsiasi difetto di funzionalita dell'apparecchio rilevato entro un anno dall’acquisto sara risolto per mezzo di
riparazione o sostituzione gratuita, a patto che I'apparecchio sia stato utilizzato e mantenuto conformemente
al presente manuale di istruzioni e non sia stato in alcun modo maltrattato o utilizzato impropriamente.
Ulteriori diritti legali non sono pregiudicati. Per fruire della garanzia & necessario dichiarare la data e il luogo
dell'acquisto ed esibire una prova d’acquisto (es. la ricevuta fiscale).

In linea con la nostra politica aziendale di continuo sviluppo del prodotto, ci riserviamo il diritto di modificare il
prodotto, I'imballo e le specifiche della documentazione senza necessita di preavviso.

SMALTIMENTO & AMBIENTE

Al termine del ciclo vitale dell'apparecchio, si prega di smaltirlo in conformita alle norme allora vigenti. Si prega
di gettare i materiali di imballaggio come plastiche e cartoni negli appositi raccoglitori.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

o Leseguentiinformazioni si applicano esclusivamente ai prodotti venduti nei Paesi che attuano le Direttive
dell’Unione Europea.

* Questo prodotto e progettato per 'utilizzo tramite iVide WIFI Cooker APP ed € conforme ai requisiti
essenziali imposti dalla Direttiva 2014/53/UE.

o Sidichiara che questo prodotto (articolo no.: 224076) & conforme ai requisiti essenziali e alle altre
disposizioni applicabili contenuti nella Direttiva 2014/53/UE.

o |l testo completo della Dichiarazione di Conformita UE & visionabile nel prosieguo e al seguente indirizzo
internet: www.SousVideTools.com
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CERTIFICATO CE

Dichiarazione di Conformita CE

g

Noi sottoscritti

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

dichiariamo sotto la nostra esclusiva responsabilita che il prodotto

Articolo: Sous Vide Circulator

Marchio: ‘OU’Vide tools.com

Modello no.: SVT-01046 & SVT-01046EU

a cui la presente dichiarazione si riferisce, & conforme ai seguenti standard armonizzati

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

nel rispetto di quanto stabilito nelle disposizioni

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020

Aoy Skhannen

Data/Luogo Nome: Alex Shannon
Ruolo: Amministratore Delegato
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- VIGTIGT - LAS FOR BRUG

Lzes denne brugervejledning omhyggeligt, inden du bruger apparatet.

Bemaerk: Denne vare fungerer kun, nar den er nedsanket i vand. At

fjerne genstanden for vand vil vise en H20-fejlkode.

Opbevar disse instruktioner sammen med apparatet.

el

o Fjern al beskyttende emballage og indpakning.

o Kontroller, at apparatet ikke er beskadiget. |
tilfeelde af ufuldsteendig levering eller skader,

e Brug IKKE apparatet og kontakt leverandgren
(se garanti). Renggr apparatet inden brug (Se
Renggring og vedligeholdelse).

o Fastger apparatet sikkert ved siden af
beholderen.

e Brugikke apparatet i naerheden af opvarmede
kilder eller breendbare genstande. Sgrg for, at
apparatet er helt tort.

e Bemeerk: Pa grund af produktionsrester kan
apparatet udsende en let lugt under de forste
par anvendelser.

2]

a
TIP OM BORTSKAFFELSE

I henhold til den europaeiske affaldsforordning
2012/19/EU indikerer dette symbol pa
produktet eller pa dets emballage, at dette
produkt muligvis ikke behandles som
husholdningsaffald. | stedet skal det fares til
det relevante indsamlingssted til genbrug af
elektrisk og elektronisk udstyr. Ved at sikre,

at dette produkt bortskaffes korrekt, hjeelper
du med at forhindre potentielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers
sundhed, som ellers kan veere forarsaget af
upassende affaldshandtering af dette produkt.
For mere detaljeret information om genbrug af
dette produkt, bedes du kontakte dit lokale rad
eller din bortskaffelsestjeneste.

READ MANUAL
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- SIKKERHEDSBESTEMMELSER

o Apparatet ma kun bruges til det formal, det var beregnet til og designet til. Producenten hafter ikke for
skader forarsaget af forkert betjening og forkert brug.

* Hold det elektriske stik veek fra vand og andre vaesker. Brug det ikke, for apparatet er kontrolleret af en
certificeret tekniker. Manglende overholdelse af disse instruktioner kan medfgre livsfare.

o Forsgg aldrig selv at abne kabinettet pa apparatet.
o Indsaet ikke genstande i apparatet.
o Rgr ikke ved stikket med vade eller fugtige haender.

o Farefor elektrisk stad! Forsgg ikke selv at reparere apparatet. | tilfeelde af funktionsfejl skal reparationer
kun udfgres af kvalificeret personale.

o Brug aldrig et beskadiget apparat! Frakobl apparatet fra stikkontakten og kontakt forhandleren, hvis det er
beskadiget.

* Kontroller regelmaessigt stikket og ledningen for skader. Hvis stramstikket eller netledningen er
beskadiget, skal det udskiftes af en serviceagent eller lignende kvalificerede personer for at undga
fare eller personskade.

o Sgrg for, at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller varme genstande, og hold den vaek fra aben
ild.

o For at traekke stikket ud af stikkontakten skal du altid traekke i stikket og ikke i ledningen.

o Sgrgfor, at ledningen (eller forleengerledningen) er placeret siledes, at den ikke medfarer fare for
udlgsning.

« Vianbefaler, at du kontrollerer apparatet regelmaessigt, nar det er i brug.

o Sluk for apparatet, inden du traekker stikket ud af stikkontakten.

o Beer aldrig apparatet i ledningen.

o Brug ikke ekstra enheder, der ikke leveres sammen med apparatet.

o Tilslut kun apparatet til en stikkontakt med den spaending og frekvens, der er angivet pa apparatets etiket.

o Tilslut stramstikket til en let tilgaengelig stikkontakt, sa apparatet i ngdstilfaelde kan tages ud med det
samme. For at slukke for apparatet skal du traekke stikket ud af stikkontakten.

o Sluk altid for apparatet, inden du tager stikket ud.

o Brugaldrig andet tilbehgr end det, der anbefales af producenten. Manglende overholdelse heraf kan udggre
en sikkerhedsrisiko for brugeren og beskadige apparatet. Brug kun originale dele og tilbehgr.

o Dette apparat er ikke beregnet til brug af personer (inklusive bgrn) med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner eller manglende erfaring og viden.

o Dette apparat ma under ingen omstaendigheder bruges af bgrn.
o Opbevar apparatet og dets ledning utilgaengeligt for bgrn.

o Afbryd altid stikket fra stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn eller ikke er i brug og inden montering,
demontering eller renggring.
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- SARLIGE SIKKERHEDSREGLER

o Apparatet er kun beregnet til madlavning pakket i vakuumposer ved den ngjagtigt kontrollerede
temperatur til husholdningsbrug. Enhver anden brug kan fgre til beskadigelse af apparatet eller
personskade.

* Brugikke apparatet til madlavning af produkter eller opvarmning af stoffer, der er brandfarlige eller ellers
usikre.

o Brug kun apparatet som beskrevet i denne vejledning.

o Advarsel! Varm overflade! Overfladens temperatur er varm under brug. Hold i handtaget eller den gverste
del af apparatet.

e Brug aldrig apparater, der er eksplosive eller er af antaendelige materialer, kreditkort eller magnetiske
diskorradier.

o Dette apparat er ikke beregnet til at blive betjent ved hjzelp af en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

o Opbevar apparatet veek fra varmekilder og abne flammer.
o Apparatet skal monteres lodret pa beholderen.

o Szt mad til opvarmning i vandbeholderen under brug, ggr vandniveauet kontrolleret mellem det laveste
vandniveau "MIN" og det hgjeste vandniveau "MAX" for at undga skader pa apparatet.

o Kunvand ma opvarmes med dette apparat. Andre vaesker kan beskadige apparatet. Brug ikke apparatet
uden vand inde i det.

e Daek aldrig apparatet med folier, klude osv. under brug.
* Kontroller vandtemperaturen med temperaturdisplayet. Rgr ikke ved vandet.

o Brugikke hardtudstyr til at rgre ved varmepladerne. Brug ikke vandstrale, skyl direkte med vand eller
damprenser, da delene bliver vade og der kan opsta elektrisk stad.

o Apparatet ma ikke renggres eller opbevares, medmindre det er helt afkglet.

INSTALLATION

Dette apparat er klassificeret som beskyttelsesklasse I-apparat og skal tilsluttes en beskyttende jord.

Jordforbindelse reducerer risikoen for elektrisk stad ved at bruge en ledning til den elektriske strem. Dette
apparat er udstyret med en ledning med en jordforbindelse. Stikket skal saettes i en stikkontakt, der er korrekt

installeret.

SOUS VIDE TILBEREDNING

“Sous Vide” er en preaecis madlavningsteknik, der tilbereder mad ved lavere temperatur under laengere tid.

Essensen af mad bevares og tilberedes til perfektion. Grgntsager kan ogsa bevare sin nzeringsvaerdi.
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- PRODUCT FUNCTION

j{=]1}! \"id & tooli.com

Temperaturskaerm ‘:l B E I:l -
‘— B N’
Tidsdisplay B B . 8 a = Tradigst internet
+ +/- Justeringsknap

Temperatur og } _
tidsknap @ " Start / Stop-knap

+/ - Justeringsknap

Temp / Time-knap

Klik pa knappen Temp / Time for at skifte temperatur eller tidesindstilling. Nar temperaturvisningen blinker,
skal du indstille den gnskede maltemperatur med “+” og “”; nar tidsvisningen blinker, kan den gnskede maltid

wyn “n

indstilles med “+” og “-".

*Nar lampen blinker 10 gange og hvis der ikke er nogen indstillingshandling, forlader maskinen temp / tid-
indstillingen. Hvis du har brug for at nulstille den, skal du klikke pa temp / tid-knappen igen for at komme ind
i indstillingstilstanden.

| arbejdstilstand skal du trykke pa og holde nede Temp / Time-knappen, det digitale rgr viser klokkeslaettet
og temperatur der er indstillet.

Start / Stop-knap

| standbytilstand skal du trykke pa Start / Stop-knappen for at starte maskinen.

Hvis du trykker pa Start / Stop-knappen en anden gang, startes nedtzellingstiden.

Et tredje tryk pa Start / Stop-knappen stopper maskinen og den skifter tilbage til standbytilstand.

+/ - Justeringsknap
Brug knappen til at gge eller mindske temperatur- og tidsindstillingen, efter at du har valgt den passende funktion.

Temperaturvisning
Viser realtids arbejdstemperatur.

Tidsvisning
| standbytilstand vises den indstillede maltid. | arbejdstilstand vises den resterende arbejdstid.

**WIFI-indikator bruges ved betjening af distributionsnetvaerk med mobiltelefon. Hvis der ikke krzeves
brug af netvaerk og mobiltelefon, vises denne indikator ikke.
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Nulstil til standard

Under klar arbejdstilstand skal du holde Start / Stop nede og + temperaturdisplayet viser den indstillede
temperatur 60 grader. Tidsvisningen viser indstillingstiden 24:00. Slip Start / Stop og + knapperne og displayet
vil blinke 10 gange pa samme tid og forlade indstillingstilstanden.

Huvis du har brug for at skifte Celsius og Fahrenheit, skal du trykke pa + og - samtidigt for at skifte.

PRODUKTSTRUKTUR

Kontrolpanel Indikator

Radt lys betyder, at enheden ikke
har ndet den forudindstillede

Form temperatur.

Body Green-lys betyder,
at enheden har ndet den
forudindstillede temperatur og
nedtaellingen begynder.

Det grgnne lys forbliver taendt,
mens nedtaellingsprocessen er
afsluttet eller for at minde dig om,
at det er tid til at lave mad.

Fastgorelsesenhed

Greb

Bundda} 1
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- THE APP

Download af iVide-appen

Hvis iVide APP endnu ikke er downloadet, kan den downloades fra Apple Store (10S) eller Google Play (Android).
Den er kompatibel med 10S version 9.3.5 og nyere. Den er kompatibel med Android version 4.3 og nyere.
Bemaerk: Spgrg producenten af din mobiltelefon eller enhed, hvis du har spgrgsmal om at downloade APP.

Seks trin til konfiguration af iVide-appen

Installation af iVide APP er hurtig i modsaetning til nogle andre apps. IVide APP'en tillader gjeblikkelig brug
og giver de ngdvendige oplysninger ngjagtigt, nar du har brug for dem. Vi har udviklet en helt ny tilgang til
denne type applikationer, fordi hvert gjeblik i kakkenet skal vaere uforglemmeligt. APP'en er kompatibel med
SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 med Wi-Fi. Appen ggr madlavning med iSousVideTools®
iVide Thermal Circulator Home 2.0 utrolig let. Du skal blot veelge maden, justere indstillingerne og trykke pa
Start.

Seks nemme trin

1 Velgdet apparat, du vil bruge og tryk pd “CONNECT".

2 App'enregistrerer et tilsluttet Wi-Fi-netveerk. Indtast adgangskoden og tryk pa 'Bekraeft'

3 Applikationen begynder at sgge efter SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Hold Temp
/ Time og Start / Stop-knapperne nede i et par sekunder, indtil Wi-Fi-lyset begynder at blinke. Vent, indtil
apparatet er feerdig med den automatiske konfiguration.

4 |slutningen vil du se en meddelelse der bekraefter, at apparatet er klar til tilslutning.

5 Segrg for, at Wi-Fi-lampen er stoppet med at blinke og tryk derefter pa knappen 'Opret forbindelse' Hvis du
har brug for hjaelp, skal du leese tip og tip pa displayet.

6 Tillykke! SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 er netop konfigureret! Nyd din madlavning!

Mulig fejl: Hvis distributionsnetvaerket er udlgbet efter 60 sekunder og netvaerket ikke implementeres, kan

WIFI-indikatoren slukkes.

WIFI-indikator beder: 1, intet lys, ingen forbindelse til netvaerket; 2, flash: distributionsproces; 3, langsom

flash: oprette forbindelse til routeren, ikke tilsluttet M2M-serveren. 4. Altid til: Opret forbindelse til M2M-

serveren.

Bemaerk: Apple- og iPhone-logoerne er varemaerker tilhgrende Apple Inc., registreret i USA og andre

lande. Apple Store er et servicemzerke tilhgrende Apple Inc. Android; Google Play og Google Play-logoet er

varemaerker tilhgrende Google Inc.
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- OPERATION

Anbring SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 i en varmebestandig beholder, der er
tilstraekkelig dyb til at holde enheden ved hjeelp af klemmen.

Fyld beholderen med vandniveau mellem MIN og MAX-markeringer pa opvarmningspladsen. Bemaerk:
Placering af vakuumpose med mad gger vandniveauet. Kontroller vandstanden bagefter og serg for at den
ikke overskrider MAX-maerkning.

Tilslut stremkablet til strgmforsyningen. Tryk pa Start / Stop-knappen.

A: VIA KONTROLPANELET

Brug Temp / Time-knappen til at vaelge Temperatur og indstil derefter den gnskede vaerdi med + og -
knapperne.

2 Brug Temp/ Time-knappen til at vaelge den gnskede tid igen med + og - knapperne.

3 Nar du vaelger temperatur og tid for tilberedning, skal du trykke pa Start / Stop-knappen for at starte

apparatet. Nar den gnskede temperatur er naet, bliver lyset fra rgdt til grent. Placer posen i vand.
ADVARSEL! Vandet bliver varmt.

Nar du har naet den indstillede tilberedningstid, skal du fierne posen fra det varme vand ved hjzelp af
kekkentaenger. Maskinen bipper, nar tilberedningen er afsluttet.

Bemeaerk: Hvis der ikke er nogen handling, udsender maskinen et kontinuerligt bip efter 20 sekunder, mens
vandtemperaturen forbliver pa den forudindstillede temperatur.

Afslut tilberedningsprocessen ved at braende kagdet i en gryde for at fa smagen af stegt kad og sprad skorpe.
Tilsaet lidt smar og svir kortvarigt det kogte kad pa begge sider.

Nar tilberedningen er afsluttet, skal du afbryde enheden fra strgmforsyningen og lade den kgle af
far rengering. For at undga risiko for forbraendinger skal du lade vandet kgle af, inden det haeldes ud af
beholderen.

B: VED AT BRUGE IVIDE-APPEN (UDSKIFTER TRIN 1 & 2)

Tilslut enheden (hvis det er farste gang, du udferer denne handling, henvises til ovenstaende oplysninger).
Veelg opskriften, eller brug lommeregneren og fglg derefter anvisningerne pa displayet. Applikationen vaelger
automatisk den korrekte temperatur og tid til madlavning. Vaelg 'Start madlavning’ SousVideTools® iVide
Thermal Circulator Home 2.0 starter opvarmning af vand til den indstillede temperatur. Af sikkerhedsmaessige
arsager skal du ikke placere poser med mad i vand, fer de nar den indstillede temperatur.

ANSVARSFRASKRIVELSE FOR KOMPATIBILITET

Tradlgs ydelse afhaenger af din enheds WI-FI tradlgse teknologi. Se producenten af din enhed. SousVideTools.
com haefter ikke for tab af data eller leekage som fglge af brugen af disse enheder.

SOU’Videfools.com
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- VEDLIGEHOLDELSE

VEDLIGEHOLDELSE

For at undga forbraending skal du sgrge for, at strammen er slukket for maskinen, og at den er kglet ned til
stuetemperatur inden renggring.

1 Anbring maskinen lodret efter renggringen, placer den ikke vandret eller pa hovedet.

2 Under renggringen ma du ikke beskadige komponenterne inde i maskinen. Nar komponenterne er
beskadiget, bedes du bede specialisten om at kontrollere og reparere. Forsgg ikke uautoriserede
reparationer for at undga ulykker.

3 Forlad gammelt vand efter hver brug og fyld det med ferskvand naeste gang. Hvis vandet genbruges mange
gange, kan noget mineralsk stof falde ned eller klaebe sig til komponentens overflade og dermed pavirke
maskinens ydeevne.

Hvis du bemaerker, at udledningskapaciteten reduceres massivt, eller maskinens komponenter er daekket af
aske og snavs, skal du adskille den nederste del af maskinens hus for at renggre varmergret og sonden.

SADAN ADSKILLES DET HURTIGT

Det anbefales ikke at placere

den varme maskine i kaligt

vand. Maskinen skal afkgles til
stuetemperatur og derefter saettes
Fjern huset til i koldt vand til brug. Ellers vil det

den lave del for at g pavirke maskinens funktion og
renggre deindre | /= levetid. Vi anbefaler ogsa, at du ikke
komponenter g laegger en kold maskine i varmt vand.

(=12

Brug veerktgjet til
at fjerne skruen
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- RENGORING

HVORDAN MAN RENG@R

FORBEREDELSE:
Mad eddike (hvid eddike, aebleeddike osv.)

HVORFOR SKAL DEN RENG@RES:

Normalt indeholder hanevand mineraler, der kan forarsage kalk. Nar vandet opvarmes til en bestemt
temperatur, vises kalk p4 maskinens varmelegeme eller overflade, hvilket kan pavirke maskinens ydeevne. Vi
foreslar, at du renggr maskinen efter hver 20. brug eller 200 timer.

SADAN RENG@RES DEN:

1 Bland 75% vand og 25% eddike, og haeld det i en beholder, indtil du nar maskinens Max-linje.

2 Teend for maskinen, indstil arbejdstemperaturen til 80 ° C/ 176 ° F), og indstil tiden 3 timer (03:00), og tryk
derefter pa Start / Stop-knappen. Nar maskinen nar den forudindstillede temperatur, skal du trykke pa Start
/ Stop-knappen for at starte timeren.

3 Nar timeren indikerer 00:00, skal du stoppe maskinen og slukke for strgmmen, tage stikket ud og lade
maskinen kgle af.

4 Tgm vandet ud af beholderen, og brug rent vand til at renggre enheden.

FEJLFINDING

Hvis apparatet ikke fungerer korrekt, skal du kontrollere nedenstaende tabel for at finde lgsningen. Hvis du
stadig ikke kan lgse problemet, bedes du kontakte leverandgren / tjenesteudbyderen.

m Mulig arsag Fejlfinding

H20 Vandstanden er lavere end den laveste Sluk for maskinens strem, tilsaet
vandstand beholderen den rigtige maengde vand.
EO02 1. Opvarmningsraret er ikke normalt; Brug en professionel til at reparere

2. Maskinens interne ledninger er ikke
normale;

3. Temperatursensoren er ikke normal

SOUSVidefools.com
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- TEKNISK SPECIFIKATION

Driftsspaending og frekvens: 220 - 240V ~ 50Hz
Nominel indgangseffekt: 1200W

Vandtaet beskyttelsesklasse: IPX7
Temperaturomrade: 5°C~90°C

Netvaerksoplysninger: Kompatible standarder: IEEE 802.11b/g/n
Frekvensband: 2,412 MHz -2,484 MHz
Driftsfrekvens / maks. Udgangseffekt: 2.412MHz - 2.484MHz / <20,0dB

GARANTI

Enhver defekt, der pavirker apparatets funktionalitet, og som kommer til syne inden for et ar efter kgbet,
repareres ved gratis reparation eller udskiftning, forudsat at apparatet er blevet brugt og vedligeholdt

i overensstemmelse med instruktionerne og under ingen omstaendigheder er blevet misbrugt. Dine
lovbestemte rettigheder pavirkes ikke. Hvis der kraeves garanti pa apparatet, skal du angive, hvor og hvornar
det blev kgbt, og vedlaeg kabsbevis.

| overensstemmelse med vores politik for Isbende produktudvikling forbeholder vi os retten til at 2endre
produkt-, emballage- og dokumentationsspecifikationer uden varsel.

KASSERING OG MILJO

Ved slutningen af apparatets levetid skal du bortskaffe apparatet i henhold til de gaeldende regler og
retningslinjer. Kast emballagemateriale som plast og kasser i de relevante beholdere.

ERKLARING OM OVERHOLDELSE

* Fglgende information gaelder kun for udstyr, der salges i lande, der anvender EU-direktiver.

o Dette udstyr er beregnet til at blive brugt sammen med iVide WIFI Cooker APP og er verificeret til at
overholde de vaesentlige krav i direktiv 2014/53 / EU.

o Vierklaerer hermed, at dette udstyr (varenr .: 224076) er i overensstemmelse med de vaesentlige krav og
andre relevante bestemmelser i direktiv 2014/53 / EU.

* Denfulde tekst til EU-overensstemmelseserklaeringen er tilgaengelig nedenfor og fglgende
internetadresse: www.sousvidetools.com
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CE-CERTIFIKAT

Europaisk overensstemmelseserklaering

g

Markerer vi

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

erklaerer under vores eneste ansvar, at produktet

Artikel: Sous Vide Circulator

Varemaerke: ‘o U ’VI d e tools.com

Model nr.: SVT-01046 & SVT-01046EU

Denne erklzering er i overensstemmelse med fglgende harmoniserede standarder

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Efter bestemmelserne i

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)
01.10.2020

A &7[ SAannen
Dato/ sted Navn: Alex Shannon

Stilling: administrerende direktar
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- IMPORTANTE - LEER ANTES DE USAR —

Por favor leer este manual de usuario en detalle antes de utilizar el
dispositivo.

Por favor tomar en cuenta: Este articulo solo funciona cuando esta
sumergido en el agua. Si baja el nivel de agua del dispositivo este
mostrara el cédigo de error H20.

Mantenga las siguientes instrucciones en su dispositivo.

ce (2

READ MANUAL
o
o Remueva todo el material de empaque y RECOMENDACIONES PARA EL
envoltura. DESCARTE

o Verifique que el dispositivo no esté dafiado.
En caso de que el equipo haya sido entregado
incompleto o deteriorado,

De acuerdo con el reglamento europeo de
residuos 2012/19 / EU, este simbolo en el
producto o en su embalaje indica que este
producto no puede tratarse como residuo
domeéstico. En su lugar, debe llevarse al

punto de recoleccion apropiado para el
reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos.
Asegurandose de que este producto se
desechado correctamente, ayudara a prevenir
posibles consecuencias negativas para el

e NOuse el articulo y contacte a su proveedor
(Leer “Garantia”). Limpie el dispositivo antes de
usarlo (Leer “Limpieza y Mantenimiento”).

e Coloque el aparato de forma segura en el lateral
del recipiente.

* Noopere el aparato cerca de fuentes calientes
u objetos inflamables. Asegurese de que el

aparato esté completamente seco.

Nota: Debido a los residuos de fabricacion, el
aparato puede emitir un ligero olor durante los
primeros usos.

medio ambiente y la salud humana, que de otro
modo podrian ser causadas por un manejo
inadecuado de los desechos de este producto.
Para obtener informacion mas detallada sobre el
reciclaje de este producto, comuniquese con su
ayuntamiento o con el servicio de eliminacion de
desechos domésticos.
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- REGULACIONES DE SEGURIDAD

o Elaparato solo debe utilizarse para el propésito para el que fue ideado y disefiado. El fabricante no se hace
responsable de los dafios causados por un funcionamiento incorrecto y un uso inadecuado.

* Mantenga el enchufe eléctrico alejado del agua y cualquier otro liquido. No lo utilice hasta que el aparato
haya sido revisado por un técnico certificado. El incumplimiento de estas instrucciones podria provocar un
riesgo de muerte.

* No intente nunca abrir el caparazén del aparato usted mismo.
« Noinserte ninglin objeto en el caparazén del aparato.
* No toque el enchufe con las manos mojadas o himedas.

o iPeligro de descarga eléctrica! No intente reparar el aparato usted mismo. En caso de averias, las
reparaciones deben ser realizadas Ginicamente por personal cualificado.

e iNo utilice nunca un aparato dafado! Desconecte el aparato del tomacorriente y comuniquese con el
proveedor local si esta dafiado.

o Compruebe periddicamente que el enchufe y el cable de alimentacién no estén dafados. Si el enchufe o el
cable de alimentacién esta dafiado, debe ser reemplazado por un agente de servicio o personas con
similares calificaciones para evitar peligros o lesiones.

* Asegurese de que el cable no entre en contacto con objetos puntiagudos o calientes y manténgalo alejado
de la llama del fuego.

o Paradesconectar el enchufe de latoma, témelo siempre del enchufe y no tirando del cable.

o Asegurese de que el cable (o extension del cable) esté colocado de manera que no cause un riesgo de
tropiezo.

e Lerecomendamos que revise el aparato con regularidad cuando esté en uso.

o Apague el aparato antes de sacar el enchufe de la toma.

* Nunca transporte el aparato por el cable.

¢ No utilice ningtin dispositivo adicional que no haya sido suministrado junto con el aparato.

* Conecte el aparato Unicamente a una toma de corriente con el voltaje y la frecuencia mencionados en la
etiqueta del aparato.

o Conecte el enchufe de alimentacién a una toma de corriente de facil acceso para que, en caso de
emergencia, el aparato se pueda desenchufar inmediatamente. Para apagar completamente el aparato,
desconecte el enchufe de la toma de corriente.

* Siempre apague el aparato antes de desconectar el enchufe.

e Nunca utilice accesorios que no sean los recomendados por el fabricante. El no hacerlo podria suponer un
riesgo de seguridad para el usuario y podria dafar el aparato. Utilice inicamente piezas y accesorios
originales.

o Este aparato no esta disefiado para que lo utilicen personas (incluidos nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimiento.

o Este aparato en ninguna circunstancia debera ser utilizado por nifios.
* Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios.

» Desconecte siempre el aparato de la red eléctrica si se dejara desatendido o no estara en uso, y antes del
montaje, desmontaje o limpieza.
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- NORMAS ESPECIALES DE SEGURIDAD -

o Elaparato esta disefiado Unicamente para cocinar alimentos envasados en bolsas al vacio a la temperatura

controlada en uso doméstico. Cualquier otro uso puede provocar dafos en el aparato o lesiones personales.

» No utilice este aparato para cocinar productos alimenticios, calentar sustancias que sean inflamables,

peligrosas o inseguras.

o Utilice el aparato Unicamente como se describe en este manual.
o iPrecaucion! jSuperficie caliente! La temperatura de la superficie es alta durante el uso. Sostenga el asa o la

parte superior del aparato.

* Nunca use el aparato cerca de materiales explosivos o inflamables, tarjetas de crédito, discos magnéticos o

radios.

o Este aparato no esté disefiado para ser operado por medio de un temporizador externo o un sistema de

control remoto separado.

* Mantenga el aparato alejado de fuentes de calor y llamas abiertas.
« No utilice el aparato cerca de materiales explosivos o inflamables, tarjetas de crédito, discos magnéticos o

radios.

o Elaparato debe montarse verticalmente en el contenedor.
« Durante el uso, coloque los alimentos para calentar dentro del recipiente de agua, asegurese de que el nivel

de agua se mantenga entre el nivel de agua mas bajo “MIN”y el nivel de agua mas alto “MAX”, para evitar
dafos al aparato.

» Ese aparato debe ser utilizado solo para calentar agua. Otros liquidos pueden dafiar el aparato. No use el

aparato sin agua adentro.

e Nunca cubra el aparato con papel de aluminio, pafos, etc. mientras lo usa.
o Verifique la temperatura del agua con la pantalla de temperatura. No toques el agua.
* No use utensilios duros para golpear la superficie de la placa calefactora. No utilice chorro de agua,

enjuague directamente con agua o limpiador a vapor ya que las piezas se mojaran y podrian producirse
descargas eléctricas.

* No limpie ni guarde el aparato a menos que esté completamente frio.

INSTALACION DE PUESTA A TIERRA

Este aparato esta clasificado como aparato de clase de proteccién | y debe conectarse a una toma de tierra

La conexidn a tierra reduce el riesgo de descarga eléctrica al proporcionar un cable de escape para la corriente
eléctrica. Este aparato esta equipado con una cuerda que incluye un cable de conexién a tierra'y un enchufe de
conexion a la misma. El enchufe debe estar conectado a un tomacorriente que esté correctamente instalado.

COCCION SOUS VIDE

“Sous Vide” es una técnica de coccion precisa que cocina los alimentos a una temperatura mas baja durante
un periodo de tiempo mas largo. La esencia de la comida se conservay se cuecen a la perfeccién. Las verduras
también pueden conservar su valor nutricional.
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-FUNCIONES DEL PRODUCTO

fou \"id & tooli.com

Pantalla de temperatura ‘q B B H o
‘— B N’
Visualizacién de la hora B B : B a = WiFi
+ +/ - Boton de ajuste

Botén de temperaturay } . s
tiempo @ " Botén de inicio / parada

+/ - Boton de ajuste

Boton de Temperatura / tiempo
Haga clic en el boton Temperatura / Tiempo para alternar la configuracion de temperatura o tiempo. Cuando

la pantalla de temperatura parpadee, configure la temperatura deseada con “+” y “”; Cuando la pantalla de

Wyn L amn

tiempo parpadea, se puede configurar con “+”y “-” el tiempo deseado.

* Después de que la luz parpadee 10 veces, si no se realiza ninguna operacién de configuracién, la maquina
saldra de la configuracién de Temperatura / TiempoO Si necesita restablecerlo, haga clic en el botén de
temperatura / tiempo nuevamente para ingresar al estado de configuracion.

* Enel modo de trabajo, presione y mantenga presionado el botén Temperatura / Tiempo, el tubo digital
muestra la horay la temperatura que se han configurado.

Botén de Inicio / Parada

En el modo de espera, presione el botén Iniciar / Detener para encender la maquina.

Al presionar el botén Inicio / Parada por segunda vez, comenzara la cuenta regresiva.

Si presiona el botdn Inicio / Parada por tercera vez, la maquina se detendra y regresara al modo de espera.

+ /- Botdn de ajuste
Use el botén para aumentar o disminuir el ajuste de temperaturay tiempo, después de seleccionar la funcién apropiada.

Pantalla de temperatura
Muestra la temperatura de trabajo en tiempo real.

Visualizacion de la hora
En el modo de espera, se muestra el tiempo inicial establecido. En modo de trabajo, se muestra el tiempo de
trabajo restante.

** Elindicador WIFI se utiliza cuando se opera la red de distribucién con teléfono mévil. Si no se requiere
operacion de red y teléfono movil, este indicador no se muestra.

SOU’Vide tools.com
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Restablecer a los parametros predeterminados

En el modo de trabajo listo, presione y mantenga presionado el botdn Inicio / Paraday + la pantalla de
temperatura mostrara la temperatura de ajuste 60°C. La pantalla de tiempo mostrara la hora de ajuste 24:00.
Suelte los botones Inicio / Paraday +y la pantalla parpadeara 10 veces al mismo tiempo y saldra del modo de
configuracion.

Si necesita cambiar los grados Celsius y Fahrenheit, presione +y - simultaneamente para cambiar.

ESTRUCTURA DEL PRODUCTO

Panel de control Indicador

La luz roja significa que el
dispositivo no ha alcanzado la

Cuerpo temperatura preestablecida

La luz verde significa que el
dispositivo ha alcanzado la
temperatura preestableciday
comienza la cuenta regresiva.

La luz verde permanecera
encendida mientras se mantenga
la cuenta regresiva del tiempo,

el proceso estad completo o para
recordarle que es hora de cocinar.

Dispositivo de
fijacion

Alojamiento

Cubierta inferior
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-LA APLICACION

Descargando la aplicaciéon iVide

Si la aplicacion iVide adin no se ha descargado, se puede descargar desde Apple Store (I0S) o Google Play
(Android). Es compatible con la version 9.3.5 de I0S y posteriores. Es compatible con la version de Android 4.3
y posteriores.

Nota: Consulte con el fabricante de su teléfono mdvil o dispositivo si tiene alguna pregunta sobre la descarga
de la aplicacién.

Seis pasos para configurar la aplicacion iVide

La instalacion de la aplicacion iVide es rapida, a diferencia de otras aplicaciones. La aplicacién iVide permite
un uso instantaneo, proporcionando la informacion necesaria exactamente cuando la necesita. Hemos
desarrollado un enfoque completamente nuevo para este tipo de aplicaciones porque cada momento en la
cocina debe ser inolvidable. La aplicacién es compatible con SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home
2.0 con Wi-Fi. La aplicacion hace que cocinar con iSousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 sea
increiblemente facil. Simplemente seleccione la comida, ajuste la configuracion y presione Iniciar.

Seis sencillos pasos

=
®

1 Seleccione el aparato que desea utilizar y presione “CONECTAR”.

2 Laaplicacion detectara una red Wi-Fi conectada. Ingrese la contraseiia y presione Confirmar".

3 Laaplicaciéon comienza a buscar SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Mantenga
presionados los botones Temp / Time y Start / Stop durante algunos segundos hasta que la luz de Wi-Fi
comience a parpadear. Espere hasta que el dispositivo finalice la configuracién automatica.

4 Al final, verd un mensaje que confirma que el dispositivo esta listo para conectarse.

5 Asegurese de que la luz de Wi-Fi haya dejado de parpadear y luego presione el botén "Conectar". Si
necesita ayuda, lea los consejos y sugerencias en la pantalla.

6 iFelicitaciones! jAcaba de configurar SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0! ;Disfruta tu cocina!

Posible error: silared de distribucion sale de servicio por mas de 60 segundos y no regresa la conexion, el

indicador WIFI podria apagarse.

Indicadores de WIFI: 1 - sin luz: sin conexion a lared; 2 - flash: proceso de distribucién; 3 - flash lento:

conéctese al enrutador, no conectado al servidor M2M. 4 - Siempre encendido: conéctese al servidor M2M.

Nota: Los logotipos de Apple y iPhone son marcas comerciales de Apple Inc., registradas en EE. UU. y otros

paises. Apple Store es una marca de servicio de Apple Inc. Android, Google Play y el logotipo de Google Play
son marcas comerciales de Google Inc.
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- OPERACION

e Coloque SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 en un recipiente resistente al calor que sea lo
suficientemente profundo para sujetar el dispositivo utilizando la abrazadera.

o Llene el recipiente con el nivel de agua entre las marcas MIN y MAX en la carcasa del elemento calefactor.

* Nota: Colocar una bolsa de vacio con comida, aumentara el nivel del agua. Verifique el nivel del agua
después para asegurarse de que no supere lamarca MAX.

* Conecte el cable de alimentacion a la fuente de electricidad. Presione el botén Inicio / Parada.

A: A TRAVES DEL PANEL DE CONTROL

1 Use el botéon Temperatura / Tiempo para seleccionar Temperatura y luego configure el valor deseado con los
botones +y -.

2 Use el botdn Temperatura / Tiempo para seleccionar el tiempo requerido, nuevamente usando los botones +y -.

3 Cuando seleccione la temperaturay el tiempo de coccion, presione el botdn Inicio / Parada para encender
el aparato. Después de alcanz:ar la temperatura requerida, la luz cambiara de rojo a verde. Coloque
la bolsa en agua. jPRECAUCION! El agua estara caliente.

4 Una vez alcanzado el tiempo de coccidn establecido, retire la bolsa del agua caliente con unas pinzas de
cocina. La maquina emitira un pitido una vez finalizada la coccion.

Nota: Si no hay operacién, la maquina emitira un pitido continuo después de 20 segundos, mientras que la
temperatura del agua permanecerd en la temperatura preestablecida.

5 Termine el proceso de coccién sellando la carne en una sartén para obtener el sabor de carne fritay una
corteza crujiente. Agregue un poco de mantequilla y dore brevemente la carne cocida por ambos lados.

6 Una vez finalizado el proceso de coccion, desconecte el dispositivo de la fuente de alimentacion y déjelo
enfriar antes de limpiarlo. Para evitar cualquier riesgo de quemaduras, deje que el agua se enfrie antes de
verterla del recipiente.

B: SI UTILIZA LA APLICACION IVIDE (REEMPLAZA LOS PASOS 1Y 2)

Conecte el dispositivo (si es la primera vez que realiza esta operacién, consulte la informacion anterior).
Seleccione la receta o use la calculadora y luego siga las instrucciones en la pantalla. La aplicacién seleccionara
automaticamente la temperaturay el tiempo de coccidn correctos. Seleccione "Comenzar a cocinar".

El SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 comenzard a calentar el agua a la temperatura
establecida. Por razones de seguridad, no coloque bolsas con alimentos en agua antes de alcanzar la
temperatura establecida.

DESCARGO DE RESPONSABILIDAD POR COMPATIBILIDAD

El rendimiento inaldmbrico depende de la tecnologia inaldmbrica WI-FI de su dispositivo, consulte al
fabricante de su dispositivo. SousVideTools.com no serd responsable de ninguna pérdida de datos o fugas que
resulten del uso de estos dispositivos.
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-MANTENIMIENTO

MANTENIMIENTO

Para evitar quemaduras, asegurese de que la maquina esté apagada y que se haya enfriado a temperatura

ambiente antes de limpiarla.

1 Coloque la maquina en posicion vertical después de limpiarla, no la coloque en posicién horizontal ni boca

abajo.

2 Durante la limpieza, no daiie los componentes internos de la maquina. Una vez que los componentes estén
danados, solicite a un especialista que los revise y repare. No intente reparaciones no autorizadas para

evitar accidentes.

3 Descarte el agua utilizada después de cada coccion y llénela con agua fresca la préxima vez. Si el agua
se reutiliza muchas veces, alguna sustancia mineral puede hundirse o adherirse a la superficie de los
componentes, influyendo asi en el rendimiento de la maquina.

Si nota que la capacidad de descarga se reduce enormemente o los componentes de la maquina estan
cubiertos de cenizas y suciedad, desmonte la parte inferior de la carcasa de la maquina para limpiar el tubo de

calory lasonda.

COMO DESMONTAR RAPIDAMENTE

Retire la carcasa
de la parte baja
para limpiar los
componentes
internos

Utilice la
herramienta para
quitar el tornillo

|

(=12

=

Z

&
S

Se recomienda no poner la maquina
caliente en agua fria. La maquina
debe enfriarse a temperatura
ambiente y luego colocarse en agua
fria para su uso. De lo contrario,
influird en el funcionamientoy la
vida util de la maquina. También
recomendamos no poner una
maquina fria en agua caliente.
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-LIMPIEZA

¢{COMO LIMPIAR EL DISPOSITIVO?

PREPARACION:

Vinagre para consumo alimenticio (vinagre blanco, vinagre de manzana, etc.)

¢POR QUE ES NECESARIO LIMPIAR?:

Normalmente, el agua del grifo contiene minerales que pueden producir cal. Cuando el agua se calienta a una
cierta temperatura, la cal aparecerd en el calentador o en la superficie de la maquina, esto podria afectar el
rendimiento de la maquina. Le sugerimos limpiar la maquina cada 20 usos o cada 200 horas.

¢{COMO LIMPIAR?:
1 Mezcle 75% de aguay 25% de vinagre y viértalo en un recipiente hasta llegar a la linea MAX de la maquina.

2 Encienda la maquina, configure la temperatura de trabajo en 80° C/ 176 ° F) y configure el tiempo
en 3 horas (03:00), luego presione el botén Inicio / Parada. Cuando la maquina alcance la temperatura
preestablecida, presione el botdn Inicio / Parada para iniciar el temporizador.

3 Cuando el temporizador indique 00:00, detenga la maquina y apaguela, desenchufe y deje que la maquina se
enfrie.

4 Drene el agua del recipiente y use agua fresca para limpiar el dispositivo.

SOLUCION DE PROBLEMAS

Si el aparato no funciona correctamente, consulte la siguiente tabla para ver la solucién. Si ain no puede
resolver el problema, comuniquese con el proveedor / proveedor de servicios.

m Posible Causa Solucion del problema

H20 El nivel del agua es mas bajo que el nivel de Apague la maquina, agregue la
agua mas bajo. cantidad correcta de agua al
recipiente.
EO2 1. Latuberia de calefaccién no es normal; Necesito pedirle a un profesional

2. El cableado interno de la maquina no es que lorepare.

normal;
3. El sensor de temperatura no es normal
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-ESPECIFICACIONES TECNICAS

Voltaje operacional y frecuencia: 220 - 240V~ 50Hz
Potencia de entrada nominal: 1200W

Clase de proteccion en resistencia al agua: IPX7

Rango de temperatura: 5°C ~90°C

Detalles de lared: Estandares compatibles: IEEE 802.11 b/g/n
Frecuencia de banda: 2,412MHz -2,484MHz
Frecuencia operativa/Potencia de salida maxima: 2,412MHz -
2,484MHz/ < 20,0dB

GARANTIA

Cualquier defecto que afecte la funcionalidad del electrodoméstico y que se manifieste dentro de un afo
después de la compra sera reparado de forma gratuita o reemplazado siempre que el electrodoméstico se haya
usado y mantenido de acuerdo con las instrucciones y no se haya abusado o mal utilizado de ninguna manera.
Sus derechos legales no se veran afectados. Si el electrodoméstico esta cubierto por la garantia, indique dénde
y cuando se compré e incluya un comprobante de compra (por ejemplo, un recibo).

De acuerdo con nuestra politica de desarrollo continuo de productos, nos reservamos el derecho de cambiar
las especificaciones del producto, el embalaje y la documentacién sin previo aviso.

DESCARTE Y MEDIO AMBIENTE

Al final de la vida util del aparato, deséchelo de acuerdo con las normas y directrices vigentes en ese momento.
Tire los materiales de embalaje como plastico y cajas en los recipientes adecuados.

DECLARACION DE CUMPLIMIENTO

* Lasiguiente informacion solo es aplicable a equipos vendidos en paises que aplican las directivas de la UE.

o Este equipo esta disefiado para ser utilizado con la aplicacién de cocina iVide WIFl y se ha verificado que
cumple con los requisitos esenciales de la Directiva 2014/53 / UE.

o Por la presente declaramos que este equipo (nimero de articulo: 224076) cumple con los requisitos
esenciales y otras disposiciones relevantes de la Directiva 2014/53 / UE.

o Eltexto completo de la Declaracién de conformidad de la UE estd disponible a continuacién y en la siguiente
direccion de Internet: www.SousVideTools.com
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CERTIFICADO CE

Declaraciéon Europea de conformidad

g

Marking we

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

Declaramos bajo nuestra exclusiva responsabilidad que el producto

Articulo: Sous Vide Circulator

Marca Registrada: $°U$V|de tools.com

Modelo no.: SVT-01046 & SVT-01046EU

A lo que se refiere esta declaracion, se ajusta a las siguientes normas armonizadas

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Siguiendo las disposiciones de

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020

Aoy Skhannen

Fecha/ Lugar Nombre: Alex Shannon

Posicién: Director General

SOU’Videfools.com




SE // ANVANDARMANUAL

- VIKTIGT - LAS INNAN ANVANDNING —

Vanligen las denna bruksanvisning noggrant innan du anvander
apparaten.

Vanligen notera: Denna artikel fungerar bara nir den ar nedsankt i
vatten. Torrkorning av artikeln leder till felkod H20.

Forvara dessa instruktioner tillsammans med apparaten.

el

Avlagsna all skyddande férpackning och
emballage.

Kontrollera att apparaten dr oskadad. Vid
ofullstandig leverans eller skada,

Anvand INTE apparaten och kontakta
leverantoren (se garanti). Rengor apparaten fére
anvandning (se Rengoring och underhall).

Fast apparaten ordentligt vid sidan av
behallaren.

Anvand inte apparaten nara varmekallor eller
lattantandliga foremal. Bekrafta att
apparaten ar helt torr.

Obs! Pa grund av tillverkningsrester kan
apparaten avge en latt lukt under de forsta
anvandningstillfallena.

2]

RoHS

READ MANUAL

a
TIPS OM BORTSKAFFANDE

Denna symbol pa produkten eller dess
foérpackning indikerar enligt EU-direktivom
avfall 2012/19/EU att denna produkt ej far
hanteras som hushallsavfall. Den bér istéllet tas
till officiell insamlingsplats for atervinning av
elektrisk och elektronisk utrustning. Genom att
sakerstélla att produkten hanteras pa ratt satt
bidrar du till att férebygga eventuella negativa
miljo- och hilsoeffekter som kan uppsta om
produkten kasseras som vanligt avfall. Fér mer
detaljerad information om atervinning av denna
produkt, vanligen kontakta lokala myndigheter
eller din avfallsstation.
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- SAKERHETSFORESKRIFTER

e Apparaten far endast anvandas for det andamal den avsetts och designats for. Tillverkaren ar inte ansvarig
for skador som uppstar pa grund av felaktig anvandning.

o Hall den elektriska kontakten borta fran vatten och andra vétskor. Anvéand inte forrdn apparaten har
kontrollerats av en certifierad tekniker. Underlatenhet att f6lja dessa instruktioner kan orsaka livsfara.

o Forsok aldrig att sjalv 6ppna héljet pa apparaten.
o Forintein nagraféremal i holjet pa apparaten.
o ROor inte vid kontakten med vata eller fuktiga hander.

o Risk for elektrisk stot! Forsok inte reparera apparaten sjalv. Vid funktionsfel ska reparationer endast
utféras av kvalificerad personal.

* Anvind aldrig en skadad apparat! Koppla bort apparaten fran eluttaget och kontakta aterférséljaren om
den ar skadad.

* Kontrolleraregelbundet eluttaget och sladden fér skador. Om strémkontakten eller strémkabeln ar skadad
maste den bytas ut av en servicetekniker eller likvardigt kvalificerade personer for att undvika fara eller
personskador.

o Setill att sladden inte kommer i kontakt med skarpa eller heta féremal och hall den borta fran 6ppen eld.
o For att dra ut kontakten ur uttaget, dra alltid i kontakten och inte i sladden.

o Setill att sladden (eller forlangningssladden) ar placerad sa att den inte orsakar fallrisk.

o Virekommenderar att du kontrollerar apparaten regelbundet ndr den anvands.

e Stdng av apparaten innan du drar ut kontakten ur uttaget.

o Baér aldrig apparatenisladden.

* Anvand inga extra enheter som inte levereras tillsammans med apparaten.

o Anslut endast apparaten till ett eluttag med den spanning och frekvens som anges pa apparatens etikett.

o Anslut stromkontakten till ett lattillgangligt eluttag sa att apparaten i nodfall kan kopplas ur omedelbart.
For att helt stinga av apparaten, dra ut stickkontakten ur eluttaget.

o Stang alltid av apparaten innan du drar ut kontakten.

e Anvind aldrig andra tillbehér an de som rekommenderas av tillverkaren. Underlatenhet att gora det kan
utgora en sikerhetsrisk for anvandaren och kan skada apparaten. Anvand endast originaldelar och tillbehér.

o Denna apparat ar inte avsedd att anvandas av personer (inklusive barn) med nedsatt fysisk, sensorisk eller
mental férmaga eller brist pa erfarenhet och kunskap.

o Denna apparat far under inga omstandigheter anvédndas av barn.
o Forvara apparaten och dess sladd utom rackhall for barn.

o Koppla alltid bort apparaten fran elnitet om den lamnas obevakad eller inte anvénds, samt fére montering,
demontering eller rengéring.
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- SARSKILDA SAKERHETSFORESKRIFTER

o Apparaten dr endast avsedd for att tillaga vakuumférpackad mat vid exakt kontrollerad temperatur vid
hushallsbruk. All annan anvandning kan leda till skador pa apparaten eller personskador.

* Anvind inte denna apparat for att tillaga mat, eller &mnen som ar brandfarliga, farliga eller pa annat satt
osakra.

o Anvand endast apparaten enligt beskrivningen i denna handbok.

o Observera: Het yta! Ytans temperatur ar het under anvandning. Hall i handtaget eller 6verdelen pa
apparaten.

e Anvand aldrig apparaten nara explosiva eller brandfarliga material, kreditkort, magnetskivor eller
radioapparater.

e Denna apparat ar inte avsedd att anvandas med en extern timer eller separat fjarrkontrollsystem.
o Hall apparaten borta fran varmekallor och 6ppen eld.

o Anvand ej apparaten nara explosiva eller brandfarliga material, kreditkort, magnetskivor eller
radioapparater.

o Apparaten ska monteras vertikalt pa behallaren.

o Under anvindning, lagg matvarorna i vattenbehallaren for uppvarmning och kontrollera att vattennivan ar
mellan den lagsta vattennivan "MIN" och den hogsta vattennivan "MAX" for att undvika skador pa
apparaten.

o Endast vatten bor varmas upp med denna apparat. Annan vatska kan skada apparaten. Anvand inte
apparaten utan vatten inuti.

o Tack aldrig 6ver apparaten med folie, tyg eller liknande nar du anvander den.
o Kontrollera vattentemperaturen med temperaturdisplayen. Ror inte vid vattnet.

e Anvand ej harda redskap vid varmeplattans yta. Anvand ej hogtrycksspruta, spola ej direkt med vatten eller
angrengorare eftersom delarna blir bléta och kan leda till elst6t.

o Rengor ej eller stéll undan apparaten innan den har svalnat helt.

INSTALLATION AV JORD

Denna apparat klassificeras som skyddsklass I, och maste anslutas till skyddande jord
Jordning minskar risken for elektrisk stot genom att tillhandahalla en flykttrad fér den elektriska strommen.

Denna apparat ar utrustad med en kabel som har jordtrad och jordad kontakt. Kontakten maste anslutas till ett
uttag som ar korrekt installerat.

SOUS VIDE MATLAGNING

"Sous Vide" ar en exakt tillagningsteknik som tillagar mat vid lagre temperatur under en langre tid. Matens
essens behalls och tillagas till perfektion. Gronsaker behaller dven sitt naringsvarde.
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- PRODUKTFUNKTION

fou \"id & tooli.com

Temperaturdisplay ‘q B B H E
‘— B N’
Tidsdisplay B B : 8 a = WiFi
+ +/ - Justeringsknapp

Temperatur } )
&Tid-knapp @ [ Start/Stopp-knapp

+/ - Justeringsknapp

Temp/Tid-knapp
Klicka pa Temp/Tid-knappen for att véxla mellan temperatur och tidsinstallning. Nar temperaturdisplayen
blinkar staller du in 6nskad temperatur med “+” och “”; nar tidsvisningen blinkar kan 6nskad tid stallas in med
“+” och
Efter att lampan har blinkat 10 ganger kommer maskinen att Iamna Temp/Tid-installningen om ingen
installning har gjorts. Om du behdver gora en aterstallning, klicka pa temp/tid-knappen igen for att komma

till installningslaget.
* Tryck och hall Temp/Tid-knappen under drift for att se den férinstallda tiden och temperaturen.

*

Start/Stopp-knapp

| standby-lage, tryck pa Start/Stopp-knappen for att starta maskinen.

Tryck pa Start/Stopp-knappen en andra gang for att starta nedrakningen.

Tryck pa Start/Stopp-knappen en tredje gang for att stoppa maskinen och satta den till standby-lage.

+/ - Justeringsknapp

Anvand knappen for att 6ka eller minska temperatur- och tidsinstaliningen efter att ha valt [amplig funktion.

Temperaturdisplay
Visar arbetstemperatur i realtid.

Tidsdisplay
| standby-lage visas den instéllda tiden. | driftlage visas den aterstaende tiden.

** WIFI-indikator anvdnds nar du anvander distributionsnitet med mobiltelefon. Om ingen nétverks- och
mobiltelefonanvandning kravs visas inte denna indikator.

@ SOU’Vide tools.com
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Aterstill till Standardinstillningar

Under arbetslage, hall Start/Stopp, samt + knappen for att visa installningstemperaturen 60°C pa
temperaturdisplayen. Tidsdisplayen visar installningstiden 24:00. Slapp Start/Stopp samt + knapparna och

displayen blinkar 10 ganger och lamnar installningslaget.

Om du behover véxla mellan Celsius och Fahrenheit, tryck pa + och - samtidigt for att véxla.

PRODUKTSTRUKTUR

Kontrollpanel

Stomme

Fastninganordning

Bottenhdolje

Indikator

Rott ljus betyder att enheten
inte har natt den forinstallda
temperaturen

Gront ljus betyder att enheten har
natt den forinstallda temperaturen
och nedrakningen borjar.

Det grona ljuset fortsatter att lysa
under tidsnedrakningen, processen
ar klar eller for att paminna dig om
att det ar dags for tillagning.

Holje

SOU’Videfools.com
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- APPEN

Nedladdning av iVide-appen

Om iVide-appen dnnu inte har laddats ner, sa kan den laddas ner fran Apple Store (10S) eller fran Google Play
(Android). Den dr kompatibel med 1OS version 9.3.5 och senare. Den dr kompatibel med Android version 4.3
och senare.

Obs! Hor med din telefontillverkare om du har fragor om nedladdning av appen.

Sex steg for att konfigurera iVide-appen

Det gar snabbt att installera iVide-appen, i motsats till vissa andra appar. Appen iVide tillater omedelbar
anvandning och ger nddvandig information exakt ndr du behéver den. Vi har utvecklat ett helt nytt
tillvigagangssatt for denna typ av applikationer da varje 6gonblick i kbket bor vara oférglomligt. Appen ar
kompatibel med SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 med Wi-Fi. Appen gor matlagning med
iSousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 otroligt enkelt. Valj bara maten, justera installningarna
och tryck pa Start.

Sex Enkla Steg

® ® O ©

1 Vilj den apparat du vill anvanda och tryck pa “CONNECT".
2 Appen kommer att upptécka ett anslutet Wi-Fi-natverk. Ange lI6senordet och tryck pa 'Bekrafta’.

3 Applikationen borjar soka efter SousVideTools® iVide Thermal Circulator
Home 2.0. Hall ned Temp/Tid och Start/Stopp-knapparna i nagra sekunder tills WiFi-lampan bérjar blinka.
Vanta tills den automatiska konfigurationen ar klar.

| slutet kommer du att se ett meddelande som bekraftar att apparaten ar redo att anslutas.
5 Setill att WiFi-lampan has slutat blinka och tryck sedan pa 'Anslut-knappen. Om du behéver hjilp, 13s
tipsen pa displayen.
6 Gratulerar! SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 har konfigurerats! Njut av din matlagning!
Maijligt fel: Om natverket inte hittas efter 60 sekunder och darfér inte ansluts, kan WIFI-lampan slackas.

WIFl-indikator signaler: 1, inget ljus, ingen anslutning till natverket; 2, blinkar: distributionsprocess; 3, langsam
blinkning: anslut till routern, ej ansluten till M2M-servern. 4. Alltid pa: Anslut till M2M-servern.

Obs! Apple- och iPhone-logotyperna ar varumarken som tillhér Apple Inc., registrerade i USA och andra
lander. Apple Store ar ett servicemarke som tillhér Apple Inc. Android; Google Play och Google Play-logotypen
ar varumarken som tillhér Google Inc.
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- ANVANDNING

o Placera SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 i en varmebestandig behallare som ar
tillrackligt djup for att halla enheten med klamman.

o Fyll behallaren med vatten sa att vattennivan ar mellan MIN och MAX markeringarna pa varmeelementets
hélje.

o Obs! Placering av vakuumférpackad mat héjer vattennivan. Kontrollera vattennivan efterat for att
sakerstélla att den inte 6verskrider MAX-markning.

o Anslut stromkabeln till stromforsérjningen. Tryck pa Start/Stopp-knappen.

A:VIA KONTROLLPANELEN

1 Anvand Temp/Tid-knappen for att valja Temperatur och stéll sedan in 6nskat varde med +
och - knapparna.

2 Anvand Temp/Tid-knappen for att valja den 6nskade tiden med + och - knapparna.

3 Nar du véljer temperatur och tid for tillagning, tryck pa Start/Stopp-knappen for att starta apparaten.
Nar 6nskad temperatur ar nadd vaxlar lampan fran rétt till gront. Placera férpackningen i vattnet.
VARNING! Vattnet ar hett.

4 Nar du har natt den installda tillagningstiden, ta bort pasen fran det varma vattnet med hjalp aven
kokstang. Maskinen piper en gang nér tillagningen ar klar.

Obs! Om inget gors avger maskinen ett kontinuerligt pip efter 20 sekunder, medan vattentemperaturen
forblir den forinstéllda temperaturen.

5 Avsluta tillagningsprocessen genom att steka kéttet i en panna for att fa smaken av stekt kott med krispig
skorpa. Tillsatt lite smor och stek snabbt kéttet pa bada sidor.

6 Efter tillagningsprocessen kopplar du bort enheten fran stromférsérjningen och later den svalna innan
rengoring. FOr att undvika risk fér brannskador, |4t vattnet svalna innan du haller ut det.

B: GENOM ATT ANVANDA IVIDE-APPEN (ERSATTER STEG 1 OCH 2)

Anslut enheten (om det &r férsta gdngen du utfor denna atgard, se informationen ovan). Vilj recept eller
anvand kalkylatorn och f6lj sedan anvisningarna pa displayen. Applikationen valjer automatiskt korrekt
temperatur och tillagningstid. Valj 'Starta tillagning' SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0
borjar varma vatten till den installda temperaturen. Av sidkerhetsskal, placera inte pasar med mat i vatten
innan du nar den instéallda temperaturen.

ANSVARSFRISKRIVNING FOR KOMPATIBILITET

Tradlos prestanda beror pa enhetens tradlosa WI-Fl-teknik, hor med tillverkaren av din enhet. SousVideTools.
com ansvarar inte for férlorad data eller datalackage till f6ljd av anviandningen av dessa enheter.

SOU’Videfools.com
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- UNDERHALL

UNDERHALL

For att undvika eldsvada, vanligen se till att maskinen &r avstingd och att den har svalnat till rumstemperatur
innan du rengér den.

1 Placera maskinen vertikalt efter rengoring, placera den inte vagrétt eller upp och ner.

2 Skada inte komponenterna inuti maskinen under rengéringen. Nar komponenter ar skadade, vanligen be
specialist att kontrollera och reparera. For att undvika olyckor, utfér inga obehériga reparationer.

3 Tom gammalt vatten efter varje anvandning och fyll med rent vatten vid nasta anvandning. Om vattnet
ateranvands manga ganger kan mineraldmnen fasta pa komponenternas yta, och ddrmed paverka
maskinens prestanda.

Om du mérker att urladdningskapaciteten minskar kraftigt eller maskinens komponenter &r tackta av aska och
smuts, vanligen ta isdr maskinens nedre del fér att reng6ra varmeréret och sonden.

HUR MAN DEMONTERAR SNABBT

o | e Virekommenderar att du inte
placerar den heta maskinen i kallt
vatten. Maskinen bor kylas ner till
rumstemperatur och sedan placeras i
kallt vatten for att anvandas. Annars
Ta bort holjets paverkar det maskinens funktion och
nedre del for att livslangd. Virekommenderar dven
rengoradeinre att du inte placerar en kall maskin i
komponenterna varmt vatten.

(=12

Anvind verktyget
for att ta bort
skruven

=

Z

&
S
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- RENGORING

HUR MAN RENGOR

FORBEREDELSE:

Livsmedelsvinager (vit vindger, dppelviniager, etc.)

VARFOR BEHOVER DU RENGORA:

Vanligtvis innehaller kranvatten mineraler som kan orsaka kalk. Nar vattnet varms upp till en viss temperatur
visas kalk pa maskinens varmare eller yta. Detta kan paverka maskinens prestanda. Vi foreslar att du rengér
maskinen efter var 20:e anvandning eller 200 timmar.

HUR MAN RENGOR:

1 Blanda 75% vatten och 25% vinager och héll det i en behallare tills du nar maskinens Max-linje.

2 S&tt pa maskinen, stall in temperaturen pa 80°C/176°F) och stéll in tiden pa 3 timmar (03:00). Tryck sedan
pa Start/Stopp-knappen. Nar maskinen nar den forinstallda temperaturen, tryck pa Start/Stopp-knappen
for att starta timern.

3 Nar timern indikerar 00:00, stanna maskinen och stang av strommen, koppla ur den och 1t maskinen svalna.

4 Tom vattnet ur behallaren och anvand farskt vatten for att rengéra enheten.

FELSOKNING

Om apparaten inte fungerar korrekt, se I6sningen i tabellen nedan. Om du fortfarande inte kan I6sa problemet,
kontakta leverantéren.

Méjlig orsak Felsskning

H20 Vattennivan ar lagre dn den lagsta Sténg av maskinen, addera ratt
vattennivan mangd vatten i behallaren.
EO2 1. Varmeroret ar felaktigt; Kontakta en servicetekniker for

2. Maskinens interna ledningar ar felaktiga; reparation

3. Temperatursensorn ar felaktig

SOUSVidefools.com



SE // ANVANDARMANUAL

- TEKNISK SPECIFIKATION

Driftspanning & frekvens: 220 - 240V~50Hz
Effekt: 1200W
Skyddsklass vattentithet: IPX7
Temperaturintervall: 5°C ~ 90°C

Nétverksdetaljer: Kompabilitetsstandard: IEEE 802.11 b/g/n
Frekvensband: 2,412MHz -2,484MHz
Arbetsfrekvens/Max uteffekt: 2,412MHz - 2,484MHz / < 20,0dB

GARANTI

Eventuella defekter som paverkar apparatens funktion och som upptacks inom ett ar efter inkép repareras
genom gratis reparation eller utbyte férutsatt att apparaten har anvants och underhallits i enlighet med
instruktionerna och inte har missbrukats pa nagot satt. Dina lagstadgade rattigheter paverkas inte. Om
garantin hivdas, ange vart och nar den képtes och inkludera bevis pa képet (t.ex. kvitto).

I linje med var policy fér kontinuerlig produktutveckling forbehaller vi oss ratten att andra produkt-,
forpacknings- och dokumentationsspecifikationer utan férvarning

KASSERING & MILJO

Vid slutet av apparatens livslangd, vanligen kassera den i enlighet med géllande foreskrifter och riktlinjer.
Kasta férpackningsmaterial som plast och papp i lampliga behallare.

UTTALANDE OM SAMTYCKE

o Foljande information appliceras endast pa utrustning som séljs i lander som tillampar EU-direktiv.

o Denna utrustning ar avsedd att anvandas med iVide WIFI Cooker APP och ar verifierad for uppfylla de
vasentliga kraven i direktiv 2014/53/EU.

o Viforsikrar hirmed att denna utrustning (artikelnr: 224076) éverensstimmer med visentliga krav och
andra relevanta bestdammelser i direktiv 2014/53/EU.

o Denfullstandiga texten till EU-férsdkran om éverensstammelse finns nedan och féljande internetadress:
www.SousVideTools.com

SOUSVidefools.com
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CE CERTIFIKAT

EU-férsakran om overensstammelse

g

Marking we

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

deklarerar under vart ansvar att produkten

Artikel: Sous Vide Cirkulator

Varumérke: ‘o U ’VI d e tools.com

Modellnr: SVT-01046 & SVT-01046EU

Som denna deklaration avser, 6verensstimmer med féljande standarder

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Foljer bestammelserna

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020

Aoy Skhannen

Datum/Ort

Namn: Alex Shannon
Befattning: Verkstallande Direktor
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- VIKTIG - LES FOR DU BRUKER APPARATET —

Vennligst les denne bruksanvisningen ngye fgr du bruker apparatet.

Merk: Produktet virker bare nar det er nedsenket i vann. Bruker du
produktet uten at det er nedsenket i vann, vil en H20 feilkode vises.

Oppbevar disse instruksjonene med apparatet.

el

Fjern all beskyttelsesfilm og emballasje
Remove all protective packaging and wrapping.

Sjekk at apparatet er uten skader. Dersom
produktet har mangler eller skader IKKE BRUK
produktet og kontakt leverandgren (se garanti).
Gjgr produktet rent fgr du tar det i bruk (se
Rengjering og Vedlikehold).

Fest apparatet forsvarlig pa siden av beholderen

Ikke bruk apparatet naer varme eller brennbare
gjenstander. Pass pa at apparatet er helt tert.
Merk: Pa grunn av rester etter produksjonen

kan apparatet avgi litt lukt under de farste
gangene det brukes.

2]

RoHS

READ MANUAL

a
AVFALLSHANDTERING

I henhold til den europeiske avfallsforordningen
2012/19/EU indikerer dette symbolet

pa produktet eller pa emballasjen at

dette produktet ikke kan behandles som
husholdningsavfall. | stedet ber det fgres til
riktig innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Ved & sikre

at dette produktet blir kastet riktig, vil du
bidra til & forhindre potensielle negative
konsekvenser for miljget og menneskers

helse, som ellers kan vaere forarsaket av feil
avfallshandtering av dette produktet. For mer
detaljert informasjon om resirkulering av dette
produktet, ta kontakt med kommunen eller
avfallshandteringstjenesten.

SOUSVidefools.com
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- SIKKERHETSREGULERINGER

o Apparatet ma bare brukes til det formalet det er beregnet pa og designet for. Produsenten er ikke ansvarlig
for skader forarsaket av feil bruk

* Hold den elektriske kontakten borte fra vann og andre vaesker. Ikke bruk fgr apparatet er sjekket av en
sertifisert tekniker. Unnlatelse av a folge disse instruksjonene kan fgre til livsfare.

o Forsgk aldri & apne kabinettet pa apparatet selv.
o Ikke stikk gjenstander dekselet pa apparatet.
o lkke bergr stgpselet med vate eller fuktige hender.

o Farefor elektrisk stat! Ikke prav a reparere apparatet selv. | tilfelle feil, ma reparasjoner kun utfgres av
kvalifisert personell.

o Bruk aldri et skadet apparat! Koble apparatet fra stikkontakten og kontakt forhandleren hvis det er skadet.

« Kontroller regelmessig stgpselet og ledningen for skader. Hvis stramkontakten eller stremledningen er
skadet, ma den skiftes ut av en servicetekniker eller andre tilsvarende kvalifiserte personer for a unnga fare
eller personskade.

o Forsikre deg om at ledningen ikke kommer i kontakt med skarpe eller varme gjenstander og hold den borte
fra dpenild.

o Trekk alltid i stapselet og ikke i ledningen for a trekke stgpselet ut av kontakten.

o Forsikre deg om at ledningen (eller skjateledningen) er plassert slik at den ikke forarsaker snublefare
* Vianbefaler at du sjekker apparatet regelmessig nar det er i bruk.

o Sldav apparatet far du trekker stgpselet ut av kontakten.

e Beer aldri apparatet i ledningen.

o |kke bruk ekstra enheter som ikke leveres sammen med apparatet.

« Koble bare apparatet til en stikkontakt med spenning og frekvens som er oppgitt pa apparatetiketten.

« Koble stremkontakten til en lett tilgjengelig stikkontakt slik at apparatet i en ngdsituasjon kan trekkes ut
umiddelbart. For & sl av apparatet helt, trekk stgpselet ut av stikkontakten.

o Slaalltid av apparatet fgr du trekker ut stgpselet.

o Brukaldri annet tilbehgr enn det som er anbefalt av produsenten. Unnlatelse av a gjore det kan utgjere en
sikkerhetsrisiko for brukeren og skade enheten. Bruk kun originale deler og tilbehgr.

o Dette apparatet er ikke ment for bruk av personer (inkludert barn) med reduserte fysiske, sensoriske eller
mentale evner, eller som mangler erfaring og kunnskap.

o Dette apparatet ma ikke brukes av barn under noen omstendigheter.
o Oppbevar apparatet og ledningen utilgjengelig for barn.

* Koble alltid apparatet fra stremnettet hvis det er uten tilsyn eller ikke er i bruk, og fgr montering,
demontering eller rengjgring.

SOU’Videfools.com
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- SPESIELLE SIKKERHETSFORSKRIFTER

e Apparatet er kun ment for tilberedning av mat pakket i vakuumposer ved ngye kontrollert temperatur i
husholdningsbruk. Enhver annen bruk kan fere til skade pé apparatet eller personskade.

o |kke bruk dette apparatet til matlaging av matvarer, eller oppvarming av andre stoffer som er brannfarlige,
farlige eller pa annen mate usikre.

e Bruk bare apparatet som beskrevet i denne handboken.

o Forsiktig! Varm overflate! Overflatetemperaturen er varm under bruk. Hold i handtaket eller den gvre
delen av apparatet.

e Bruk aldri apparatet i nzerheten av eksplosive eller brennbare materialer, kredittkort, magnetiske plater
eller radioer.

o Dette apparatet er ikke ment a brukes ved hjelp av en ekstern tidtaker eller et separat fjernkontrollsystem.
o Hold apparatet borte fra varmekilder og dpen ild.

o |kke bruk apparatet i nzerheten av eksplosive eller brennbare materialer, kredittkort, magnetiske plater
eller radioer.

o Apparatet skal monteres loddrett pa beholderen.

o Under bruk, legg maten til oppvarming inn i vannbeholderen. Sgrg for at mengde vann ikke gar lavere enn
“MIN” og hgyere enn “MAX’, for a unnga skade pa apparatet.

e Bare vann skal varmes opp med dette apparatet. Andre vaesker kan skade apparatet. Ikke bruk apparatet
uten vann.

o Dekk aldri apparatet med folier, kluter osv. mens du bruker det.
o Bruk temperaturdisplayet til a sjekke temperaturen pa vannet. Ikke bergr vannet.

o |kke bruk harde redskaper pa overflaten av varmeplaten. Ikke bruk trykkspyler, skyll med vann eller
damprenser, da delene kan bli vate og det kan oppsta elektrisk stgt.

o Ikke rengjer eller oppbevar apparatet far det er helt avkjolt.

JORDING

Dette apparatet er klassifisert som beskyttelsesklasse I-apparat og ma kobles til et beskyttende underlag

Jording reduserer risikoen for elektrisk stat ved a lede bort den elektrisitet. Dette apparatet er utstyrt med en
jordet ledning med jordingsplugg. Stikkontakten ma plugges inn i en stikkontakt som er riktig installert.

SOUS VIDE MATLAGING

“Sous Vide” er en ngyaktig teknikk for a tilberede mat med lavere temperatur over lengre tid. Maten beholder
sin smak og tilberedes til perfeksjon. Grgnnsaker kan ogsa beholde neeringsverdien.
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-FUNKSJONER

fou \"id & tooli.com

Temperaturvisning ‘q B B H E
‘— B N’
Tidsvisning B B : 8 a ""--'.-"1 WiFi
+ +/ - Justeringsknapp

Temperatur } _
&Tid-knapp @ " Start / Stopp-knapp

+/ - Justeringsknapp

Temp / Time-knapp

Klikk pa Temp / Time-knappen for a endre temperatur eller tidsinnstilling. Nar temperaturvisningen blinker,

still inn gnsket temperatur med “+” og ““”; nar tidsvisningen blinker, kan gnsket tid stilles inn med “+” og *“-".

* Etter at lampen har blinket 10 ganger, vil maskinen avslutte Temp / Time-innstillingen hvis det ikke er gjares
noe med innstillingene. Hvis du trenger a tilbakestille den, klikker du pa temp / tid-knappen igjen for a
komme til innstillingsmodus.

| arbeidsmodus, trykk og hold inne Temp / Time-knappen, den digitale visningsskjermen angir tiden og
temperaturen som er innstilt.

Start / Stopp-knapp

| standby-modus trykker du pa Start / Stop-knappen for a starte maskinen.

Trykk pa Start / Stopp-knappen en gang til vil starte nedtellingen.

Et trykk pa Start / Stop-knappen for tredje gang vil stoppe maskinen, og den vil ga tilbake til standby-modus.

+/ - Justeringsknapp

Bruk denne knappen for a gke eller redusere temperatur- og tidsinnstillingen etter at du har valgt riktig funksjon.

Temperaturvisning
Viser arbeidstemperatur i sanntid.

Tidsvisning
| standby-modus vises den angitte maltiden. | arbeidsmodus vises gjenvaerende arbeidstid.

** WIFI-indikator brukes nar du driver distribusjonsnettverket med mobiltelefon. Hvis det ikke er behov for
bruk av nettverk og mobiltelefoner, vises ikke denne indikatoren.
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Tilbakestill til standard

Trykk pa og hold nede Start / Stop under aktiv arbeidsmodus, og + Temperaturvisningen viser
innstillingstemperaturen 60°C. Tidsvisningen vil vise innstillingstiden 24:00. Slipp Start / Stop og + knappene,
og displayet vil blinke 10 ganger samtidig og avslutte innstillingsmodus.

Huvis du trenger a bytte mellom Celsius og Fahrenheit, trykker du pa + og - samtidig for a bytte.

PRODUKTSTRUKTUR

Kontrollpanel Indikator

Radt lys betyr at enheten ikke
har nddd den forhandsinnstilte
temperaturen

Gront lys betyr at enheten har
nadd den forhandsinnstilte
temperaturen og nedtellingen
begynner.

Det grgnne lyset vil forbli pa under
nedtellingen, til prosessen er
fullfert eller for & minne deg pa at
det er pa tide a lage mat.

Festeanordnin

Boliger
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- APPEN

Last ned iVide-appen

Hvis du ennd ikke har lastet ned iVide-appen, kan den lastes ned fra Apple Store (I0S) eller Google Play (Android).
Den er kompatibel med 10S versjon 9.3.5 og nyere. Den er kompatibel med Android versjon 4.3 og nyere.

Merk: Ta kontakt med produsenten av mobiltelefonen eller enheten din om du har spgrsmal om nedlasting av apper.

Seks trinn for 3 konfigurere iVide-appen

| motsetning til noen andre apper er installasjonen av iVide APPen rask. [Vide APPen kan brukes gyeblikkelig
og gir ngdvendig informasjon ngyaktig nar du trenger det. Vi har utviklet en helt ny tilnserming til denne
typen applikasjoner fordi ethvert gyeblikk pa kjskkenet skal veaere uforglemmelig. Appen er kompatibel med
SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 med Wi-Fi. Appen gjgr matlaging med iSousVideTools®
iVide Thermal Circulator Home 2.0 utrolig enkelt. Bare velg type mat, juster innstillingene og trykk Start.

Seks enkle trinn

1 Velg apparatet du vil bruke, og trykk “CONNECT".

2 Appen oppdager et tilkoblet Wi-Fi-nettverk. Skriv inn passordet og trykk 'Bekreft'

3 Programmet begynner a sgke etter SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Hold nede Temp /
Time og Start / Stop-knappene i et par sekunder til Wi-Fi-lampen begynner a blinke. Vent til apparatet er
ferdig med den automatiske konfigurasjonen.

4 Paslutten vil du se en melding som bekrefter at apparatet er klart til 4 kobles til.

5 Forsikre deg om at Wi-Fi-lampen har sluttet a blinke, og trykk deretter pa 'Koble til' -knappen. Hvis du
trenger hjelp, kan du lese tipsene og tipsene pa skjermen.

6 Gratulerer! SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 er nettopp konfigurert! Kos deg med
matlagingen!

Mulig feil: Hvis sgkingen etter nettverk har gatt ut etter 60 sekunder og nettverket ikke kobles til, kan WIFI-

indikatoren sla seg av.

WIFl-indikatoren sier: 1, ikke noe lys, ingen tilkobling til nettverket; 2, flash: sgker etter nettverk; 3, sakte

blinking: koble til ruteren, ikke koblet til M2M-serveren. 4. Alltid pa: Koble til M2M-serveren.

Merk: Apple- og iPhone-logoene er varemerker for Apple Inc., registrert i USA og andre land. Apple Store er et

tjenestemerke for Apple Inc. Android; Google Play og Google Play-logoen er varemerker for Google Inc.
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- BRUK

o Plasser SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 i en beholder som taler varme og som er
tilstrekkelig dyp til & holde enheten ved hjelp av klemmen.

¢ Fyll beholderen med vannstand mellom MIN- og MAX-merkingene pa varmeelementhuset.

o Merk: Nar man legger i vakuumposen med mat vil vannstanden stige. Kontroller vannstanden etterpa for a
sikre at den ikke overskrider MAX-merkingen.

Koble strgmkabelen til stremforsyningen. Trykk pa Start / Stop-knappen.

A: VIA KONTROLLPANELET
1 Bruk Temp/Time-knappen for a velge Temperatur, og sett deretter gnsket verdi med + og - knappene.
2 Bruk Temp/ Time-knappen for & velge @nsket tid, igjen ved hjelp av + og - knappene.

3 Etter at du har valgt gnsket temperatur og tid for tilberedning, trykker du pa Start / Stopp-knappen for
4 starte apparatet. Nar gnsket temperatur har nadd, skifter lyset fra rgdt til grgnt. Plasser posen i vannet.
FORSIKTIG! Vannet blir varmt.

4 Nar innstilt tilberedningstid er nadd, fjern posen fra det varme vannet med kjgkkentangen. Maskinen piper
nar tilberedningen er ferdig.

Merk: Hvis det ikke er noen handling, vil maskinen avgi en kontinuerlig pipetone etter 20 sekunder, mens
vanntemperaturen vil holdes pa den forhandsinnstilte temperaturen.

5 Avslutt kokeprosessen ved a svi kjgttet i en panne for a fa smaken av stekt kjatt og knasende skorpe. Tilsett
litt smar og surr det kokte kjgttet pa begge sider.

6 Nar stekeprosessen er ferdig, kobler du enheten fra strgmforsyningen og lar den avkjgles fgr du rengjor
den. For 4 unnga fare for forbrenning, la vannet avkjgles fgr du heller det ut av beholderen.

B: VED A BRUKE IVIDE-APPEN (ERSTATTER TRINN 1 OG 2)

Koble til enheten (hvis det er fgrste gang du utfgrer denne operasjonen, se informasjonen ovenfor). Velg
oppskrift eller bruk kalkulatoren og fglg instruksjonene pa skjermen. Programmet velger automatisk riktig
temperatur og tid for tilberedning. Velg ‘Start cooking’. SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0
begynner sa a varme opp vann til den innstilte temperaturen. Av sikkerhetsgrunner ma du ikke plassere poser
med mat i vannet fgr det nar den innstilte temperaturen.

ANSVARSFRASKRIVELSE

Tradlgs ytelse er avhengig av enhetens WI-FI tradlgse teknologi. Se produsenten av enheten. SousVideTools.
com er ikke ansvarlig for tap av data eller lekkasje som fglge av bruken av disse enhetene.

SOU’Videfools.com



NO // BRUKERMANUAL

- VEDLIKEHOLD

VEDLIKEHOLD
Forsikre deg om at stremmen er slatt av pa maskinen og at den er avkjglt til romtemperatur fer rengjering.
1 Plasser maskinen loddrett etter rengjgring, ikke plasser den vannrett eller opp ned.

2 Pass pa at komponentene inne i maskinen ikke gdelagges under rengjgring. Hvis komponentene skades, be
en spesialist om a sjekke og reparere. For & unngé ulykker, ikke prgv uautoriserte reparasjoner.

3 Tem ut gammelt vann etter hver bruk og fyll med rent vann neste gang. Hvis vannet brukes pa nytt mange
ganger, kan mineralstoffer feste seg til komponentenes overflate, og dermed pavirke maskinens ytelse.

Hvis du merker at uttemmingsskapasiteten reduseres kraftig eller at maskinens komponenter dekkes av
belegg og smuss, ma du demontere den nedre delen av maskinhuset for & rengjere varmergret og sonden.

HVORDAN DEMONTERE RASKT

(=12

Det anbefales a ikke sette den varme
maskinen i kjglig vann. Maskinen
skal kjales ned til romtemperatur og
Fjern dekselet deretter legges i kaldt vann for bruk.
til den nedre Ellers kan maskinens funksjon og
delenfor a levetid pavirkes. Vi anbefaler ogsa

=
2
rengjgre de indre g a ikke legge en kald maskin i varmt

Bruk verktgy til
fjerne skruen

komponentene vann.
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- RENGJ@RING

HVORDAN RENGJ@RE

FORBEREDELSE:
Mat eddik (hvit eddik, epleeddik, etc.)

HVORFOR DU TRENGER A RENGJ@RE:

Vann fra springen inneholder ofte mineraler som kan forarsake kalk. Nar vannet blir varmet opp til en viss
temperatur, vil kalken vises pa varmeapparatet eller overflaten pa maskinen. Dette kan pavirke maskinens
ytelse. Vi anbefaler at du rengjar maskinen etter hver 20. gangs bruk eller 200 timers bruk.

SLIK RENGJZR DU:

1 Bland 75% vann og 25% eddik og hell det i en beholder til du nar Max-linjen pa maskinen.

2 Sla pa maskinen, sett arbeidstemperaturen til 80 ° C/ 176 °F) og still inn tiden 3 timer (03:00), og trykk
deretter pa Start / Stop-knappen. Nar maskinen nar den forhandsinnstilte temperaturen, trykker
du pa Start / Stop-knappen for a starte tidtakeren.

3 Nar timeren indikerer 00:00, ma du stoppe maskinen og sla av strammen, trekke ut stgpselet og la maskinen
avkjgles.

4 Tgm vannet ut av beholderen, og bruk rent vann til rengjgring av enheten.

FEILSOKING

Hvis apparatet ikke fungerer som det skal, kan du se tabellen nedenfor for a finne Igsningen. Hvis du fremdeles
ikke klarer a Igse problemet, kma du kontakte leverandgren / tjenesteleverandgren.

m Mulig arsak Feilsgking

H20 Vannnivaet er lavere enn den laveste Sla av maskinens strgm, tilsett riktig
vannstanden mengde vann i beholderen.
EO02 1. Oppvarmingsraret er ikke normalt; Kontakt en profesjonell reparatgr

2. Maskinens interne ledninger er ikke
normale;

3. Temperatursensoren er ikke normal
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- TEKNISKE SPESIFIKASJONER

Driftsspenning og frekvens: 220 - 240V ~ 50Hz

Nominell inngangseffekt: 1200W

Grad av vanntetthet: IPX7
Temperaturomrade: 5°C~90°C
Nettverksdetaljer: Kompatible standarder: IEEE 802.11b/g/n

Frekvensband: 2,412 MHz -2,484 MHz
Driftsfrekvens / Maks utgangseffekt: 2,412 MHz - 2,484 MHz / <20,0 dB

GARANTI

Enhver feil som pavirker apparatets funksjonalitet og som oppstar innen ett ar etter kjgpet, vil bli reparartet
gratis, forutsatt at apparatet har blitt brukt og vedlikeholdt i samsvar med instruksjonene og ikke pa noen
mate har blitt brukt feil. Dine lovbestemte rettigheter pavirkes ikke. Hvis garantien benyttes, oppgi hvor og nar
apparatet ble kjgpt, og ta med kjgpsbevis (f.eks. Kvittering).

| tradd med var policy om kontinuerlig produktutvikling forbeholder vi oss retten til & endre spesifikasjoner for
produkt, emballasje og dokumentasjon uten varsel

AVFALLSHANDTERING OG MILJ®

Ved slutten av apparatets levetid, ma du kaste apparatet i henhold til gjeldende forskrifter og retningslinjer.
Emballasjematerialet skal sorteres som plast og eskene skal kastes i riktige avfallsbeholdere.

ANSVARSERKLERING

* Fglgende informasjon gjelder bare utstyr som selges i land som bruker EU-direktiver.

o Dette utstyret er ment a brukes sammen med iVide WIFI Cooker APP og er verifisert for & oppfylle de
grunnleggende kravene i direktiv 2014/53/ EU.

o Vierklarer herved at dette utstyret (varenr .: 224076) er i samsvar med de grunnleggende kravene og
andre relevante bestemmelser i direktiv 2014/53 / EU.

* Denfulle teksten til EU-samsvarserklaeringen er tilgjengelig nedenfor og pa fglgende internettadresse:
www.SousVideTools.com
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CE-SERTIFIKAT

Europeisk samsvarserklaering

g

Markingr we

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

erklaerer under vart eneansvar at produktet

Artikkel: Sous Vide Circulator

Varemerke: ‘o U ’VI d e tools.com

Modellinr .: SVT-01046 & SVT-01046EU

Denne erklaeringen er i samsvar med de oppgitte harmoniserte standarder

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Etter bestemmelsene i

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020

Aoy Skhannen

Dato/ sted Navn: Alex Shannon
Stilling: administrerende direktar
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- BELANGRIJK - LEES VOOR GEBRUIK —

Lees deze gebruikershandleiding zorgvuldig door voordat u het
apparaat gebruikt.

Let op: Dit artikel werkt enkel wanneer het ondergedompeld is in
water. Wanneer u het artikel zonder water gebruikt, wordt er een
H20-foutcode weergegeven.

Bewaar deze instructies bij het apparaat.

qIEREE Py

a
o Verwijder de beschermende TIPS BlJ VERWIJDERING

verpakkingsmaterialen.

Volgens de Europese richtlijnen betreffende
afgedankte elektrische en elektronische
apparatuur 2012/19/EU duidt dit symbool op
het product of op de verpakking van het artikel

e Controleer of het apparaat geen schade heeft
opgelopen. Indien het item beschadigd is of niet
volledig is geleverd,

*  Gebruikt het apparaat dan NIET en neem erop dat dit product niet als huishoudelijk afval
contact op met de leverancier (zie garantie). mag worden behandeld. In plaats daarvan moet
Maak het apparaat voor gebruik schoon (zie het worden ingeleverd bij een verzamelpunt
reiniging en onderhoud). voor het recycleren van elektrische en

o Bevestig het apparaat stevig aan de zijkant van elektronische apparatuur. Door ervoor te
de container. zorgen dat het product op de juiste manier

wordt verwerkt, helpt u om mogelijke negatieve
gevolgen voor het milieu en de menselijke
gezondheid te voorkomen, die anders zouden
kunnen worden veroorzaakt bij het onjuist
verwerken van dit product als afval. Voor meer

o Gebruik het artikel niet in de buurt van
warmtebronnen of brandbare voorwerpen.
Zorg ervoor dat het apparaat volledig droog is
voor gebruik.

*  Opmerking: Door fabricageresten kan het gedetailleerde informatie over het recycleren
artikel bij gebruik tijdens de eerste paar keren van dit product, contacteert u het best uw lokale
een lichte geur afgeven. instanties of het containerpark.
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- VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

e Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het doel waarvoor het bedoeld en ontworpen is. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor enige schade veroorzaakt door incorrect gebruik of bediening van het
artikel.

o Houd de stekker uit de buurt van water en andere vloeistoffen. Gebruik het apparaat niet voordat het is
gecontroleerd door een gecertificeerde technicus. Het niet opvolgen van deze instructies kan
levensgevaarlijk zijn.

e Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat te openen.
o Steek geen voorwerpen in de behuizing van het apparaat.
* Raak de stekker niet aan met vochtige of natte handen.

o Gevaar voor elektrische schokken! Probeer niet om het apparaat zelf te repareren. In geval van een storing
mogen reparaties enkel worden uitgevoerd door gekwalificeerd personeel.

o Gebruik nooit een beschadigd apparaat! Koppel het apparaat af van het stopcontact en neem contact op
met de winkelier indien er beschadigingen zijn.

e Controleer regelmatig de stekker en het snoer op beschadigingen. Indien de stekker of het snoer zijn
beschadigd, moet deze worden vervangen door een servicemonteur of vergelijkbaar gekwalificeerd
personeel om gevaar en letsel te voorkomen.

e Zorgervoor dat het snoer niet in contact komt met scherpe of warme voorwerpen en houd het toestel uit
de buurt van een open vuur.

o Om de stekker uit het stopcontact te trekken, moet u altijd trekken aan de stekker en niet aan het snoer.

e Zorgervoor dat het snoer (of de verlengkabel) zo wordt geplaats dat er geen struikelgevaar kan worden
veroorzaakt.

e Wijraden u aan om het apparaat tijdens het gebruik regelmatig te controleren.
o Schakel het apparaat uit voordat u de stekker uit het stopcontact trekt.

o Draag het apparaat nooit aan het snoer.

o Gebruik geen extra apparaten die niet bij het apparaat zijn geleverd.

o Sluit het apparaat alleen aan op een stopcontact met de spanning en frequentie die op het label van het
apparaat staan vermeld.

o Sluit de stekker aan op een gemakkelijk toegankelijk stopcontact, zodat in geval van nood de stekker
van het apparaat onmiddellijk uit het stopcontact kan worden gehaald. Om het apparaat volledig
uit te schakelen, trekt u de stekker uit het stopcontact.

o Schakel het apparaat altijd eerst uit voordat u de stekker uit het stopcontact haalt.

o Gebruik nooit andere accessoires dan degene die worden aanbevolen door de fabrikant. Als u dit niet doet,
kan dit een veiligheidsrisico vormen voor de gebruiker en kan het apparaat beschadigd raken. Gebruik
alleen originele onderdelen en accessoires.

o Dit apparaat is niet bedoeld voor gebruik door personen (inclusief kinderen) met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vermogens, of door personen met gebrek aan ervaring en kennis.

« Dit apparaat mag in geen enkel geval door kinderen worden gebruikt.
e Houd het apparaat en het snoer uit het bereik van kinderen.

« Koppel het apparaat altijd los van het elektriciteitsnet als het onbeheerd wordt achtergelaten of indien het
niet in gebruik is. Dit geldt ook voor montage, demontage of reiniging van het apparaat.

SOU’Videfools.com




NL// GEBRUIKERSHANDLEIDING

- SPECIALE VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN —

o Het apparaat is alleen bedoeld voor het bereiden van voedsel in vaculimzakken op de nauwkeurig
gecontroleerde temperatuur voor huishoudelijk gebruik. Elk ander gebruik kan leiden tot schade aan het
product of tot persoonlijk letsel.

e Gebruik dit apparaat niet voor het bereiden van voedselproducten en voor het verhitten van stoffen die
ontvlambaar, gevaarlijk of op een andere manier onveilig zijn.

o Gebruik het apparaat enkel zoals beschreven staat in deze handleiding.

o Voorzichtig! Heet oppervlak! De temperatuur van het oppervlak is hoog tijdens gebruik. Houd het handvat
of het bovenste deel van het apparaat daarom vast.

o Gebruikt het apparaat nooit in de nabijheid van explosieve en ontvlambare materialen, creditkaarten,
magnetische schijven of radio’s.

« Dit apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door middel van een externe timer of een afzonderlijk
afstandsbedieningssysteem.

e Houd het apparaat uit de buurt van warmtebronnen en van open vuur.

o Gebruik het apparaat niet in de buurt van explosieve en ontvlambare materialen, creditkaarten,
magnetische schijven en radio’s.

o Het apparaat moet verticaal op de container worden gemonteerd.

* Plaats tijdens gebruik het voedsel dat moet worden verwarmd in het waterreservoir. Zorg ervoor dat het
waterpeil tussen het laagste waterniveau “MIN” en het hoogste waterpeil “MAX” gelegen is, dit om schade
aan het apparaat te voorkomen.

o Met dit apparaat mag enkel water worden verwarmd. Andere vloeistoffen kunnen schade toebrengen aan
het apparaat. Gebruik het apparaat niet zonder dat er water inzit.

o Dek het apparaat tijdens gebruik nooit af met folie, doeken, enz.
o Controleer de temperatuur van het water met het temperatuurdisplay. Raak het water niet aan.

o Gebruik geen hard keukengerei om het oppervlak van de verwarmingsplaat aan te raken. Gebruik geen
harde waterstraal, spoel direct met water of met een stoomreiniger, aangezien de onderdelen nat worden
endit kan leiden tot elektrische schokken.

o Maak het apparaat niet schoon en berg het niet op als het niet voldoende is afgekoeld.

AARDINGSINSTALLATIE

Dit apparaat is geclassificeerd als een apparaat van beschermingsklasse | en moet worden aangesloten op een
veiligheidsaarding.

Een aarding vermindert het risico van elektrische schokken doordat het voorzien in een ontsnappingsdraad
voor elektrische stroom. Dit apparaat is uitgerust met een snoer dat een aardingsdraad en een geaarde
stekker heeft. De stekker moet in een stopcontact worden gestoken dat correct is geinstalleerd.

SOUS VIDE KOKEN

“Sous Vide”, of vacutimgaren, is een precieze kooktechniek waarbij voedsel wordt bereid op een lagere
temperatuur en gedurende langere tijd. De essentie van het voedsel wordt behouden en het wordt perfect
bereid. Ook groenten kunnen hun voedingswaarde behouden.

SOU’Videfools.com




NL// GEBRUIKERSHANDLEIDING

~-FUNCTIES VAN HET APPARAAT

fou \"id & tooli.com

Temperatuurdisplay ‘q B B H
‘— B N’
Tijddisplay B B : 8 a ""--'.-"1 WiFi
+ +/ - Aanpassingsknop

Temperatuur- }
en tijdknop @ " Start / Stop knop

+/ - Aanpassingsknop

Temperatuur/Tijdki

Klik op de Temperatuur/tijdknop om de temperatuur- of tijdinstellingen te wijzigen. Als de
temperatuurweergave knippert, stelt u de gewenste doeltemperatuur in met “+” en “”; indien de tijdweergave
knlppert kan de gewenste doeltijd worden ingesteld met “+” en *".

Nadat het lampje 10 keer heeft geflikkerd en er geen instellingen worden ingevoerd, zal het apparaat de
temperatuur- en tijdinstellingen verlaten. Als u moet resetten, klikt u nogmaals op de temperatuur/tijdkop
om de instellingsstatus te openen.

Houd tijdens de werkmodus de temperatuur/tijdknop ingedrukt. De digitale buis geeft dan de tijd en de
temperatuur weer die zijn ingesteld.

Start/Stop knop

Druk in de standby modus op de start/stop knop om de machine te starten.

Wanneer u de start/stop knop hierna nogmaals indrukt, begint de tijd af te tellen.

Een derde maal de start/stop knop indrukken zorgt ervoor dat de machine zal stoppen en terug zal keren naar
de standby modus.

+ /- Aanpassingsknop
Gebruik de knop om de temperatuur of tijd te verhogen of te verlagen na het selecteren van de juiste functie.

Temperatuurdisplay
Geeft real-time de temperatuur weer.

Tijdsdisplay
In standby modus wordt de ingestelde doeltijd weergegeven. In de werkmodus wordt de resterende werktijd
weergegeven..

**De WIFI-indicator wordt gebruikt wanneer er gebruik wordt gemaakt van het distributienetwerk met
een mobiele telefoon. Deze indicator wordt niet weergegeven als er geen bediening van het netwerk en de
mobiele telefoon nodig is.
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Terugzetten naar de standaardinstellingen

Houd in de gereed-modus de start/stop knop en de + ingedrukt. De temperatuurdisplay zal de ingestelde
temperatuur van 60°C weergeven. De tijdsdisplay geeft dan de instelde tijd 24:00 weer. Laat de start/stop
knop en de + los en het display zal 10 keer tegelijk knipperen en de instelmodus verlaten.

Als u de graden Celsius en Fahrenheit moet wisselen, drukt u tegelijkertijd op + en - om te wisselen.

OPBOUW VAN HET PRODUCT

Controlepaneel Indicator

Rood licht betekent dat het
apparaat nog niet de vooraf
ingestelde temperatuur heeft
bereikt.

Groen licht betekent dat het
apparaat de voorop ingestelde
temperatuur heeft bereikt en het
aftellen begint.

Lichaam

Het groene lampje zal blijven
branden terwijl de tijd aftelt, het
proces voltooid is of om u eraan
te herinneren dat het tijd is om te

Bevestigingsstuk koken.

(klem)

Behuizing

Onderste cover
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- DE APP

Downloaden van de iVide-app

Als de iVide-app nog niet gedownload is, kan deze worden gedownload via de Apple Store (10S) of Google Play
(Android). Het is compatibel met 10S-versie 9.3.5 en hoger. Het is compatibel met Android-versie 4.3 en hoger.

Opmerking: Contacteer alstublieft de fabrikant van uw mobiele telefoon als u vragen hebt over het
downloaden van de app.

Zes stappen om de iVide-app te configureren

Het installeren van de iVide-app gaat snel in vergelijking met sommige andere apps. De iVide-app kan u
onmiddellijk gebruiken en biedt de nodige informatie precies wanneer u die nodig heeft. We hebben een
compleet nieuwe benadering voor dit soort toepassingen ontwikkeld, want elk moment in de keuken moet
onvergetelijk zijn. De app is compatibel met de SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 met wifi.
De app maakt koken met de iSousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 zeer gemakkelijk. Selecteer
gewoon het voedsel dat u wil bereiden, pas de instellingen aan en druk op Start.

Zes eenvoudige stappen

1 Selecteer het apparaat dat u wilt gebruiken en druk op “CONNECT".

De app zal een wifi-netwerk waarmee het verbonden is detecteren. Voer het wachtwoord in en druk op ‘Bevestigen.

3 De applicatie begint te zoeken naar de SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Houd de
temperatuur/tijd- en start/stop knoppen ingedrukt voor een paar seconden totdat het wifi-lampje begint te
knipperen. Wacht tot het apparaat de automatische configuratie heeft voltooid.

4 Op het einde ziet u een bericht dat bevestigt dat het apparaat klaar is om te worden aangesloten.

5 Zorgervoor dat dat het wifi-lampje gestopt is met knipperen en druk dan op de ‘Connect’ knop. Als u meer
hulp nodig hebt, lees dan de hints en tips op het display.

6 Gefeliciteerd! De SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 is zojuist geconfigureerd! Veel
plezier met koken!

N

Mogelijke fout: Als het distributienetwerk na 60 seconden een time-out heeft en het netwerk niet opnieuw
kan worden gevonden, dan zal de wifi-indicator worden uitgeschakeld.

Wat toont de wifi-indicator: 1, geen licht, geen verbinding met het netwerk; 2, knipperen: distributieproces;
3, langzaam knipperen: maakt verbinding met de router, niet verbonden met de M2M-server. 4. blijvend aan:
maakt connectie met de M2M-server.

Opmerking: De Apple- en IPhone-logo’s zijn handelsmerken van Apple Inc., geregistreerd in de VS en andere
landen. De Apple Store is een servicemerk van Apple Inc. Android; Google Play en het Google Play-logo zijn
handelsmerken van Google Inc.
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1

- WERKING

Plaats de SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 in een hittebestendige container dat
voldoende diep is om het apparaat in vast te houden met de klem.

Vul de container met een waterlevel tussen de MIN- en MAX-markeringen op de behuizing van het
verwarmingselement.

Opmerking: Wanneer u een vacutimzak met water in de container plaatst, zal het waterpeil stijgen.
Controleer daarom opnieuw het waterpeil om ervoor te zorgen dat het niet boven de MAX-markering komt.

Sluit de kabel aan op de stroomvoorziening. Druk op de start/stop knop

A:VIAHET CONTROLEPANEEL

Gebruik de temperatuur/tijdknop om de temperatuur te selecteren en stel de gewenste waarde in met de +
en - knoppen.

Gebruik de temperatuur/tijdknop om de gewenste tijd te selecteren, opnieuw met de + en - knoppen.
Wanneer je de temperatuur en de tijd om te koken hebt geselecteerd, druk dan op de start/stop knop om
het apparaat te starten. Nadat de gewenste temperatuur is bereikt, verandert het licht van rood naar groen.
Plaats de vacuiimzak in het water. WEES VOORZICHTIG! Het water zal heet zijn.

Haal na het bereiken van de ingestelde kooktijd de zak met een keukentang uit het hete water. De machine
zal piepen zodra het koken voltooid is.

Opmerking: Indien niemand het apparaat afzet na de eerste piep, zal de machine een continue bieptoon
laten horen na 20 seconden, dit terwijl de watertemperatuur op de vooraf ingestelde temperatuur blijft.
Beéindig het kookproces door het vlees in een pan dicht te schroeien om de smaak van gebakken vlees en
een knapperige korst te verkrijgen. Voeg een klein beetje boter toe en schroei het gekookte vlees aan beide
kanten kort dicht

Koppel het apparaat na het koken los van het elektriciteitsnet en laat het afkoelen voordat u het reinigt. Om
het risico op brandwonden te voorkomen, laat u het water best afkoelen voordat u het uit de container giet.

B: DOOR DE IVIDE-APP TE GEBRUIKEN (VERVANGT STAP 1 & 2)

Sluit het apparaat aan (raadpleeg de bovenstaande informatie als dit de eerste keer is dat u deze handeling
uitvoert). Selecteer het recept of gebruik de rekenmachine en volg daarna de aanwijzingen op het display.
De applicatie zal automatisch de juiste temperatuur en kooktijd selecteren. Selecteer ‘Start koken'’. De
SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 zal het water verhitten tot de ingestelde temperatuur.
Plaats voor veiligheidsredenen geen zakken met voedsel in het water voordat de ingestelde temperatuur is
bereikt.

DISCLAIMER VOOR COMPATIBILITEIT

De draadloze prestatie hangt af van de wifi-technologie van uw toestel. Raadpleeg hiervoor alstublieft de
fabrikant van uw toestel. SousVideTools.com is niet aansprakelijk voor verlies van gegevens of lekken ten
gevolge van het gebruik van deze apparaten.
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-ONDERHOUD

ONDERHOUD

de sonde te reinigen.

HOE SNEL TE DEMONTEREN

Gebruik Verwijder

gereedschap om het onderste
de schroef te gedeelte van
verwijderen de behuizing

om de interne
componenten te
reinigen.

|

(=12

=

Z

&
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Om brandwonden te voorkomen, moet u ervoor zorgen dat de stroom van de machine is uitgeschakeld en dat
deze is afgekoeld tot kamertemperatuur voordat u hem reinigt.

1 Plaats de machine verticaal na het reinigen, niet horizontaal of ondersteboven.

2 Beschadig tijdens het reinigen niet de onderdelen in de machine. Als de componenten eenmaal beschadigd
zijn, vraag dan een specialist om het te controleren en te repareren. Probeer geen ongeautoriseerde
reparaties uit te voeren, dit om ongelukken te voorkomen.

3 Gooi het water na elk gebruik weg en vul de container de volgende keer met vers water. Als het water
verschillende keren wordt hergebruikt, kunnen substanties van mineralen bezinken of zich hechten aan het
oppervlak van de componenten, waardoor de prestaties van de machine worden beinvloed.

Als je merkt dat de afvoercapaciteit sterk verminderd of dat de onderdelen van de machine bedekt zijn met as
en vuil, demonteer dan het onderste deel van de behuizing van de machine (onderste cover) om de hittebuis en

Het is aangeraden om de warme
machine niet in koud water te
plaatsen. Het apparaat moet worden
afgekoeld tot kamertemperatuur en
dan in koud water worden geplaatst
om opnieuw te worden hergebruikt.
Anders heeft dit invioed op de
werking en de levensduur van de
machine. We raden ook niet aan om
een koude machine in heet water te
plaatsen.
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-SCHOONMAAK

HOE SCHOON TE MAKEN

VOORBEREIDING:

Natuurazijn, geschikt voor consumptie (witte azijn, appelazijn, enz.)

WAAROM SCHOONMAKEN:

Normaalgezien bevat tapwater mineralen die kalkaanslag kunnen veroorzaken. Wanneer het water tot een
bepaalde temperatuur wordt verhit, zal de kalkaanslag op de verwarming of op het oppervlak van de machine
verschijnen. Dit kan de prestaties van machine beinvioeden. We raden u aan de machine na 20 keer gebruik of
na 200 uur te reinigen.

HOE SCHOON TE MAKEN:

1 Meng 75% water en 25% azijn en giet het in een container totdat je de MAX-lijn van de machine hebt
bereikt.

2 Schakel de machine aan, stel de werktemperatuur in op 80°C (176°F) en stel de tijd in op 3 uur (03:00) en
druk vervolgens op de start/stop knop. Wanneer de machine de ingestelde temperatuur heeft bereikt, druk
dan opnieuw op de start/stop knop om de timer te starten.

3 Wanneer de timer 00:00 aangeeft, stopt u de machine en schakelt u de stroom uit. Haal de stekker uit het
stopcontact en laat de machine afkoelen.

4 Laat het water uit de container lopen en gebruik vers water om het apparaat te reinigen.

PROBLEEMOPLOSSINGEN

Als het apparaat niet goed werkt, bekijk dan in de onderstaande tabel voor een oplossing. Als u het probleem
nog steeds niet kan oplossen, contacteer dan de leverancier/serviceprovider.

Foutmeldingen Mogelijke oorzaak Probleemoplossingen

H20 Het waterpeil is lager dan het laagste waterpeil Schakel de machine uit, voeg
de juiste hoeveelheid water
toe aan de container

EO2 1. Eris een probleem met de verwarmingsbuis; Vraag een vakman om een

2. Eris een probleem met de interne bedrading; reparatie

3. Eris een probleem met de
temperatuursensorl
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- TECHNISCHE SPECIFICATIES

Werkspanningen frequentie: 220 - 240V~ 50Hz
Nominaal ingangsvermogen: 1200W
Waterdichte beschermingsklasse: IPX7
Temperatuurbereik: 5°C ~ 90°C

Netwerkdetails: Compatible standaarden: IEEE 802.11 b/g/n
Frequentieband: 2,412MHz -2,484MHz
Werkspanning/Max. uitgangsvermogen: 2,412MHz - 2,484MHz / < 20,0dB

GARANTIE

AElk defect dat aan het licht komt binnen een jaar na aankoop waardoor de functionaliteit van het apparaat
wordt aangetast, zal worden gerepareerd door een gratis reparatie of door vervanging van het product, op
voorwaarde dat het apparaat gebruikt en onderhouden is in overeenstemming met de instructies en op geen
enkele manier op een verkeerde manier gebruikt is geweest. Uw wettelijk rechten worden niet aangetast. Als
het apparaat onder de garantie valt, vermeld dan waar en wanneer het is gekocht en voeg het aankoopbewijs
(bv. kassabon) toe.

In lijn met ons beleid van voortdurende productontwikkeling behouden wij ons het recht voor om de product-,
verpakking- en documentatiespecificaties zonder voorafgaande kennisgeving te wijzigen.

WEGGOOIEN EN HET MILIEU

Gooi het apparaat, wanneer het apparaat aan het einde van z'n levensduur is gekomen, weg volgens de
voorschriften en richtlijnen die op dat moment van toepassing zijn. Gooi verpakkingsmaterialen, zoals plastiek
en dozen, in de daarvoor bestemde containers.

VERKLARING OVER NALEVING

« De volgende informatie is enkel van toepassing op apparaten die verkocht worden in landen die de EU-
richtlijnen toepassen.

o Deze apparatuur is bedoeld voor gebruik met de iVide WIFI Cooker app en is geverifieerd om te voldoen
aan de essentiéle vereisten van de richtlijn 2014/53/EU.

o Wij verklaren hierbij dat deze apparatuur (artikel nr.: 224076) voldoet aan de essentiéle eisen en andere
relevante bepalingen van richtlijn 2014/53/EU.

* De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is hieronder beschikbaar en op het volgende
internetadres: www.SousVideTools.com
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CE-CERTIFICAAT

Europese conformiteitsverklaring

g

We markeren

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

verklaren onder onze eigen verantwoordelijkheid dat het product

Artikel: Sous Vide Circulator

Handelsmerk: ’o U ’VI de tools.com

Model nr.: SVT-01046 & SVT-01046EU

Waarop deze verklaring betrekking heeft, is in overeenstemming met de volgende geharmoniseerde normen

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Volgens de bepalingen van

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020
Fel &7[ SAannen

Datum / Plaats Naam: Alex Shannon
Functie: Algemeen directeur
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- IMPORTANTE - LEIA ANTES DE USO —

Leia este manual do usuario cuidadosamente antes de usar o aparelho.

Nota: Este item s6 funciona quando imerso em agua. O Uso do item
fora d'agua exibira um cédigo de erro H20.

Mantenha estas instrucées com o aparelho.

e =2 ]

a
e Remova todas as embalagens protetoras e

DICAS SOBRE DESCARTE
embrulhos.

De acordo com o regulamento europeu

de residuos 2012/19/EU este simbolo no
produto ou em sua embalagem indica que

este produto ndo pode ser tratado como lixo
doméstico. Em vez disso, deve ser levado ao
ponto de coleta adequado para a reciclagem
de equipamentos elétricos e eletrénicos. Ao
garantir que este produto seja descartado
corretamente, vocé ajudara a evitar potenciais
consequéncias negativas para o meio ambiente
e saude das pessoas, 0 que poderia ser causado
pelo manuseio inadequado de residuos

deste produto. Para obter informacgées mais

READ MANUAL

« Verifique se o aparelho ndo esta danificado. Em
caso de entrega incompleta ou danos,

o NAO utilize o aparelho e entre em contato com
o fornecedor (Consulte a Garantia). Limpe o
aparelho antes de usar (Consulte Limpeza e
Manutencéo).

« Conecte o aparelho com seguranca na lateral do
recipiente.

e Nao opere o aparelho perto de fontes quentes
ou objetos inflamaveis. Certifique-se de que o
aparelho esta completamente seco.

* Nota: Devido aos residuos de fabricagao, o

aparelho pode emitir um odor leve durante os
primeiros usos.

detalhadas sobre a reciclagem deste produto,
entre em contato com o conselho local ou com o
servico de descarte de residuos domésticos.
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- REGULAMENTOS DE SEGURANCA

e O aparelho sé deve ser utilizado para o propésito para o qual foi concebido e projetado. O fabricante ndo é
responsavel por qualquer dano causado por operacao incorreta e uso inadequado.

e Mantenha o plugue elétrico longe de dgua e quaisquer outros liquidos. Ndo use até que o aparelho tenha
sido verificado por um técnico certificado. O ndo cumprimento dessas instrucoes pode causar risco de vida.

* Nunca tente abrir o cartucho do aparelho vocé mesmo.
* Naoinsira objetos na carcaca do aparelho.
* Nao toque no plugue com as maos molhadas ou imidas.

o Perigo de choque elétrico! Nao tente reparar o aparelho sozinho. Em caso de defeitos, os reparos devem ser
realizados apenas por pessoal qualificado.

* Nunca use um aparelho danificado! Desconecte o aparelho da tomada e entre em contato com o
revendedor se ele estiver danificado.

* Verifique regularmente o plugue de alimentacéo e o cabo para achar qualquer dano. Se o cabo de
alimentacdo ou o plugue estiver danificado, ele deve ser substituido por um agente de servigo ou pessoas
igualmente qualificadas, a fim de evitar perigo ou ferimentos.

o Certifique-se de que o cabo nio entre em contato com objetos pontiagudos ou quentes e mantenha-o longe
das chamas do fogo.

e Parapuxar o plugue para fora da tomada, sempre pegue do plugue e ndo no cabo.

o Certifique-se de que o cabo (ou cabo de extenséo) esteja posicionado de modo que néo cause risco de
tropecgo.

e Recomendamos que vocé verifique o aparelho regularmente quando em uso.

o Desligue o aparelho antes de puxar o plugue para fora da tomada.

* Nunca carregue o aparelho pelo cabo.

* Nao utilize nenhum dispositivo extra que ndo seja fornecido junto com o aparelho.

* Apenas conecte o aparelho a uma tomada elétrica com a tensio e a frequéncia mencionadas na etiqueta do
aparelho.

* Conecte o plugue de alimentacdo a uma tomada elétrica de facil acesso para que, em caso de emergéncia,
o aparelho possa ser desligado imediatamente. Para desligar completamente o aparelho, puxe o plugue de
energia para fora da tomada elétrica.

o Desligue sempre o aparelho antes de puxar o plugue.

* Nunca use acessorios diferentes dos recomendados pelo fabricante. Caso contrario, pode representar um
risco de seguranca para o usuario e danificar o aparelho. Use apenas pecas e acessoérios originais.

o Este aparelho n3o é destinado a ser usado por pessoas (incluindo criangas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento.

* Este aparelho ndo deve ser usado por criangas em circunstancia nenhuma.
e Mantenha o aparelho e seu cabo fora do alcance das criancas.

» Desconecte sempre o aparelho da rede se ele for deixado desacompanhado ou néo estiver em uso, e antes
de montar, desmontar ou limpar.
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- REGULAMENTOS ESPECIAIS DE SEGURANCA

e O aparelho destina-se apenas ao cozimento de alimentos embalados em sacos de vacuo na temperatura

controlada no uso doméstico. Qualquer outro uso pode levar a danos no aparelho ou ferimentos pessoais.

Nao utilize este aparelho para cozinhar produtos alimenticios, substancias de aquecimento inflamaveis,
perigosas ou inseguras.

Use o aparelho apenas conforme descrito neste manual.

Cuidado! Superficie quente! A temperatura da superficie é quente durante o uso. Segure a pega ou a parte
superior do aparelho.

Nunca use o apliquece perto de materiais explosivos ou inflamaveis, cartdes de crédito, discos magnéticos
ou radios.

Este aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um temporizador externo ou sistema de controle
remoto separado.

Mantenha o aparelho longe de quaisquer fontes de calor e chamas abertas.

Nao utilize o aparelho perto de materiais explosivos ou inflamaveis, cartdes de crédito, discos magnéticos
ou radios.

O aparelho deve ser montado verticalmente no recipiente.

Durante o uso, coloque o alimento para aquecimento dentro do recipiente de 4dgua, certifique-se de que o
nivel de dgua seja controlado entre o nivel mais baixo de d4gua “MIN" e o mais alto nivel de dgua “MAX", para
evitar danos ao aparelho.

Sé agua deve ser aquecida com este aparelho. Outros liquidos podem danificar o aparelho. Nao utilize o
aparelho sem agua dentro.

Nunca cubra o aparelho com folhas, panos, etc. durante o uso.
Verifique a temperatura da dgua com o visor de temperatura. Nao toque na agua.

Na&o use utensilios duros para atingir a superficie da placa de aquecimento. Nio use jato de 4gua, lave
diretamente com water ou limpador de vapor, pois as pecas ficardo molhadas e o choque elétrico pode ser
resultado.

Nao limpe ou armazene o aparelho a menos que esteja completamente resfriado.

INSTALACAO DE ATERRAMENTO

Este aparelho é classificado como aparelho classe | de protecio e deve ser conectado a um solo de protecdo
O aterramento reduz o risco de choque elétrico fornecendo um fio de fuga para a corrente elétrica. Este

aparelho é equipado com um cabo com um fio de aterramento com um plugue de aterramento. O plugue deve
ser conectado a uma tomada que esteja instalada corretamente.

COZIMENTO DO SOUS VIDE

"Sous Vide" é uma técnica de cozimento precisa que cozinha alimentos em temperatura mais baixa em um
periodo maior de tempo. A esséncia da comida é retida e cozinhada com perfeicdo. Os vegetais também podem
manter seu valor nutricional.
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-FUNCAO DO PRODUTO

fou \"id & tooli.com

Visor de temperatura ‘q B B H E
‘— B N’
Visor de tempo B B : 8 a = WiFi

+ +/ - Botdo de ajuste

Botéo temperatura @ }" Bot3o Iniciar / Parar
e tempo

+/ - Botao de ajuste

Botao temperatura/tempo
Clique no botdo temperatura/tempo para alternar a temperatura ou a configuracdo do tempo. Quando o

visor de temperatura estiver piscando, defina a temperatura alvo desejada com "+" e "-"; quando a exibigao de
tempo estiver piscando, o tempo de destino desejado pode ser definido com "+" e ““"-",

* Depois que a luz piscar 10 vezes, se ndo houver operacao de ajuste, a maquina saira da configuracdo
Temperatura/Tempo. Se vocé precisar redefini-lo, clique novamente no botdo temperatura/tempo
para digitar o estado de configuragao.

* No modo de funcionamento, pressione e segure o botdo Temperatura/Tempo,o tubo digital exibe a horae a
temperatura que foram definidas.

Bot3o iniciar/parar

No modo de espera, pressione o botao Iniciar/Parar para ligar a maquina.

Pressionar o botao Iniciar/Parar pela segunda vez comecara o tempo para contagem regressiva.
Pressionar o botdo Iniciar/Parar pela terceira vez ird parar a maquina e ela voltarad ao modo de espera.

+/ - Botao de ajuste

Use o botdo para aumentar ou diminuir a temperatura e a configuracdo de tempo, depois de selecionar a
funcdo apropriada.

Visor de Temperatura

Exibe temperatura de trabalho em tempo real.

Visor de tempo

No modo de espera, o tempo de destino definido é exibido. No modo de trabalho, o tempo de trabalho restante
€ exibido.

**QO indicador WIFI é usado ao operar a rede de distribuicdo com telefone celular. Se nio for necessaria uma
operacio de rede e celular, este indicador nio sera exibido.
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Restabelecer para os valores de fabrica

Sob o modo de trabalho pronto, pressione e segure o Iniciar/Stop e + o visor de Temperatura exibird a
temperatura de ajuste de 60°C. O visor de tempo exibira o horario de configuracio as 24:00. Libere os botées
Iniciar/Parar e + e o visor piscara 10 vezes ao mesmo tempo e saird do modo de configuragio.

Se vocé precisar trocar o Celsius e Fahrenheit, pressione + e - simultaneamente para alternar.

ESTRUTURA DO PRODUTO

Painel de Controle Indicador

A luz vermelha significa que
o dispositivo ndo atingiu a

Corpo temperatura predefinida

A luz verde significa que o
dispositivo atingiu a temperatura
predefinida e a contagem
regressiva comega.

A luz verde permanecera acesa
enguanto a contagem regressiva do
tempo, o processo estd completo
ou para lembra-lo que é horade
cozinhar.

Dispositivo de fixacio

Concha

Tampa inferior
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- O APLICATIVO

Baixando o app iVide

Seo aplicatjvo iVide ainda nao foi baixado, ele pode ser descar[egado na Apple Store (10S) ou Google Play
(Android). E compativel com a versio 9.3.5 do |OS e posterior. E compativel com a versio 4.3 do Android e
posterior.

Nota: Verifique com o fabricante do seu telefone ou dispositivo mobile’se vocé tiver dividas sobre o download
do aplicativo.

Seis passos para configurar o aplicativo iVide

Ainstalagdo do aplicativo iVide € rapida, ao contrario de alguns outros aplicativos. O aplicativo iVide permite
o uso instantaneo, fornecendo as informacgdes necessarias exatamente quando vocé precisa. Desenvolvemos
uma abordagem completamente nova para esse tipo de aplicagdes porque cada momento na cozinha deve ser
inesquecivel. O APP é compativel com o SousVideTools® iVide Thermal Circulaor Home 2.0 com Wi-Fi.O
Aplicativo torna a culindria com o iSousVideTools® iVide Thermal Circulaor Home 2.0 incrivelmente facil.
Basta selecionar a comida, ajustar as configuracoes e pressionar Iniciar.

Seis passos faceis

© & & O 6

Selecione o aparelho que deseja usar e pressione "CONNECT". “

O aplicativo detectara uma rede Wi-Fi conectada. Digite a senha e pressione 'Confirmar’.

O aplicativo comega a procurar o SousVideTools® iVide Thermal Circulaor Home 2.0. Segure os botdes
Temperatura/Tempo e Iniciar/Parar por alguns segundos até que a luz Wi-Fi comece a piscar. Aguarde até
que o aparelho termine a configuragdo automatica.

No final, vocé verd uma mensagem confirmando que o aparelho esta pronto para ser conectado.
Certifique-se de que a luz Wi-Fi parou de piscar e, em seguida, pressione o botao 'Conectar’. Se precisar de
ajuda, leia as dicas e dicas no visor.

6 Parabéns! O SousVideTools® iVide Thermal Circulaor Home 2.0 acaba de ser configurado! Aproveite sua comida!
Possivel erro: Se a rede de distribuicao tiver fora de servigo apds 60 segundos e a rede ndo for implantada, o
indicador WIFI podera ser desligado.

O indicador WIFI solicita: 1, sem luz, sem conexdo com a rede; 2, flash: processo distribution; 3, flash lento:
conecte-se ao roteador, ndo conectado ao servidor M2M. 4. Sempre ligado: Conecte-se ao servidor M2M.
Nota: Os logotipos Apple e iPhone sdo marcas comerciais da Apple Inc., registrada nos EUA e em outros paises.
Apple Store é um servico mark da Apple Inc. Android; Google Play e logotipo do Google Play sdo marcas
comerciais da Google Inc.

W N =
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-OPERACAO

e Coloque o SousVideTools® iVide Thermal Circulaor Home 2.0 em um recipiente resistente ao calor que é
suficientemente profundo para segurar o dispositivo usando o grampo.

e Encha o recipiente com nivel de dgua entre as marcas MIN e MAX na carcaca do elemento de aquecimento.

* Nota: Colocar saco de vacuo com alimentos aumentara o nivel da agua. Verifique o nivel da d4gua depois para
garantir que ele ndo ultrapasse o nivel MAX.

« Conecte o cabo de alimentacao a fonte de alimentacdo. Pressione o botao Iniciar/Parar.

A: ATRAVES DO PAINEL DE CONTROLE

1 Use o botdo Temperatura/Tempo para selecionar Temperatura e, em seguida, defina o valor desejado com os
botdes + e -

2 Use o botdo Temperatura/Time para selecionar o tempo necessario, novamente usando os botdes + e -.

3 Quando selecionar a temperatura e a hora do cozimento, pressione o botao Iniciar/Parar para ligar o
aparelho. Depois de atingir a temperatura necessaria, a luz passara de vermelho para verde. Coloque o saco
na agua. Cuidado! A dgua vai ficar quente.

4 Depois de chegar ao tempo de cozimento do conjunto, remova o saco da dgua quente usando pingas de
cozinha. A maquina emite um bipe assim que o cozimento terminar.

Nota: Se ndo houver operagao, a maquina emitird um bipe continuous apés 20 segundos,
enquanto a temperatura da dgua permanecera na temperatura predefinida.

5 Finalize o processo de cozimento searing a carne em uma panela para obter o sabor da carne frita e crosta
crocante. Adicione um pouco de manteiga e seque brevemente a carne cozida em ambos os lados.

6 Apos o processo de cozimento ser concluido, desconecte o dispositivo da fonte de alimentacao e deixe
esfriar antes da limpeza. Para evitar qualquer risco de queimaduras, deixe a agua esfriar antes de
desvia-la do recipiente.

B: USANDO O APLICATIVO IVIDE (SUBSTITUI AS ETAPAS 1E 2)

Conecte o dispositivo (se esta for a primeira vez que executar esta operacéo, consulte as informagdes acima).
Selecione areceita ou use a calculadora e siga as instrugdes no visor. A aplicacdoselecionara automaticamente
atemperatura e o tempo corretos de cozimento. Selecione 'Comecea cozinhar'. O SousVideTools® iVide
Thermal Circulaor Home 2.0 comecard a aquecer agua a temperatura definida. Por razdes de seguranga, ndo
coloque sacos com alimentos na dgua antes de atingir a temperatura definida.

ISENGAO DE RESPONSABILIDADE DE COMPATIBILIDADE

O desempenho sem fio'dependeda tecnologia sem fio WI-FI do’seu dispositivo, consulte o fabricante do
seudispositivo. SousVideTools.com nao sera responsavel por qualquer perda de dados ou vazamento
resultante do uso desses dispositivos.

SOU’Videfools.com
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-MANUTENCAO

MANUTENGAO

Para evitar queimar, certifique-se de que a energia esta desligada na maquina e esfrie até a temperatura
ambiente antes da limpeza.

1 Coloque a maquina verticalmente apds a limpeza, ndo a coloque horizontalmente ou de cabega para baixo.

2 Durante a limpeza, ndo danifique os componentes dentro da maquina. Uma vez que os componentes
estejam danificados, peca ao especialista para verificar e reparar. Nao tente reparagdes nado autorizados
para evitar acidentes.

3 Abandone a dgua velha ap6s cada uso e encha com dgua doce da proxima vez. Se a agua for reutilizada
muitas vezes, alguma substancia mineral pode diminuir ou aderir a superficie dos componentes,
influenciando assim o desempenho da maquina.

Se vocé notar que a capacidade de descarga reduz macicamente ou os componentes damaquinaestdo cobertos
de cinzas e sujeira, por favor, desmonte a parte baixa da’carcaca da maquina para limpar o tubo de calor ea
sonda.

COMO DESMONTAR RAPIDAMENTE

Recomenda-se ndo colocar a
maquina quente para resfriar a dgua.
A maquina deve ser resfriada até a
temperatura ambiente e, em seguida,
Removaa colocada em agua fria para usar.
carcaca da parte Caso contrdrio, influenciara a funcao
baixa para limpar da maquina e a vidautil. Também

0s componentes recomendamos ndo colocar uma
internos maquina fria em 4dgua quente.

(=12

Use a ferramenta
para remover o
parafuso

=

Z

&
S
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-LIMPEZA

COMO LIMPAR

PREPARACAO:

Vinagre de grau alimentar (vinagre branco, vinagre de mac3, etc.)

POR QUE PRECISA LIMPAR:

Normalmente, a 4gua da torneira contém minerais que podem causar calcario. Quando a dgua é aquecida
auma certa temperatura, a calcaria aparecera no aquecedor ou superficie da maquina, isso pode afetar o
desempenho da maquina. Sugerimos que vocé limpe a maquina depois de cada 20 usos ou 200 horas.

COMO LIMPAR:

1 Misture 75% de dgua e 25% de vinagre e despeje-o em um recipiente até chegar a linha Max da maquina.

2 Ligue amaquina, coloque a temperatura de trabalho para 80°C/176°F) e defina o tempo 3 horas (03:00)
e pressione o bot&o Iniciar/Parar. Quando a maquina atingir a temperatura predefinida pressione o botdo
Iniciar/Parar para iniciar o temporizador.

3 Quando o temporizador indicar 00:00, pare a maquina e desligue a energia, desligue e deixe a maquina
esfriar.

4 Escorra a agua do recipiente e use dgua doce para limpar o dispositivo.

SOLUCIONANDO PROBLEMAS

Se o aparelho ndo funcionar corretamente, verifique a tabela abaixo para a solucdo. Se vocé ainda ndo
conseguir resolver o problema, entre em contato com o fornecedor/provedor de servigos.

m Causa Possivel Solucionando problemas

H20 O nivel de 4gua é mais baixo do que o nivel de Desligue a energia da maquina,
4gua mais baixo adicione a quantidade certa de
agua ao recipiente.

EO2 1.0 tubo de aquecimento nio é normal; Precisa pedir a um profissional
2. A fiagio interna da maquina nio é normal; parajieparaiy
3. O sensor de temperatura ndo € normal

@ SOUSVidefools.com
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-ESPECIFICAGCAO TECNICA

Tensdo operacional e frequéncia: 220 - 240V~ 50Hz

Poténcia de entrada nominal: 1200W

Classe de protecdo impermeavel: IPX7

Faixa de temperatura: 5°C~90°C

Detalhes da rede: Padrées compativeis: IEEE 802.11 b/g/n
Banda de frequéncia: 2.412MHz -2.484MHz

Frequéncia operacional/Poténcia de saida maxima: 2.412MHz -
2.484MHz/ < 20,0dB

GARANTIA

Qualquer defeito que afete a funcionalidade do aparelho que se torna aparente dentro de um ano apds a
compra sera reparado ou tera substituicdo gratuita, desde que o aparelho tenha sido usado e maintained

de acordo com as instrugdes e ndo tenha sido abusado ou mal utilizado de qualquer maneira. Seus direitos
estatutarios ndo sao afetados. Se o aparelho for reclamado sob garantia, esc ela quando e quando foi comprada
e inclua o comprovante de compra (por exemplo, recibo).

De acordo com nossa politica de desenvolvimento continuo de produtos, reservamos o direito de alterar as
especificagdes do produto, embalagem e documentacdo sem aviso prévio.

DESCARTE E MEIO AMBIENTE

No final da vida util do aparelho, por favor, descarte o applianc e deacordo com as normas e diretrizes
aplicaveis no momento. Jogue materiais de embalagem como plastico e caixas nos recipientes apropriados.

DECLARAGCAO SOBRE CONFORMIDADE

As seguintes informacdes s6 sio aplicaveis aos equipamentos vendidos em paises que aplicam as diretivas
da UE.

Este equipamento destina-se a ser utilizado com o iVide WIFI Cooker APP e é verificado para cumprir os
requisitos essenciais da Diretiva 2014/53/EU.

Declaramos que este equipamento (item n°: 224076) esta em acordo com os requisitos essenciais e outras
disposicoes pertinentes da Diretiva 2014/53/UE.

O texto completo da Declaracio de Conformidade da UE esta disponivel abaixo e o seguinte endereco da
internet: www.SousVideTools.com

SOUSVidefools.com
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CERTIFICADO CE

Declaracao Europeia de Conformidade

g

Marking we

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

declarar sob nossa Unica responsabilidade que o produto

Artigo: Sous Vide Circulador

Marca: ‘o U ’Vi d e tools.com

Modelo no.: SVT-01046 & SVT-01046EU

A qual esta declaracéo se relaciona estd em conformidade com as seguintes normas harmonizadas

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/All:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Seguindo as disposicdes de

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020
Fel &7[ SAannen

Data/ Local Nome: Alex Shannon
Cargo: Diretor Administrativo
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PL//INSTRUKCJA OBStUGI

- WAZNE - PRZECZYTAJ PRZED UZYTKOWANIEM —

Prosze doktadnie zapoznac sie z instrukcja uzytkowania tego
urzadzenia przed pierwszym zastosowaniem.

Uwaga: Funkcjonalno$¢ tego przedmiotu przebiega poprawnie tylko
jesli pozostaje on zanurzony w wodzie. W przeciwnym razie, po

wyjeciu urzadzenia z wody wyswietli sie komunikat z btedem H20.

Dostosuj sie do instrukcji tego urzadzenia.

el

e Rozpakuj urzadzenie pozbywajac sie
ochronnego opakowania.

o Upewnij sie, ze urzadzenie jest w stanie
nienaruszonym. W razie niekompletnej dostawy
lub uszkodzen,

e Pod zadnym pozorem NIE korzystaj z urzadzenia
i skontaktuj sie z dostawca (Zobacz Gwarancje).
Urzadzenie musi by¢ czyste zanim jego uzyjesz.
(Zobacz jak Czysci¢ oraz Pielegnowad sprzet).

e Ostroznie umiesc urzadzenie obok pojemnika.

e Podczas postugiwania sie urzadzeniem nalezy
zachowac dystans od wszelkich zrodet ciepta i
obiektéw tatwopalnych. Upewnij sig, czy
urzadzenie jest zupetnie suche.

o Uwaga: Podczas pierwszych dni uzytkowania, z

urzadzenia moze wyzwalac¢ sie delikatny zapach
w zwiazku z pozostatosciami produkcyjnymi.

2] ]

RoHS

READ MANUAL

aH

WSKAZOWKI DOTYCZACE
UTYLIZACJI

Wedtug Europejskiego rozporzadzenia
2012/19/UE dotyczacego przemieszczania
odpadéw, widniejacy na produkcie lub jego
opakowaniu symbol wskazuje na produkt,
ktérego nie mozna zaliczy¢ do kategorii
odpowaddéw domowych. Zamiast tego powinien
zostac przekazany do odpowiedniego punktu
zbidrki elektrycznego i elektronicznego
wyposazenia do recyklingu. Nalezy mie¢
pewnosc, ze ten produkt zostanie usuniety

w prawidtowy sposéb. Nieodpowiednia
segregacja odpadéw tego produktu poskutkuje
wystapieniem negatywnych konsekwencji

dla srodowiska i zdrowia cztowieka. Wiecej
szczego6towych informacji na temat recyklingu
tego produktu otrzymaja Pariistwo kontaktujac
sie z lokalna radg lub z firma $wiadczaca ustugi
utylizacji odpadéw.

SOUSVidefools.com
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- ROZPORZADZENIE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA —

Nalezy korzystaé z urzadzenia jedynie w celach do jakich zostat przeznaczony i zaprojektowany. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z niewtasciwej eksploatacji oraz nieprawidtowego
uzytkowania.

Trzymaj wtyczke z dala od wody i innych ptynéw. Nie uzywac, dopdki urzadzenie nie zostanie sprawdzone
przez uprawnionego technika. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowac zagrozenie zycia.

Nigdy sam nie prébuj otwierac¢ obudowy urzadzenia.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw wewnatrz obudowy urzadzenia.

Unikaj dotykania wtyczki mokrymi i wilgotnymi dtorimi.

Niebezpieczenstwo porazenia pradem! Nie podejmuj préby naprawy urzadzenia samodzielnie. W
przypadku wystapienia awarii, wszelkie naprawy nalezy zleci¢ doswiadczonym mechanikom.

Nigdy nie korzystaj z zepsutego sprzetu! Jesli jest uszkodzony, wyjmij jego wtyczke z gniazdka i skontaktuj
sie z sprzedawca.

Regularnie weryfikuj stan Zzrédta zasilania oraz kabla. Jesli dojdzie do uszkodzenia wtyczki lub kabla
zasilania nalezy taka sytuacje zgtosi¢ agentowi serwisowemu lub ustugodawcom petnigcych podobne
funkcje w celu unikniecia niebezpieczenstwa i uszczerbku na zdrowiu.

Nalezy unikac kontaktu wtyczki z otwartym ogniem oraz nagrzanymi i ostrymi obiektami.

Chcac wyjaé wtyczke z gniazdka pociagnij za wtyczke, nie za przewdd.

Umies¢ przewdd (lub przedtuzacz) w odpowiednim miejscu aby uniknaé potkniecia sie o niego.

Zalecamy regularne sprawdzanie urzadzenia podczas uzytkowania.

Woyciagajac wtyczke z gniazdka pamietaj o wczesniejszym wytaczeniu sprzetu.

Nigdy nie przenos urzadzenia trzymajac za kabel.

Korzystaj tylko z dodatkéw dostarczonych w opakowaniu sprzetu.

Zanim podtaczysz urzadzenie do gniazdka elektrycznego, zapoznaj sie z informacjami na jego naklejce, ktére
dotycza jego napiecia i czestotliwosci.

Nalezy podtaczyc¢ wtyczke do gniazdka elektrycznego znajdujacego sie w tatwo dostepnym miejscu aby
W razie niebezpieczenstwa nastapita szybka akcja odtaczenia urzadzenia. Sprzet catkowicie sie wytacza po
wyciagnieciu wtyczki z gniazdka elektrycznego.

Zanim odtaczysz wtyczke nalezy najpierw zawsze wytaczy¢ urzadzenie.

Zaleca sie korzystanie z sprzetu tylko z dodatkowymi akcesoriami wytyczonymi przez producenta.
Zlekcewazenie tego zalecenia moze pociagnac za soba zagrozenie dla zdrowia i bezpieczeristwa osoby
uzytkujacej. Uszkodzeniu moze ulec réwniez sprzet. Postuguj sie tylko cze$ciami i akcesoriami
pochodzacych z zaufanych zrédet.

Niedozwolone jest uzytkowanie sprzetu przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych zdolnosciach
psychofizycznych, osoby cierpiagce na zaburzenia natury fizycznej, sensorycznej lub psychicznej jak réwniez
osoby niedoswiadczone, nie posiadajace wystarczajacej wiedzy.

Pod zadnym pozorem nie pozwalac na uzytkowanie tego sprzetu dzieciom.

Urzadzenie wraz z jego przewodem przechowywac poza zasiegiem wzroku dzieci.

Nie pozostawiaj aktywnego urzadzenia bez nadzoru i zawsze odtaczaj je od sieci, jesli juz z niego nie
korzystasz. Odtacz z zasilania sprzet podczas montazu, demontazu i czyszczenia.
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- SPECJALNE PRZEPISY BEZPIECZENSTWA

o Urzadzenie przeznaczone jest do uzytkowania domowego podczas gotowania zywnos$ci w woreczkach
prézniowych przy precyzyjnie kontrolowanej temperaturze. Korzystanie z urzadzenia w innym celu moze
doprowadzi¢ do uszkodzen sprzetu lub obrazen ciata.

* Gotowanie produktéw tatwopalnych oraz mieszanin samonagrzewajacych za pomoca tego urzadzenia jest
niedozwolone ze wzgledu na mozliwos$¢ wystapienia zagrozenia.

o Korzystajac z tego urzadzenia stosuj sie do wskazéwek zawartych w tej instrukcji.

o Ostroznie! Nagrzana powierzchnia! Podczas uzytkowania sprzetu jego powierzchnia mocno sie nagrzewa.
Trzymaj go za uchwyt lub jego gorna czesc.

* Nigdy nie uzywaj sprzetu w srodowisku wybuchowym i tatwopalnym. Zadbaj o to aby w poblizu nie
znajdowaty sie: karta kredytowa, dysk magnetyczny czy radio.

* Do obstugi tego urzadzenia nie stosuje sie zewnetrznego timer’a ani odrebnego system zdalnego
sterowania.

« Nie nalezy korzystac z urzadzenia w poblizu Zrédta ciepta i otwartego ognia.

* Nigdy nie uzywaj sprzetu w srodowisku wybuchowym i tatwopalnym. Zadbaj o to aby w poblizu nie
znajdowaty sie: karta kredytowa, dysk magnetyczny czy radio.

* Nalezy zamontowac urzadzenie pionowo do pojemnika.

o Umies¢ w pojemniku na wode potrawe do odgrzania jednoczesnie kontrolujac poziom wody, ktéry powinien
zawierac sie pomiedzy jej najnizszym poziomem - “MIN” a nawyzszym poziomem - “MAX".

o Urzadzenie jest przeznaczone tylko do podgrzewania wody. Podgrzewanie innych ptynéw moze
poskutkowac uszkodzeniem sprzetu.

e Podczas uzytkowania nigdy nie nalezy przykrywac urzadzenia foliami, ubraniami itd.
* Informacja dotyczaca temperatury wody znajduje sie na wyswietlaczu. Nie dotykaj wody.

« Nie stosowac twardych narzedzi na powierzchni ptyty grzewczej. Nie wolno urzadzenia przeptukiwaé
strumieniem wody, bezposrednio woda ani myjka parowa, poniewaz moze doj$¢ do zmoczenia czesci sprzetu
co w konsekwencji spowoduje porazenie pradem.

o Jesliurzadzenie jest jeszcze rozgrzane, nie czysc go i nie odktadaj na miejsce dopoki w petni sie nie wytaczy.

UZIEMIENIE INSTALACIJI

To urzadzenie klasyfikuje sie do sprzetow klasy | i musi zostac podtaczone do uziemienia ochronnego.

Uziemienie zmniejsza ryzyko porazenia pradem elektrycznym zapewniajac wyjsciowy przewdd dla pradu
elektrycznego. Wyposazenie urzadzenia to kabel z uziemiajagcym przewodem oraz uziemiajaca wtyczka.
Nalezy prawidtowo zainstalowac gniazdko po czym wtasciwie podtaczy¢ do niego wtyczke.

METODA GOTOWANIA “SOUS VIDFE”

Jedna z precyzyjnych metod gotowania jest “Sous Vide”, czyli technika oparta na gotowaniu jedzeniaw
nizszych temperaturach i przez dtuzszy czas. Danie bedzie perfekcyjnie ugotowane z zachowaniem wszelkich
sktadnikéw odzywczych pozywienia, w tym miedzy innymi warzyw.

SOU’Videfools.com
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-FUNKCJE PRODUKTU

fou \"id & tooli.com

Wyswietlacz Temperatury ‘q B B H
‘— B N’
Wyswietlacz Czasu B B : B a = WiFi

+ +/ - Przycisk Regulacji

Przycisk do ustawiania } .
Temperatury & Czasu @ " Przycisk Start/Stop

+/ - Przycisk Regulacji

Przycisk do ustawiania Temperatury/Czasu

Kliknij przycisk Temperatura/Czas aby okresli¢ czas i temperature. Kiedy wyswietlacz z temperaturg miga

ustaw odpowiednia temperature za pomoca przyciskdw regulacyjnych “+” i ““’; kiedy miga wyswietlacz z

czasem uzyj przyciskéw “+” i “~” aby ustali¢ pozadany czas.
Jesli zadna czynnos$¢ nie jest podejmowana na urzadzeniu, po 10 mignieciach nastapi wyjscie z ustawien
Temperatury/Czasu Jedli chcesz wykonac reset, kliknij przycisk temperatura/czas aby przejs¢ do paska z
ustawieniami.

* W trybie czynnym nacisnij i przytrzymaj przycisk Temperatura/Czas. Po tym wyswietli Ci sie wczesniej
ustalona temperatura i czas.

Przycisk Start/Stop

W trybie czuwania nacisnij przycisk Start/Stop aby uruchomi¢ maszyne.

Naciskajac przycisk Start/Stop za drugim razem, rozpocznie sie odliczanie czasu.

Naciskajac przycisk Start/Stop za trzecim razem zatrzymasz dziatanie maszyny i powrécisz do trybu czuwania.

+/ - Przycisk Regulacji

+ /- Przycisk Regulacji

Po wybraniu odpowiedniej funkcji skorzystaj z przyciskéw regulacyjnych aby zwiekszac lub zmniejszac¢ temperature
lub czas.

Wyswietlacz Temperatury
Wyswietla temperature w czasie rzeczywistym.

Wyswietlacz Czasu

W trybie czuwania wyswietla sie ustalony czas koncowy, natomiast w trybie czynnym wyswietlany jest czas
pozostaty do korica.

**Modut WIFI jest aktywny podczas obstugi sieci dystrybucyjnej przez telefon komérkowy. Modut nie jest
odtwarzany, jesli nie jest wymagana zadna czynnosc¢ zwigzana z siecig badz telefonem komérkowym.
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Reset do Ustawien Domysinych

W trybie czynnym naci$nij i przytrzymaj przycisk Start/Stop oraz + na przycisku z Temperatura. Na ekranie
wyswietli sie ustawiona temperatura o wartosci 60°C. Na Wyswietlaczu Czasu pojawi sie godzina 24:00.
Zwolnij przycisk Start/Stop oraz przyciski z + a wyswietlacz mignie 10 razy i wyjdzie z trybu ustawien.

Uzywaj naprzemiennie przyciskéw + i - w celu ustawienia stopni Celsjiusza lub stopni Farenheita.

STRUKTURA PRODUKTU

Panel kontrolny

Obudowa

Cze$¢ Regulacyjna

Dolna Pokrywa

Wskaznik

Czerwone $wiatto Swiadczy o tym,
Ze wyznaczona temperatura nie
zostata jeszcze osiaggnieta

Zielone swiatto informuje, iz
urzadzenie osiggneto wyznaczong
temperature i rozpoczeto
odliczanie.

Zielone Swiatto bedzie pojawiato
sie podczas odliczanego czasu,
poinformuje o zakorczeniu procesu
lub przypomni, ze juz czas na
gotowanie.

Konstrukcja
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- APLIKACJA

Pobieranie aplikacji The iVide APP

Aplikacja iVide APP jest dostepna do pobrania na Apple Store (na 10S) lub ze sklepu Google Play (na Android).
Dostepne wersje 10S 9.3.5 i pdZniejsze. Dostepnos¢ wersji na Androida: 4.3 i péZniejsze.

Uwaga: Jesli masz jakie$ pytania dotyczace procesu pobierania aplikacji APP dokonaj weryfikacji za pomoca
telefonu komérkowego lub urzadzenia producenta.

Konfiguracja aplikacji The iVide APP w 6 Krokach

Instalacja aplikacji iVide APP przebiega sprawnie na tle innych programéw. Aplikacja iVide APP umozliwia
btyskawiczne wyszukiwanie. Informacje jakich potrzebujesz w zasiegu Twojej reki od zaraz. Zdecydowalismy
sie na opracowanie zupetnie nowej koncepcji dla tego typu aplikacji, aby uprzyjemni¢ kazda chwile spedzong
w kuchni. Ta aplikacja APP jest kompatybilna z SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 z Wi-Fi.
Aplikacja App wraz z iSousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 znacznie utatwia gotowanie. Po
prostu wybierz produkty, dostosuj ustawienia i nacisnij Start.

Szes$c¢ Prostych Krokow

© & 6 O 6 O

1 Po wybraniu preferowanego urzadzenia nacisnij “POtACZ".
2 Aplikacja wykryje Wifi potaczone z siecia. Wprowadz hasto i nacisnij ‘Potwierdz.

3 Aplikacja wyszukuje SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Przytrzymaj przyciski
Temperatura/Czas oraz Start/Stop przez kilka sekund do momentu kiedy dioda Wi-Fi zacznie miga¢.
Nastapi automatyczna konfiguracja. Poczekaj na jej zakoriczenie.

Etap koricowy to wiadomos$¢ potwierdzajaca, iz aplikacja jest gotowa do potaczenia sie.

Upewniajac sie, ze dioda przy Wi-Fi przestata migaé nacisnij przycisk ‘Potacz’ Jesli potrzebujesz pomocy,
zapoznaj sie ze wskazéwkami i poradami wyswietlonymi na ekranie.

6 Gratulacje! Skonfigurowano SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0! Przyjemnego gotowania!

(5

Mozliwy Btad: W przypadku gdy mineto 60 sekund od wyswietlenia sieci dystrybucyjnej, ktéra nie do konca sie
wczytata, nalezy wytaczy¢ modut WIFI.

Podpowiedzi do modutu WIFI: 1, brak swiatta, brak potaczenia z siecia; 2, miganie: przeprowad'zanie proceséw
dystrybucji; 3, powolne miganie: podtacz sie do routera, brak potaczenia z serwerem M2M. 4. Swiatto
wiaczone zawsze: Potaczenie z serwerem M2M.

Uwaga:Zarejestrowana w Stanach Zjednoczonych oraz innych krajach firma Apple Inc. jest wtascicielem
znakéw towarowych Apple i iPhone. Znakiem ustugowym firmy Apple Inc. jest Apple Store. Android; Znakami
towarowymi Google Inc. s3 Google Play oraz jego logo.

SOUSVidefools.com
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- OBStUGA

e Umies¢ SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 w pojemniku termoodpornym o odpowiedniej
gtebokosci umozliwiajacej trzymanie urzadzenia za pomoca uchwytu.

»eu
1

« Napetnij pojemnik woda wymierzajac jej poziom na podstawie oznaczen “MIN
obudowie elementu grzejnego.

MAX" znajdujacych sie na

« Uwaga: Umieszczenie torebki prézniowej z jedzeniem spowoduje podniesienie poziomu wody. W zwiazku z
tym nalezy sprawdzic czy jej poziom nie przekracza znacznika “MAX”.

* Podtacz kabel do Zrédta zasilania. Naci$nij przycisk Start/Stop.

A:ZA POSREDNICTWEM PANELU KONTROLNEGO

1 Aby ustawi¢ Temperature nalezy uzy¢ przycisku Temperatura/Czas a nastepnie wprowadzi¢ preferowane
wartosci uzywajac znakéw + oraz -.

2 Skorzystaj z przycisku Temperatura/Czas aby okresli¢ wymagany czas. Ponownie uzyj przyciskéw +i -.

3 Podczas gdy ustawiasz czas i temperature gotowania uzyj przycisku Start/Stop aby uruchomic urzadzenie.
Jesli sprzet rozgrzeje sie do wymaganej temperatury, kolor diody zmieni sie z czerwonego na zielony.
Umies¢ torebke w wodzie. OSTROZNIE! Woda bedzie bardzo goraca.

4 Nastepnie uzyj szczypiec kuchennych aby wyciagnac torebke z goracej wody. Maszyna emituje
jednorazowy, krétki sygnat dzwiekowy powiadamiajacy o zakoriczeniu gotowania.

Uwaga: Jesli maszyna nie wykazuje zadnych dziatan, po 20 sekundach zacznie wydawac ciagty sygnat
dzwiekowy. Temperatura wody bedzie utrzymywac sie na tym samym poziomie.

5 Aby uzyskac konsystencje chrupkiego, smazonego miesa, umiesc je na patelni obsmazajac z obu stron i
dodajac odrobine masta.

6 Po ukonczeniu gotowania odtacz urzadzenie od zasilania i odtéz je na bok aby sie ochtodzito zanim
rozpoczniesz proces jego czyszczenia. Odstaw pojemnik z woda do ostudzenia aby uniknaé ryzyka
poparzenia.

B: UZYWAJAC APLIKACJI IVIDE APP (ZASTEPUJE KROK 1 & 2)

Uzyskaj potaczenie z urzadzeniem (jesli pierwszy raz masz stycznosc z wykonaniem tego dziatania, prosze
odnies¢ sie do powyzszych informacji). Wybierz przepis lub skorzystaj z kalkulatora i dostosu;j sie do zalecen
na wyswietlaczu. Aplikacja automatycznie ustawi wtasciwa temperature i czas gotowania. Wybierz sekcje
‘Rozpocznij Gotowanie’. Nastapi nagrzewanie wody przez SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0
do ustalonej temperatury. Ze wzgleddw bezpieczernstwa nie umieszczaj torebek z Zzywnoscig w wodzie zanim
urzadzenie nie osiggnie wyznaczonej temperatury.

ZASTRZEZENIE CO DO KOMPATYBILNOSCI

Wydajnos¢ potaczen bezprzewodowych zalezy od technologii modutu WiFi. Odnies sie do producenta
Twojego urzadzenia. Strona SousVideTools.com nie zostanie obarczona odpowiedzialnoscia za jakakolwiek
utrate lub wyciek danych wynikajacy z uzytkowania danego urzadzenia.

SOU’Videfools.com
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KONSERWACJA

potozenie.

urzadzenia.

- KONSERWACIJA

Uzyj
odpowiedniego
narzedzia aby
odkrecié¢ srube

JAK SZYBKO DEMONTOWAC URZADZENIE

Aby wyczyscié¢
wewnetrzne
elementy zdejmij
dolna czesé
obudowy

|

(=12

=

Z

&
S

W celu unikniecia ewentualnych poparzen, przed czyszczeniem nalezy catkowicie wytaczyc¢ urzadzenie i
pozostawic je do ochtodzenia az do momentu uzyskania temperatury pokojowe;j.

1 Odktadajac maszyne na miejsce utdz ja w pozycji pionowej. Nie jest zalecane jej poziome i odwrotne

2 Podczas czyszczenia badz ostrozny aby nie doprowadzi¢ do uszkodzen czesci wewnetrznych obudowy.
Jesli dojdzie do takiej sytuacji nalezy powiadomic o tym specjaliste i zleci¢ przeglad i naprawe urzadzenia.
Aby unikna¢ awarii nie zlecaj naprawy nieupowaznionym osobom.

3 Po kazdorazowym uzytkowaniu nalezy wypetnia¢ pojemnik swiezg woda. Jesli ta sama woda zostata
wykorzystana wielokrotnie, istnieje mozliwos¢, ze niektdre substancje mineralne zaczna sie osiadaé na
powierzchni réznych czesci urzadzenia, co spowoduje zmniejszenie jego wydajnosci.

Dochodzi do znacznego zmniejszenia wydajnosci maszyny kiedy do jej elementéw przedostanie sie kurz i
zabrudzenia. W takiej sytuacji nalezy wyczyscic rurke cieplna i sonde umieszczong w dolnej czesci obudowy

Nie nalezy umieszczac rozgrzanej
maszyny w schtodzonej wodzie.
Zanim umiescimy urzadzenie

w zimnej wodzie, musi ono
osiagnac temperature pokojowa.
Takie postepowanie wptynie na
funkcjonalnosé i sprawnosé sprzetu.
Unikaj réwniez umieszczania
schtodzonej maszyny w bardzo
goracej wodzie.

SOUSVidefools.com




PL//INSTRUKCJA OBStUGI

~CZYSZCZENIE

JAK czyscIC

PRZYGOTOWANIE:

Ocet spozywczy (ocet biaty, ocet jabtkowy;, itd.)

DLACZEGO WYMAGANE JEST CZYSZCZENIE:

Bogata w mineraty woda kranowa moze doprowadzi¢ do powstania warstwy kamienia kottowego. Podczas
podgrzewania wody do wyznaczonej temperatury mozliwe jest osadzenie kamienia na grzatce lub na
powierzchni maszyny. Niewatpliwie wptynie to na wydajnos¢ urzadzenia. Czyszczenie jest zalecane po
kazdych 20 uzytkowaniach lub po 200 godzinach korzystania ze sprzetu.

JAK czysciC:

1 Wymieszaj 75% wody z 25% octu. Nastepnie wlej mieszaning do pojemnika tak aby byta réwna poziomowi
znacznika “MAX".

2 Uruchom urzadzenie, ustaw temperature pracy na 80°C/176°F) a czas na 3 godziny (03:00) nastepnie
wcisnij przycisk Start/Stop. Kiedy maszyna osiagnie wtasciwg temperature, nacisnij przycisk Start/Stop aby
uaktywnic timer.

3 Jesli timer wskazuje czas 00:00, zaprzestan korzystania z urzadzenia i odtacz je od zasilania, aby sie
ochtodzito.

4 Wylej wode z pojemnika i wymien ja na $wieza aby przeptukac urzadzenie.

DIAGNOSTYKA

W przypadku niewtasciwego funkcjonowania urzadzenia prosze zapoznac sie z ponizsza tabela, ktéra
podpowiada jak rozwigzac problem. Jesli mimo tego sprzet nadal nie dziata nalezy skontaktowac sie z
dostawca lub ustugodawca.

Btad Mozliwa przyczyna Diagnostyka

H20 Poziom wody nie przekracza minimalnej QOdtacz maszyne od zasilania
wartosci. uzupetniajac pojemnik
wiasciwymi proporcjami wody.

EO2 1. Rura grzewcza nie dziata poprawnie; Potrzeba wezwania

2. Przewody wewnetrzne maszyny nie profesjonalisty do naprawy
funkcjonuja normalnie;

3. Czujnik temperatury nie dziata poprawnie

@ SOUSVidefools.com
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- SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Napiecie zasilania & czestotliwosé: 220 - 240V~ 50Hz

Znamionowy pobdér mocy: 1200W

Wodoodpornosc: IPX7

Zakres temperatury: 5°C ~ 90°C

Szczegoty dotyczace sieci: Standardy kompatybilne: IEEE 802.11 b/g/n

Zakres czestotliwosci: 2,412MHz -2,484MHz
Czestotliwos¢ pracy/Maksymalna moc wyjsciowa: 2,412MHz
- 2,484MHz /< 20,0dB

GWARANCJA

Jesliw ciggu jednego roku od zakupu, produkt bedzie przejawiat defekty wptywajace na funkcjonalnosé
urzadzenia wystepuje mozliwosc bezptatnej naprawy lub wymiany pod warunkiem, ze sprzet byt
przechowywany i uzywany zgodnie z zaleceniami zawartymi w instrukcji. Twoje ustawowe prawo konsumenta
nie zostanie naruszone. Gwarancja danego urzadzenia jest wazna, jesli zapewnisz informacje dotyczace jego
miejsca i daty zakupu. Dotacz réwniez paragon lub inny dowdéd kupna.

W zwiazku z nieustannym rozwojem produktdw, zgodnie z nasza polityka, zastrzegamy sobie prawo do
modyfikacji urzadzenia, jego opakowania badz dokumentacji bez uprzedzenia.

SEGREGACJA & SRODOWISKO

Jesli zywotnosc¢ urzadzenia dobiegnie konca nalezy je zutylizowac zgodnie z obowiazujacymi przepisami
i wytycznymi Zadbaj o odpowiednia segregacje plastikowych opakowan i pudetek umieszczajac je w
odpowiednich kontenerach,

OSWIADCZENIE O ZGODNOSCI

« Nastepujace dane sg stosowane tylko dla wyposazenia sprzedawanego w krajach zgodnie z dyrektywami UE.

o Tensprzet jest przeznaczony do uzytkowania z iVide WIFI Cooker APP i zweryfikowano go jako zgodny z
zasadniczymi wymogami Dyrektywy 2014/53/UE.

« Niniejszym o$wiadczamy, iz to wyposazenie (przedmiot nr.: 224076) jest zgodne z zasadniczymi wymogami
oraz pozostatymi odpowiednimi przepisami Dyrektywy 2014/53/UE.

o Petnawersja tekstu Deklaracji zgodnosci UE dostepna jest ponizej oraz pod nastepujacym adresem: www.
SousVideTools.com
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CERTYFIKAT CE

Europejska Deklaracja Zgodnosci

g

Oznaczamy

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

Oswiadczamy na wtasna odpowiedzialnos¢, ze produkt

Artykut: Sous Vide Circulator

Znak towarO\’p U ’VI d e tools.com

Model nr.: SVT-01046 & SVT-01046EU

Do ktérego odnosi sie ta deklaracja jest zgodny z zharmonizowanymi normami.

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12 ETSIEN 301 489-01V2.1.1(2017-02)
(2011)+A2(2013) ETSIEN 301 489-17 V3.1.1(2017-02)
EN 62479:2010 EN 300328 V2.1.1:2016-11

EN 55014-1:2006/A2:2011 EN 60335-1:2012/Al1:2014

EN 55014-2:2015 EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 61000-3-2:2014 EN 62233:2008

EN 61000-3-3:2013

Zgodnie z postanowieniami

2014/53/EU (RED directive) 2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

01.10.2020

Aoy Skhannen

Data/ Miejsce Nazwa: Alex Shannon
Stanowisko: Dyrektor Zarzadzajacy
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- ZHMANTIKO - AIABAZTE NMPIN XPHZIMOMNOIHZETE —

AlafacTte MPOCEKTIKA AUTO TO EYXELPISI0 Xprong mptv
XPNOIHOTIOICETE TN GUCKEUN.

Inueiwon: Auto To avTiKEipeVO AeITovpyEi povo otav Bubiletar o
VEPO. H eKTENEDN TOU AVTIKEIPEVOU EKTOG VEPOU Ba eppavicel évav

KW81k6 opalpatog H20.

Dulagte auTtég TIG 0dnyieg 0TN CUOKEUN.

ce (2

AQaIP£0TE ONEG TIC TPOOTATEUTIKEG OCUOKEVATIES
Kat mEPITUAiypaTa.

EAéy€Te yia va BePaiwbdeite 6T n ouokeur Sev éxel
umooTei {npid. e mepintwon ateholg mapddoong iy
{npav,

MH xpnOIHOTIOLEITE TN CUCKEUN Kal EMKOIVWVAOTE
ue Tov mpopunBeuTtn (BA. Eyyunon). KaBapiote

™ ouokeun Tipv amnd Tn xpron (Avatpé€te otnv
evétnta KaBapiopog kat ouvtripnon).

JUVOEOTE TN OUOKEUN UE aopAAela 0TO AL TOU
Soxeiov.

MnV XPNOIUOTIOIETE TN CUOKEUH KOVTA OE
OePUAVOUEVEC TTNYEG 1) EDPAEKTA QVTIKEIMEVA.
BeBaiwbeite 6T N OUCKEUN €ival EVIEAWG OTEYVH.
Inpeiwon: AGYw KOTAOKEVAOTIKWY UTTONEIMHATWY,
I OUOKEUN) EVOEXETAL VA EKTTEUTTEL

€NAPPIA OOUN KATA TIG TIPWTEG XPHOEIG.

READ MANUAL

a

2YMBOYAEZTIA TH AIAGEZH
AMOPPIMMATQN

ZUHPWVA E TOV EUPWTTATKO KAVOVIOHO yla Ta
amoBAnTa 2012/19 / EE, autd 1o cupBoAo oTo
TIPOIOV 1Y OTN CUCKEVAGIA TOU UTTOSEIKVUEL OTL
auTd To TIPOIdV EVEEXETAL Va PNV avTideTwileTal
WG OIKIOKO amOPANTO. AvT 'auTou mpémel va
UeTapePOEi 0TO KATAAANAO OnpEgio GUANOYNG YIa
TNV aVaKUKAWGN NAEKTPIKOU Kt NAEKTPOVIKOU
e€omhiopov. Alacpalifovtag 6Tt auTo To TTPOIOV
anoppintetal owotd, Ba Bonbroete oTnv
amoTPOTA MOAVWY APVNTIKWV CUVETTEIWV YLa TO
mePIBENNOV Kal TNV avBpwivn Lyeia, ol oTToieg
Slagpopetikd Ba pmopovoav va mPokAnBouv

ano aKATAMNNAO XEIPIOHO ATTOPPIUUATWY AUTOU
TOU TTPOIOVTOG. A IO AVOAUTIKEG TANPOPOPIEG
OXETIKA ME TNV AVOKUKAWGT aUTOU TOU TTPOIOVTOG,
EMMKOWVWVAOTE UE TO TOTIKO GUPPBOVAIO i TV
umnpPeoia S1d0€0NG OIKIAKWV OTTOPPIUUATWV.
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- KANONEX AOANEIAX

H ouokeun IPEMEL va XpnOIUOTIOLETAL HOVO Yia TOV OKOTIO Yid Tov omoio mpoopit{dTav Kat oxeSidotnke. O
KATAOKELAOTAG Sev @épel kKapia euBUVN yia Tuxov {nuIé Tou TpokaAoUvTal amod eogaipévn Aertoupyia Kat
aKataAAnAn xpnon.

KpatrioTe To NAeKTPIKS QIG HaKpPLA amod VEPO Kal AANa uypd. Mnv To Xpnotpomoleite péxpt va eAeyxOei n cuokeun
amnd MOTOMOINUEVO TEXVIKO. H pn THPNoN autwv Twv odnylwv pmopei va mpokaAéoel Kivouvo yia (wég.

Mnv emixelpriOETE TOTE VA AVOIEETE OVOL 0aG TO TTEPIBANMA TNG CUOKEUNG.
Mnv €10AYETE QVTIKEIPEVA OTO TIEPIBANKA TNG CUCKEUNG.
Mnv ayyilete To Buopa pe Bpeypéva 1 vypad xépla.

Kivéuvog nAektpomAnéiag! Mnv emixelpriO€Te va EMOKEVACETE HOVOL 0OG T CUOKEUN. Z€ TIEPITTWON
SUOAEITOUPYIOG, Ot EMOKEVES TIPAYUATOTTOIOUVTAL HOVO aTTO EEEISIKEUUEVO TIPOCWTTIKO.

MnV XPNGOIUOTIOIEITE TTOTE KATEOTPAUMEVN CUOKEUN! ATTOOUVEEDTE T CUOKEUH Ao TNV TPiCa Kal EMKOWVWVAOTE
€ TO KATAoTNHA MaVIKAG €4V €xel umooTel {npid.

EAéyXETE TAKTIKA TO QIG KAl TO KAAWSI0 yia Tuxdv {nuiég. Eav to Buopa fy To kahwdio tpogodoaiag eival
KATECTPAMUEVO, TIPETTEL VA QVTIKATACTABEL amod éva mpakTopeio oépPig 1 and opoiw e§eidikeupéva dtopa yia va
amo@euxBei o kivuvog 1j 0 TPAUUATIOUOC.

BeBaiwbeite 611 To KAAWS10 Sev EpxeTal o€ EMAP e AXnPEA 1 (E0TA AVTIKEIUEVA KAl KPATAOTE TO MAKPLd amrd
PwTIA.

Na va tpapriéete to uopa and v mpila, Tpaprite mavta to Buoua kat dxt 0To KAAwSL0.

BepaiwBeite 611 To kKaAWS10 (1} To KAAWSI0 TPOEKTAONC) Eival TOTTOBETNEVO £TOL WOTE VA NV TIPOKAAEL Kivouvo
TTWoNG.

J0G OUVIOTOUE vVa ENEYXETE TAKTIKA TN OUOKELN KATA TN Xprion.

AmeVEPYOTIOIOTE TN CUOKEUN TPV TpaBr&ete To Buoua amod v mpila.

MOTE UNV PETAPEPETE TN CUOKEUN Ao TO KAAWSI0.

Mnv xpnoipomoleite emmAéov CUOKEVEG TTou Sev Tapéxovtal padi Ye Tn CUOKEUN.

JuvO£OTE TN CUOKEUR MOVO o€ TPICa Le TNV TAoN Kal T SUXVATNTA TTOU avaypAQOVTal OTNV ETIKETA TNG CUOKEUNG.

SUVOECTE TO @IG O€ Wia EDKONA TTPOGRACIUN NAEKTPIKA TTPILA, WOTE O MEPIMTWON EKTAKTNG AVAYKNG N CUCKELN
Va MMopEi va amocuvSéeTal apéowd. MNa va amevepyoroioETe TTARPWG T CUOKEU, TPABRETE To @I and v mpila.

ATIEVEQYOTIOIEITE TTAVTA TN CUOKEUN TIPIV OTTOCUVSECETE TO QIG.

Mnv xpnoipomoleite moté aecoudp dAa amé autd TTou TTPOTEIVEL O KATACKEUAOTHAG. Z€ avTiBeTn mepintwon,
evdéxeTal va SnpIoupynoEL Kivouvo yla Tov XprioTn Kat va poKahéoel {npid 0Tn cUoKEeLH. Xpnolpormoleite pdvo
yviola avTaAakTIKA Kat aecoudp.

AuTr n cuokeur dev mpoopileTal yla Xprion anod ATopd (CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TWV TTASIWV) UE MEIWUEVN
OWUATIKA, aloOnTnplakn fi StavonTikr kavdTNTa 1 ENNEWPN EUMELPIAG KAl YVWONG,.

AuTr n cuokeun Sev MPéMel va xpnaotpomoleital amd maidid oe kapia mepimtwon.
DUNACOETE TN CUOKEUN Kall TO KOAWSI0 HaKpPLd amé matdid.

AmoouvdéeTe TAvTa T CUOKELN amo tnv mpila edv mapapeivel xwpic emiBAeYn 1y Sev xpnotuomoleital Kat mptv
amé Tn CLVOPHUOAGYNON, TNV ATTOCUVAPHOAGYNON 1 TOV KABapIopo.
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- EIAIKOI KANONIZMOI AZOAAEIAZX

* H ouokeun mpoopiletal HOVo yia HOYEIPEUA TPOPIUWY CUCKEUAOUEVWY OE COKOUAEG KEVOU A€POG OTNV
eMaKPIBWE eEAeyXOpEVN Beppokpaaia yia olkiakn xpron. Omoladnmote AAn xprion pmopei va odnynoet og {nuid
TNG CUOGKEUNG 1} TPAUUATIONO.

MnvV XpnOIUOTIOLEITE QUTHV T CUOKEU YIa TO HAYEIpEUA TTPOTOVTWY SIATPOPNG 1 yla TNV BEPUaAvVOn OUCIWV TTOU
€ival EVPAEKTEC, EMKIVOUVEG ] AAMWG YN ACPOAEIC.

XpnolHomoloTe TN GUOKEUH HOVO OTTWE TTEPLYPA@PETAL OE AUTO TO EYXEIPISIO.

Mpoooxn! Kautr emedvelal H Beppokpacia tng emedvelag givat (ot Katd t xprion. Kpatiote tn AaBn i To
Mavw PEPOG TNG CUOKEUNAG.

AuTi n cuokeun Sev poopiletal va xpnolpomotndei péow eEwTEPIKOU XPovoSIakomTn 1 EExwPIoTOU
OUOTAMATOG TNAEXEIPIOTNPIOU.

KpatroTe tn ouokeun pakpld amo mnyég BepudTNTAC Kat AVOIXTEG GAOYEC.

MnvV XpnOIUOTIOLETE T CUOKEUT KOVTA O€ EKPNKTIKA 1} EDPAEKTA UNIKQ, TMOTWTIKEG KAPTEG, HayvnTIKoUg Siokoug
i padiopwva.

H ouokeun mpémel va otepewvetal KAOeTa oTo doxeio.

Katd tn xprion, TomoBetriote 1o payntd yia Bépuavon péoa oto Soxeio vepou, BePaiwbeite 6Ti n 6TAOUN Tou
VEPOU TIPETEL VA EAEYXETAL HETAEY TNG XAUNAGTEPNG OTABUNG veEPOU "MIN" Kat TG uYNASTEPNG OTABUNG VEPOU
"MAX'", yla va amo@UyeTe (NUIEG OTN GUOKEUN.

Movo vepd mpémel va Bepuaivetal Pe QuTAv Tn oUOKELT. ANa vypd evEéxetal va IpokaAéoouv {nuid otn
OUoKeUr. MV XPNOIUOTIOIEITE TN CUOKEUH XWPIG vepd péoa.

Mnv KaAUTITETE TTOTE TN CUOKEUN e ANOUMIVOXAPTA, UQACHATA K.ATT. KATA T XProN.

EAéy€te T Beppokpacia Tou vepou e Tnv ével€n Beppokpaaiag. Mnv ayyilete To vepo.

MnvV XPnOIUOTIOLETE AXUNPEA AVTIKEIUEVA Yla VA XTUTTAOETE TNV EM@PAVELD TNG TAAKAG Béppavong. Mnv
xpnoipomoleite midaka vepou. Mnv Eemlévete ameuBeiag pe vepo 1 atpokabaplotn kabwg ta pépn Ba Bpaxolv
Kal evoéxetal va mpokAnBei n\ektpomAnéia.

Mnv kaBapileTe Kal unv amoBnKEVETE T CUOKEUN EKTOG EAV EXEL KOUWOEL EVTEAWG,.

EFTKATAZTAZH TEIQXZHZXZ

AuTr n ouoKeun Ta§IVOUEITAL WG CUOKEUN KAAONG TTPOOTACIAG | KOt TIPEMEL va OUVOEDET OE IPOOTATEVTIKN Yeiwon

H yeiwon pewwvet Tov kivduvo nAektpomingiag mapéxovtag éva KaAwdio S1apuyng yia 1o NAeKTPIKS pevpa. Auth
n ouokeun givat eEomMiopévn pe KaAwSio Tou €xel kaAwdio yeiwong kat Buoua yeiwong. To Buopa mpémel va givat
ouvdedepévo oe Tpila Tou €xel eykaTaoTabEel ocwoTd.

MATEIPIKH SOUS VIDE

To "Sous Vide" gival pia akp1Brig TEXVIKI HAYEIPEUATOG TTOU HAYEIPEVEL PayNTO OE XaunAotepn Beppokpaaia oe
HeyalUTEPO XPOVIKO Sl1doTnpa. H ouaia Tou gayntou dlatnpeital kat HayelpeVeTal otnv TEAEIOTNTA. Ta Aaxavikd
umopouv emiong va datnpricouv Tn BpenTiki Toug agia.

@ SOU’Videfools.com
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- AEITOYPTIA MPOIONTOZX

‘Evde1&n Beppokpaciag

‘Evdelén wpag WiFi

+/ - Kouprmi mpocappoyng

Kougni Beppokpaciag Koupmi Evapén / Awakonn
Kal Wpag

+/ - Kouprmi mpocappoyrg

Kouvumi Temp / Time
Kavte kAik oTo kouprti Temp / Time yia evalayn tng pubuiong Beppokpaaiag 1 wpag. Otav n évoelén
Beppokpaciac avapoofrivel, opiote Tnv emBuuntr Oeppokpacia pe "+" kat "-". 6tav n évéelgn wpag avaBoopfrvel, o
£mMBOUUNTAC XpOvog umopei va puBuIoTe( pe "+" kat "-".

*  A@oU 1o wc¢ avaBoofPrivel 10 popég, eav Sev umapxel Aertoupyia pUBUIONG, To Pnxavnua Ba KAgioel Tn pubuion
Temp / Time. EQv TTp€mel va TO eMAVAQEPETE, KAVTE EavA KNIK 0TO Koupri temp / time yla va umeite otnv
Kataotaon puOuIoNG.

*  XTNV KATAoTaoN AEIToupYiag, MaTAOTE Kal KpAToTe matnuévo to Koupri Temp / Time, n n@lakn éveign
epeaviCel Tnv wpa Kat tn Beppokpacia mou €xouv pUBUIOTEI.

Kouumi ‘Evapén / Aiakomn

Y€ KATAOTOON AVAMOVAG, TATAOTE To Koupmi Evapén / Alakomr yla va EEKIVACETE To pnxdvnua.

MNatwvtag to Koupmi Evapén / Alakorm yia SeUtepn @opd Ba EeKIVATEL 0 XPOVOC avTioTPOPNG METPNONG.
MNatwvtag to koupni Evapé&n / Alakomn yia tpitn @opd Ba oTapatroel To unxdvnua Kail 6a emavéNdel og katdotaon
QAVOOVAG.

+ / - Koupmi mpocappoyng

XPNOILOTIOINOTE TO KOUMTT YIa Va QUEAOETE 1} VOl LEWWOETE T pUBION Beppokpaciag Kat xpdvou, agoU emMAEEETE TV
KataMnAn Aetroupyia.

‘Evée1€n Oeppokpaciag
Epgpavilel Tn Beppokpacia Aeltoupyiag o€ mpayuaTikéd Xpovo.
‘Evéei€n wpag

TNV KATdoTaon avapovng, eeavifetal o KaBoPIoPEVOGS XPOVOG. XTNV KATACTACN AEITOUPYIaG, EpgavifeTal o
UTTOAEITOPEVOG XPOVOG EpyaaTiag.

** H év8e1§n WIFI xpnoipomorgitatl Katd tn Aetroupyia Touv S1KkTUoU Stavopnig pe Kivnto TnAépwvo. Eav dev
amaitgital Aetrovpyia SIKTUOU Kat KIvnToU ThAEQPWVOU, auTr n év8eign Sev eppaviletar.

SOU’Vide tools.com
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Emavagopd otnv mpoemAoyn

3TNV KATAOTAON ETOIHOTNTAG, TATHOTE KAl KPATHOTE TTATnpévo To Koupri Evapén / Alakomn Kat + n év8elén tng
Oepuokpaaiag Ba eppavioel tn puBUIoN Beppokpaciag 60°C. H évSelén wpag Ba epaviost Tnv wpa puBUIoNG
24:00. Apriote Ta koupmd Evapén / Aakomm kat + kat n 086vn 8a avaBoofrivel 10 popég Tautdxpova Kat Ba Byeite

amnd tn Aettoupyia puBUIoNG.

Edv mpémel va ald&ete to Kehoiou kat 1o Dapevdit, maTtROTE + Kal - TAUTOXpova yla evaANayn.

AOMH NPOIONTOZX

Mivakag EAéyxou

Topa

Mnxaviopég otipiéng

Katw kaAvppa

Agiktng

To KOKKIVO pw¢ onpaivel 6T n
OUOKeUN Ogv €xel PTAoEL OTNV
nipokaBopiopévn Beppokpacia
Mpdowvo pwg onpaivel 6Tt n CUCKEUN
€XEL PTAOEL TNV TPOKABOPIoPEVN
Beppokpacia kat apyidet n
avtiotpon pETPNoN.

To mpdoivo pwg Ba mapapeivel
avappévo Kabwg o xpoévog Ba
peTPdEL avTioTpo®a, n Stadikacia
€xel oONokANpwOE( i va oag
unevBupiow Tt gival wpa va
HaYEIPEPETE.

MNepifAnpa
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-H EOAPMOTH

Nqyn tne epappoyri¢ iVide

Eav n epappoyn iVide dev éxel akopa An@Bei, pmopeite va tnv kateBdoete anod 1o Apple Store (I0S) i To Google
Play (Android). Eivat ouppatdé pe tnv ékdoon 9.3.5 tou 10S kal petayevéotepn. Eivat oupfBato pe Android ékdoon 4.3
KOl LETAYEVEDTEPN.

Inueiwon: EMKOWVWVAOTE PE TOV KATAOKEUAOTH TOU KIVNTOU 00G TNAEPWVOU 1 TNG CUOKEUNG 0aG EAV EXETE ATTOPIES
OXETIKA ME TN Ay TNG EQAPHOYNAG.

'E€1 fripata yia tn Stapdépewon tng epappoyngiVide

H eykatdotaon tng epappoync iVide gival ypriyopn, o€ avtiBeon pe oplopéveg AMNEC epappoyéc. H epappoyn
iVide emtpémel TV ApeEDN XPrioN, TAPEXOVTAG TIG AAPAITNTES TANPOYOPIEC AKPIBWG OTaV TIG XPEIAleoTE. Exoupe
avamTuEeL pia EVTEAWG VEQ TTIPOCEYYION OE AUTOU Tou €id0UG TIC EQapPHOYEG yiaTi KABe oTiyuri otnv kouliva Ba
npénel va givat a&éxaotn. To APP gival cupfato pe to SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 pe Wi-Fi. H
£@appoyn Kavel To payeipepa pe to iSousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 amioteuta eukolo. ATAGG
€MAEETE TO PAYNTO, TPOCAPHUOOTE TIG PUBUICELC Kat TatrioTe Evapén.

‘E&1 ebkoAa Brjpata

B3
O

® &

1 EmAé€Te Tn ouokeur| Tou BENETE va XpNOIUOTOINOETE Kat TatroTe "YYNAEXH"

2 H epappoyr| Ba evtomioel éva ouvdedepévo Siktuo Wi-Fi. Eloaydyete Tov kwdiko mpdoBaong kat matriote "EmpBeRaiwon”.

3 H epappoyn Eexiva tnv avalritnon yia 1o SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0. Kpatriote
matnpévo to koupri Temp / Time kat Start / Stop yia pepikd deutepolemta péxpt va apyioetl va avaBooPrvel n
Auyvia Wi-Fi. Mepiuévete éwg OTOU N GUOKEUT) OAOKANPWOEL TNV AUTOUATH SIapopeWon.

4 310 TéNog, Ba Seite éva prvupa mou emPBeRalwvel OTL N CUOKELN €ival ETolun yia ouvSeon.

5 BePawwBeite 6Tt n Auxvia Wi-Fi €éxel otapatroel va avaBoofrvel Kal, 0T CUVEXELQ, TIATHOTE TO KOUTT «ZUVSEeoN».
Eav xpelaleote BorBela, StapdoTe Tic umodeielc Kal TIg CUMPBOUAEG TNV 086vn.

6 Xuyxapntrpta! To SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 poig StapopewOnke! AmoAavote To
payeipepa oag!

MBavd opdipa: Eav to Siktuo Stavopnq éxet AEel HeTd amod 60 SeuTepOAemTa Kal To S{KTUO AMOTUXEL VA

avantuyBei, n évdelén WIFI pmopei va eival amevepyomoinuévn.

Evéeieic évbei&éng WIFI: 1, xwpic ew, xwpic ouvdeon oto Siktuo. 2, avapoopfrvet: Stadikacia Slavoung. 3,

avaBooPrvel apyd: cuvdédnke oto SpopoloynTh, Un cuvdedepévo oto Slakouiotr M2M. 4. Mdvta evepyo:

ouvdEBnke oto Slakopot M2M.

Snpeiwon: Ta Aoyotuna Apple kat iPhone givat epmopikd orjpata e Apple Inc., kataxwpnpéva otig HIMA kat o

GN\e¢ xwpeG. To Apple Store givat onpa katatedév g Apple Inc. Android. To Google Play kat To Aoyotuno Google

Play eival epmopikd orjpata tg Google Inc.

SOU’Videfools.com
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- AEITOYPTIA

* TomoBetrote 1o SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 o oxgio avBekTikd 0T BgppdTnTa mou
gival apkeTtd Babu yla va CUYKPATEL TN CUOKEUH XPNOIUOTIOIWVTAG TO OQLYKTHPA.

o Tepiote 10 Soxeio pe oTABuN vePoL petadl Twv onpeiwv MIN kat MAX oto mepifBAnpua Tou BeppavTIKoU OTOIXEIOL.

® Ynueiwon: H tomoBétnon tng cokoUAAG HE Payntd o Kevo aépog Ba auvgroel Tn oTdbun Tou vepou. EAéyETe T
0TABOUN TOu VEPOUL OTN OUVEXELD yia va BeBaiwbeite 6T1 dev umepPaivel Tn orjpavon MAX.

* Yuvbéote To kaAwdio Tpopodoaiag oTo TPoPodoTiKS. MatoTe To kouuni Evapén / Alakomm.

A: MEZQ TOY MINAKA EAErXoy

UXpnotpomotnoTe o Koupmi Temp / Time yia va emAé€eTe Beppokpaaoia Kat LETE OpioTe TNV EMOUUNTH TIUA HE
TA KOUMMIA + Kal -.

-

N

Xpnotpomolote To koupmi Temp / Time yia va eMAEEETE TOV AMAITOUEVO XPOVO Kal TTAAL XPNOIOTIOLVTAG Ta
KOUMMIA + Kal -.

w

‘Otav emAéyeTe T BpUOKPATIA KAl TOV XPOVO PAYEIPEUATOG, TATHOTE TO Koupmi Evapén /Alakom yia va
EEKIVAOETE TN OUOKEUN. AQoU QTACEL OTNV amaitoVpEVn BEPUOKPATIA, TO wG Ba PETATPATTEL ATTO KOKKIVO OF
nipdoivo. TomoBetrioTe Tn cakoUAa oTo vePo. MPOZOXH! To vepd Ba gival (eoTo.

4 A@oU QTACETE OTOV KABOPIOUEVO XPOVO HAYEIPEUATOC, APAIPEDTE TN GOKOUAA amd To (e0TO vEPO
xpnotpomolwvtag Aapideg koulivag. To pnxdvnpa Ba nxriogl dTav TEAEIWOEL TO payEipEUa.

Inpeiwon: Otav oTapaTAoEL N AelToupyia, To PNXavnua Ba eKMEPTTEL éVa CUVEXEG NXNTIKO Orjpa LETE amd 20
SeutepdAenTa, vy n Beppokpacia Tou vepou Ba mapapeivel oTnv mpokabopiopévn Bepuokpaaia.

v

ONokAnpwoTe TN Sladikacia payelpépatog TolyapifovTag To Kpéag Oe £va TNyAavl yia va amoKTHOEL T YEVON Tou
TNyaviopévou Kpéatog Kal pia tpayavr kpovota. MpooBéote Aiyo BoUTupo Kal CWTEPETE yia Aiyo TO HAYEIPEUEVO
Kp€ag kal amd Tig SUo MAEUPEC.

[-))

A@oU ohokAnpwbei n Sladikacia HayEIPEPATOG, ATTOCUVSEDTE TN CUOKEUN aTmo TNV TTapoxri PEVUATOG KAl AP OTE
TNV Va KPUWOEL TIPLV amd Tov KaBaplopd. MNa va amo@UYETe ToV KivEUVo EYKAUUATWY, APHOTE TO VEPO VA KPUWOEL
TIPLV TO XUOETE amo To Soxeio.

B: XPHZIMOMOIQNTAZ THN EOAPMOTH IVIDE (ANTIKAOIZTA TA BHMATA 1 & 2)

Tuvd£oTe T CUOKEUN (€AV gival n TPWTN POPA TV EKTEAEITE AUTAY TN AElTOUPYia, AvaTPEETE OTIG Tapamavw
TANPOYOPIEC). EMAEETE TN cuvTaYN 1) XPNOIUOTIOIOTE TOV UTTOAOYIOTH KOl TN CUVEXELQ, AKOANOUBNOTE TIG 08nYieg
otnv 08dvn. H epappoyr Ba emAéEel autdpata Tn owoTr) BEPUOKPATIA KAl TOV XPOVO HAYEIPEUATOC. EmMAESTE
"Evapé&n payeipépatog”. To SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 8a ekivrioel Tn B€ppavon Tou vepol
otn pubuopévn Beppokpaaia. MNa Adyoug acpaleiag, pnv TOMOBETEITE CAKOUAEG PE QAYNTO OTO VEPS TIPIV PTACETE
otnv kaboplopévn Beppokpacia.

AMOMOIHZH ZYMBATOTHTAZ

H acuppatn amdédoon e§aptdtat and Tnv acvppatn texvoloyia WI-FI Tng ouokeur¢ oag, avatpééte otov
KATOOKEUAOTH TNG CUOKEUNG 0a¢. To SousVideTools.com Sev Ba pépel kapia euBuvn yia Tuxov anwAela Sedopévwv
1 Slappor) TTou TPOKUTITEL AT TN XPrON AUTWY TWV CUOKEUWV.

@ SOU’Videfools.com
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2YNTHPHZH

Xpnotyomotote
T0 gpyaleio yla va
agaipéoete ) Bida

~2YNTHPHZH

NQZ NA AMMOZYNAPMOAOIHZETE TPHIOPA

A@aipéoTe TO
mepiBAnua tou
KATW TUAMATOG
yla va KaBapioete
TA EOWTEPIKA
e€aptpata

|

(=12

=

Z

&
S

lNa va amo@uyete To Kayipo, BeBaiwdeite 41 n Tpo@odoacia gival amevepyomonuévn 0TO PNXAVNHA Kat 0Tt EXEL
KPUWOoElL o€ Beppokpacia Swpatiou pv amd Tov kabapioud.

1 TomoBeTOTE TO puNXAvNUa KABETA HETA TOV KABAPLoUO, punv To Tomobeteite opildvtia i avdmoda.

2 Katd tov KaBapiopo, Unv KATaoTPEPETE TA EE0PTANATA OTO ECWTEPIKO TOU UNXAVAHATOC. OTav KATaoTpagouV
Ta e€apTApata, {NTAOTE ammd Tov €181KS va Ta eENEYEEL Kal VA T EMIOKEVATEL MnV ETTIXEIPNOETE N
£€0UOI080TNEVEG ETTIOKEVEC VIO VA ATTOQUYETE ATUXHUATA.

3 Netare To mahid vepd PeTa amod KABE Xprion Kal YEUIOTE pE KaBapo vepd Tnv emduevn popd. Edv o vepd
emavaypnotpomolnOei TOAEG QopEg, Kamola HETAANIKY ousia pmopei va Katakabioel 1) va TpookoAnBei otnv
eM@Aavela Twv eapTnUdTwy, EMnPealovtag €10l TNVanddoon Tou PNXavipuatog.

Edv mapatnpenoeTe 4Tt N IKavOTNTa EKPOPTIONG HEIWVETAL KATA TTOAU 1) Ta EEAPTARATA TOU PNXAVAATOS
KaAOTToVTal amd oTAXTN Kal BPwHId, AMOCUVAPHONOYHOTE TO KATW HEPOG TOU TIEPIBARHATOG TOU NXAVAHATOG yia
va Kabapioete To BgppavTtikd cwArva Kat Tov Kabetripa.

JUVIOTATAL VA UNV TOTOBETEITE TO
CeoTtd pnxdvnpua o€ kpLo vepo.

To pnxavnua mpémnel va YuxOei oe
Beppokpacia Swuatiou kat otn
OUVEXELD Va TOTTOBETNOEL 0€ KPUO VEPS
yla xprion. AlagopeTikd, Ba emnpedost
N Aertoupyia kat ) Sidpketa {wng
TOU MNXOVAHATOG. ZUVIOTOULE ETTONG
va pnv Badete 1o KPUO PNXAvnpa o€
(eoT0 vepo.

SOUSVidefools.com
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- KAOAPIZMA

nQx NA KAOAPIZETE

MPOETOIMAZIA:

Mayeiptkod E0SL (Aeuko §USL, EVSL URAOU KAL)

FIATI NPENEI NA KAOAPIZETE:

SuvRBwg To VEPS TNG BpUoNG TTEPIEXEL METAANA TIOU PITOPOUV va TTpoKaAéoouv ahata. Otav To vepo Beppaivetat
O€ HIa CUYKEKPIUEVN Beppokpaaia, Ta Ahata Ba eppavioTolv oTn BEPUAEOTPA 1) OTNV EMPAVELR TOU PNXAVAMATOG,
QUTO PITOPE( vVa EMNPEATEL TNV aOS00N TOU PNXAVAKATOG. £0G TPOTEIVOULE va KaBapileTe TO pnxavnua YETd amod
KGO 20 xprioeig 1 200 WPEG.

MQX NA KAOAPIZETE:
1 Avakatéte 75% vepo Kat 25% US1 Kat piTe To 0To SoXEIO PEXPL VA PTACETE OTN ypaupry Max Tou unxavipatog.

2 EvepyomoloTe To pnxavnua, pubuiote tn Beppokpacia Aettoupyiag otoug 80 ° C/ 176 ° F, puBuioTe Tnv wpa
o716 3 wpeC (03:00) Katl 0Tn CUVEXELD TTATHOTE TO Kouuni Evapén / Atakomr. ‘Otav To pnxavnua @Tacel otnv
nipokaBopiopévn Beppokpaaia, matioTe To Kouumi Evapén / Alakomr yla va EEKIVI|OETE TO XPOVOUETPO.

3 'Otav 10 XpovOuEeTPpo UoSeIkvUEL 00:00, CTAPATHOTE TO PNXAVNHA KA ATTEVEPYOTTOLNOTE TO,AMOCUVEEDTE Kal
APAOTE TO PNXAVNHA VA KPUWOEL

4 XTpayyioTe To vePO amo To Soxeio Kal XpnotpomoloTte Kabapo vepd yia va KabapioETE Tn OUOKEUN.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

Edv n ouokeun Sev Aettoupyei owoTtd, eNéyETe Tov mapakatw mivaka yla tn Avon. Edv e§akoloubeite va pnv
Hmopeite va NUGETE TO IPOPBANUA, EMKOIVWVHAOTE HE TOV TPOUNOEUTH / TTAPOXO UTTNPECIWV.

H20 H 0td0pn tou vepou gival xaun\otepn amd TNV mo XapnAry  ATIEVEQYOTIOINOTE TO UnXdvnua,
0T1abun Tou vepou TPOCHEDTE TN CWOTH TOCOTNTA
vepou oTo Soyeio.

EO2 1. O owhrjvag Béppavonc Sev Aettoupyei kKavovikd. MNpénet va {ntoete anod évav

2. H e0wtepIkr) KaAwSiwan Tou punxavipaTog Sev EMaYYEAUQTIO va TO EMOKEVATEL

A€ITOUPYEL KAVOVIKA .

3. 0 a1oOnTpag Beppokpaaciag Sev AeITOUpyEi KAVOVIKA.

@ SOUSVidefools.com
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- TEXNIKEZ NPOAIATPAOEZ

Téon & ouxvotnta Aertoupyiag: 220 - 240V ~ 50Hz
OVOuaOTIKA 1oXUG E10080U: 1200W
Katnyopia adidBpoxng mpootaciag: IPX7

EUpoc¢ Bepuokpaciag: 5°C~90°C

Nenmtopépeleg SIKTUOU: Suppata mpotuma: IEEE802.11b/g/n
Zwvn ouxvotntwy: 2.412MHz -2.484MHz
Suxvotnta Asrroupyiog / Méyiotn oxv e66ou: 2,412MHz -2,484MHz /<20,0dB

EFTYHZH

OmoloSAMOTE ENATTWHA EMNPEEATEL TN AEITOUPYIKOTNTA TNG CUCKEUNG, TO OTI0{0 Ba YiVEL EUPAVECG EVTOG EVOG ETOUG
UETA TNV ayopd, Ba EMOKEVAOTEL e SWPEAV EMOKEUN 1 AVTIKATACTAON, UTIO TNV TPOUNOOe0N OTI N GUOKELN
£xeL xpnotpomoinOei kat ouvtnpEnBei cuPPWVA PE TIG 08nyieg kat Sev €xel yivel AdBog xprion i Kakn xpron. Ta
vouIpa Sikawpatd oag Sev emnpedlovtal EGv n cuokeur Bpioketal eviog Tng eyyunong, SnAWoTe mou Kat moTe
AYOPAOTNKE KAl CUUTTEPINAPETE TO AMOSEIKTIKO AyOpd( (T.X. amodein).

TUU@WVA KE TNV TIONITIKA Hag YA TNV CUVEXH aVATTUEN TwV TTPoIoVTWY, SlatnpoUpe To Sikaiwpa va aAA§oupe Tig
TPOSIaYPAPEG TOU TIPOIOGVTOC, TNG CUOKEUATING KAl TWV CUVOSEUTIKWY EYYPAPWY Xwpig mpogidomoinon

ANOPPIYH & NEPIBAAAON

3710 TéMog TNG Sidpkelag {wig TNG CUCKEUNG, AMOPPIYPTE T CUCKEUT CUMPWVA PE TOUG KAVOVICHOUE Kal TIG 08nyieg
IOV 1OXUOUV €KEVN TN oTiyur). MeTEETe Ta UNIKA GUOKELAGIAG OTIWG TO TTAACTIKG KAl TA KOUTIA 0Ta KATAMNNAQ
Soxeia.

AHAQZH ZYMMOPOQXIHX

+ Ol akOAOUBEC MANPOPOPIEG IOXUOUV HOVO Yia EEOTTAIOHO TTOU TIWAEITAL OE XWPEG TTou £papudlouvv odnyieg ng EE.

«  Autdg o e€omAiopodg poopiletal va xpnotpomnolnBei pe to iVide WIFI Cooker APP kat éxel emainBeutei T
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RO // MANUAL DE INSTRUCTIUNI

- IMPORTANT - CITITI INAINTE DE UTILIZARE —

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual de utilizare, inainte de a
utiliza aparatul.

Va rugam sa retineti: Acest articol functioneaza numai atunci cand
este scufundat in apa. Rularea elementului in afara apei, va afisa un
cod de eroare H20.

Pastrati aceste instructiuni impreuna cu aparatul.

ce (2

READ MANUAL

Indepartati toate ambalajele de protectie.

Verificati ca aparatul s& nu fie deteriorat. In caz de
livrare incompleta sau daune,

NU folositi aparatul, si contactati furnizorul (a
se vedea Garantia). Curatati aparatul inainte de
utilizare (consultati Curatarea si intretinerea).

Atasati aparatul in sigurantd, pe partea laterald a
recipientului.

Nu folositi aparatul in apropierea surselor incélzite
sau a obiectelor inflamabile. Asigurati-va ca
aparatul este complet uscat.

Nota: Din cauza reziduurilor de fabricatie, aparatul
poate emite un miros usor in timpul primelor
utilizari.

a
SUGESTII PRIVIND EVACUAREA

Conform regulamentului european 2012/19 / UE
privind deseurile, acest simbol de pe produs sau
de pe ambalajul acestuia, indica faptul cd acest
produs nu poate fi tratat ca deseuri menajere. in
schimb, ar trebui dus la un punct de colectare
adecvat pentru reciclarea echipamentelor electrice
si electronice. Asigurandu-va cd acest produs este
aruncat corect, veti ajuta la prevenirea posibilelor
consecinte negative asupra mediului si asupra
sanatatii umane, care, de altfel, ar putea fi cauzate
de manipularea necorespunzdtoare a deseurilor
acestui produs. Pentru informatii mai detaliate
despre reciclarea acestui produs, va rugam sa
contactati consiliul local sau serviciul de eliminare
a deseurilor menajere.
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- REGULI DE SIGURANTA

Aparatul trebuie utilizat numai in scopul pentru care a fost destinat si proiectat. Producatorul nu este
raspunzator pentru daunele cauzate de functionarea incorecta si utilizarea necorespunzatoare.

Tineti stecherul departe de apd si orice alte lichide. A nu se utiliza pana cand aparatul nu a fost verificat de un
tehnician autorizat. Nerespectarea acestor instructiuni poate cauza un risc pentru vieti.

Nu incercati niciodata sa deschideti singuri carcasa aparatului.
Nu atingeti stecherul cu mainile umede sau ude.

Pericol de electrocutare! Nu incercati s& reparati singur aparatul. In caz de defectiuni, reparatiile trebuie efectuate
numai de personalul calificat.

Nu folositi niciodata un aparat deteriorat! Deconectati aparatul de la priza electrica si contactati distribuitorul
dacé este deteriorat.

Verificati periodic stecherul si cablul de alimentare, pentru a nu se deteriora. Daca stecherul sau cablul de
alimentare sunt deteriorate, acesta trebuie inlocuit de cétre un agent de service sau de persoane calificate,
pentru a evita pericolul sau ranirea.

Asigurati-va ca cablul nu intrd in contact cu obiecte ascutite sau fierbinti, si tineti-l departe de foc deschis.
Pentru a scoate stecherul din priza, trageti intotdeauna stecherul, nu cablul.

Asigurati-va ca cablul (sau prelungitorul) este pozitionat astfel incat sa nu provoace un pericol.

Va recomandam sd verificati regulat aparatul atunci cand il folositi.

Opriti aparatul inainte de a scoate stecherul din priza.

Nu transportati niciodata aparatul tindnd de cablu.

Nu utilizati dispozitive suplimentare care nu sunt furnizate impreuna cu aparatul.

Conectati aparatul la o prizd electrica numai cu tensiunea si frecventa mentionate pe eticheta aparatului.

Conectati stecherul la o priza electrica usor accesibild, astfel incat, in caz de urgentd aparatul sa poata fi
deconectat imediat. Pentru a opri complet aparatul, scoateti stecherul din priza.

Opriti intotdeauna aparatul inainte de a deconecta stecherul.

Nu folositi niciodata alte accesorii decat cele recomandate de producator. Nerespectarea acestui lucru ar putea
reprezenta un risc pentru utilizator si ar putea deteriora aparatul. Utilizati numai piese si accesorii originale.

Acest aparat nu este destinat utilizrii de catre persoane (inclusiv copii) cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experientd si cunostinte.

Acest aparat nu trebuie utilizat in nicio circumstanta de cétre copii.
Nu lasati aparatul si cablul sdu la indemana copiilor.

Deconectati intotdeauna aparatul de la retea daca este lasat nesupravegheat sau nu este utilizat, si inainte de
asamblare, demontare sau curatare.
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- REGLEMENTARI SPECIALE DE SIGURANTA

Aparatul este destinat numai gatirii alimentelor ambalate in pungi vid, la temperatura controlata cu precizie in
uz casnic. Orice alta utilizare poate duce la deteriorarea aparatului sau la vatamari corporale.

Nu folositi acest aparat pentru a gati produse alimentare, substante de incélzire ce sunt inflamabile, periculoase
sau nesigure in vreun fel.

Utilizati aparatul numai asa cum este descris in acest manual.

Prudentd! Suprafata fierbinte! Temperatura suprafetei este fierbinte in timpul utilizarii. Tineti de maner sau de
partea superioara a aparatului.

Nu folositi niciodata aparatul pe langa materiale explozive sau inflamabile, carduri de credit, discuri magnetice
sau aparate de radio.

Acest aparat nu este destinat sa functioneze cu ajutorul unui temporizator extern sau al unui sistem de control
separat.

Pastrati aparatul departe de orice sursa de caldura si flacari deschise.

Nu utilizati aparatul pe langa materiale explozive sau inflamabile, carduri de credit, discuri magnetice sau
aparate de radio.

Aparatul trebuie montat vertical pe recipient.

In timpul utilizarii, puneti alimentele pentru incilzire in recipientul de apé, si asigurati-va ca nivelul apei este
controlat intre cel mai scazut nivel de apa,MIN” si cel mai inalt nivel de apa,MAX", pentru a evita deteriorarea
aparatului.

Doar apa trebuie incalzita cu acest aparat. Alte lichide pot deteriora aparatul. Nu utilizati aparatul fara apa in
interior.

Nu acoperiti niciodatd aparatul cu folii, haine etc. in timpul utilizarii.

Verificati temperatura apei cu afisajul temperaturii. Nu atingeti apa.

Nu folositi ustensile dure pentru a lovi suprafata placii de incalzire. Nu utilizati jetul de apa, spalati-l direct cu apa
sau cu curatator de abur, deoarece piesele se vor uda si ar putea rezulta un soc electric.

Nu curdtati si nu depozitati aparatul decat daca este complet racit.

INSTALARE DE PREGATIRE

Acest aparat este clasificat ca aparat de protectie clasa | si trebuie conectat la 0 masa de protectie.

Pregatirea reduce riscul de electrocutare prin furnizarea unui fir de evacuare pentru curentul electric. Acest aparat
este echipat cu un cablu cu un fir de pregatire, cu o fisa de impamantare. Stecherul trebuie conectat la o priza
instalata corect.

GATIRE SOUS VIDE

»Sous Vide” este o tehnica precisa de gatit care gateste mancarea la temperatura mai mica, intr-o perioada mai
lunga de timp. Esenta alimentelor este pastratd si se gateste la perfectie. Legumele isi pot pastra, de asemenea,
valoarea lor nutritiva.
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~-FUNCTIA PRODUSULUI

Afisare temperatura

Afisarea timpului WiFi

+/ - Buton de ajustare

Buton pentru

< i Buton pentru pornire si
temperatura si timp

inchidere

+/ - Buton de ajustare

Buton pentru temperatura si timp

Dati clic pe butonul Temperatura/Timp pentru a schimba temperatura sau setarea orei. Cand afisajul temperaturii
clipeste, setati temperatura dorita cu,+"si,-"; cand afisajul orei clipeste, timpul dorit poate fi setat cu,,+"si,-"

* Dupa ce lumina clipeste de 10 ori, daca nu existd nicio operatie de setare, aparatul va iesi din setarea Temperatura
/Timp. Daca trebuie sa-| resetati, faceti clic din nou pe butonul temperatura / timp pentru a intra in setare.

*1n modul de lucry, tineti apasat butonul Temperatura / Timp, tubul digital afiseazi ora si temperatura care au fost
setate.

Butonul de pornire si inchidere
in modul de asteptare, apasati butonul Pornire / Inchidere pentru a porni aparatul.
Apésarea butonului Pornire / Inchidere pentru a doua oard, va incepe timpul de numérare inversa.

Apésarea butonului Pornire / Inchidere pentru a treia oar4, va opri aparatul si va reveni in modul de asteptare.

+ / - Butonul de ajustare
Folositi butonul pentru a mari sau micsora setarea temperaturii si a timpului, dupa selectarea functiei corespunzatoare.

Afisare temperatura

Afiseaza temperatura de lucru in timp real.

Afisarea timpului
n modul de asteptare, este afisat timpul tinta setat. In modul de lucru, se afiseaza timpul de lucru rdmas.

** Indicatorul WIFI este utilizat atunci cand operati reteaua de distributie cu telefonul mobil. Daca nu este
necesara functionarea retelei si a telefonului mobil, acest indicator nu este afisat.
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Resetarea la valorile implicite

Panou de control

Corp

Dispozitiv de fixare

Capacul inferior

Cand modul de lucru este gata, apasati si mentineti apasat butonul Pornire / inchidere, si +, iar afisajul
temperaturii va afisa temperatura de setare 60°C. Afisarea orei va fi la ora setarii, 24:00. Eliberati butoanele Pornire/
Inchidere si +, iar afisajul va clipi de 10 ori in acelasi timp si va iesi din modul de setare.

Daca trebuie sa schimbati Celsius si Fahrenheit, apasati simultan + si - pentru a comuta.

STRUCTURA PRODUSULUI

Indicator

Lumina rosie inseamna ca
dispozitivul nu a atins temperatura
prestabilita

Lumina verde inseamna ca
dispozitivul a atins temperatura
presetatd si incepe numardtoarea
inversa.

Lumina verde va ramane aprinsa in
timpul numaratorii inverse, ceea ce
inseamna ca procesul este complet
sau vd reaminteste ca este timpul
sa gatiti.

Carcasa
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- APLICATIA

Descarcarea aplicatiei iVide

Daca aplicatia iVide nu a fost inca descarcata, poate fi descarcata de pe Apple Store (I0S) sau Google Play (Android).
Este compatibild cu versiunea I0S 9.3.5 si cea anterioara. Este compatibild cu versiunea Android 4.3 si versiunile
anterioare.

Nota: Va rugam sa consultati producatorul telefonului sau al dispozitivului daca aveti intrebari despre descarcarea
aplicatiei.

Sase pasi pentru a configura aplicatia iVide

Instalarea aplicatiei iVide este rapidd, spre deosebire de alte aplicatii. Aplicatia iVide permite o utilizare instantanee,
oferind informatiile necesare exact atunci cand aveti nevoie de ele. Am dezvoltat o abordare complet noua a acestui
tip de aplicatie, deoarece fiecare moment din bucétarie trebuie sa fie de neuitat. Aplicatia este compatibild cu
SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 cu Wi-Fi. Aplicatia face ca gétitul cu iSousVideTools® iVide Thermal
Circulator Home 2.0 s& fie incredibil de usor. Pur si simplu selectati mancarea, reglati setdrile si apasati Pornire.

Sase pasi simpli

© & &6 O 6

Selectati aparatul pe care doriti sa il utilizati si apasati ,CONECTARE".

N =

Aplicatia va detecta o retea Wi-Fi conectatd. Introduceti parola si apasati pe ,Confirmare”.

w

Aplicatia incepe cdutarea pompelor de circulatie SousVideTools® iVide.

Acasa 2.0. Tineti apasate butoanele Temperaturé / Timp si Pornire/Inchidere timp de cateva secunde pana cand
lumina Wi-Fi incepe sa clipeasca. Asteptati pana cand aparatul termind configurarea automata.

»

La final, veti vedea un mesaj care confirma cd aparatul este gata de conectare.

v

Asigurati-va ca lumina Wi-Fi a incetat sa clipeasca si apoi apasati butonul ,Conectare”. Daca aveti nevoie de
ajutor, cititi sfaturile si sugestiile de pe ecran.

[-))

Felicitari! Circulatorul termic SousVideTools® iVide Home 2.0 tocmai a fost configurat! Bucurati-véd de gatit!

Eroare posibila: dacd reteaua de distributie a expirat dupa 60 de secunde si reteaua nu este utilizatd, indicatorul
WIFI ar putea fi oprit.

Indicatorul WIFI solicita: 1. fard luming, fara conexiune la retea; 2. flash: proces de distributie; 3. blit lent: conectati-
va la router, nu la serverul M2M. 4. Intotdeauna activat: Conectati-va la serverul M2M.

Nota: Logo-urile Apple si iPhone sunt mérci comerciale ale Apple Inc,, inregistrate in SUA si in alte tari. Apple Store
este o marca de serviciu a Apple Inc. Android; Google Play si sigla Google Play sunt marci comerciale ale Google Inc.
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-PUNEREA IN FUNCTIUNE

Asezati SousVideTools® iVide Thermal Circulator Home 2.0 intr-un recipient rezistent la céldura suficient de adanc
pentru a tine dispozitivul utilizand clema.

Umpleti recipientul in asa fel incat nivelul apei sé fie intre marcajele MIN si MAX de pe carcasa elementului de
incalzire.

Nota: plasarea pungii de vid cu alimente va creste nivelul apei. Verificati apoi nivelul apei pentru a va asigura ca
nu depaseste marcajul MAX.

Conectati cablul de alimentare la sursa de alimentare. Apasati butonul Pornire / Inchidere.

A: CU AJUTORUL PANOULUI DE CONTROL

-

Utilizati butonul Temperatura / Timp pentru a selecta Temperatura si apoi setati valoarea doritd cu butoanele + si -.

N

Folositi butonul Temperatura / Timp pentru a selecta timpul dorit, folosind din nou butoanele + si -.

w

Cand selectati temperatura si timpul de gatit, apasati butonul Pornire / Inchidere pentru a porni aparatul. Dupa
atingerea temperaturii necesare, lumina se va transforma din rosu in verde.

Asezati punga in apa. PRUDENTA! Apa va fi fierbinte.

Dupa ce ati atins timpul de gatire stabilit, scoateti punga din apa fierbinte folosind clesti de bucétérie. Masina va
emite un sunet odata ce gatitul s-a terminat.

»

Notd: Dacd nu exista nicio operatiune, aparatul va emite un bip continuu dupa 20 de secunde, in timp ce
temperatura apei va ramane la temperatura prestabilita.

v

Finalizati procesul de gatire prin préjirea carnii intr-o tigaie pentru a obtine gustul carnii facute si a crustei
crocante. Addugati putin unt si tdiati bucatele carnea gatita pe ambele parti.

=)}

Dupa terminarea procesului de gatire, deconectati dispozitivul de la sursa de alimentare si lasati-l sa se raceasca
inainte de curatare. Pentru a evita orice risc de arsuri, lasati apa sa se raceasca inainte de a o turna din recipient.

B: CU AJUTORUL APLICATIEI IVIDE (INLOCUIESTE PASII 1 Sl 2)

Conectati dispozitivul (dacd este prima data cand efectuati aceastd operatie, va rugam sa consultati informatiile

de mai sus). Selectati reteta sau utilizati calculatorul si apoi urmati instructiunile de pe ecran. Aplicatia va selecta
automat temperatura si timpul corect de gétit. Selectati,Incepeti gatitul”. SousVideTools® iVide Thermal Circulator
Home 2.0 va incepe sd incalzeasca apa la temperatura setatd. Din motive de sigurantd, nu puneti pungi cu alimente
n apd, inainte de a atinge temperatura setata.

DISCLAIMER PRIVIND COMPATIBILITATEA

Performanta wireless depinde de tehnologia wireless WI-Fl a dispozitivului dumneavoastra, asadar va rugam s
consultati producétorul dispozitivului. SousVideTools.com nu va fi responsabil pentru pierderea datelor sau pentru
scurgeri rezultate din utilizarea acestor dispozitive.
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-INTRETINERE

INTRETINERE

Pentru a evita arderea, asigurati-va ca alimentarea masinariei este oprita si cd se raceste la temperatura camerei,
nainte de curatare.

1 Asezati masina vertical dupd curdtare, nu o asezati orizontal sau cu susul in jos.

2 In timpul curatarii, nu deteriorati componentele din interiorul masinii. Odata ce componentele sunt deteriorate,
va rugam sa solicitati specialistului sa verifice si sa repare. Nu incercati reparatii neautorizate pentru a evita
accidentele.

3 Renuntati la apa veche, si dupa fiecare utilizare, umpleti-o cu apa proaspata. Daca apa este refolosita de
mai multe ori, unele substante minerale pot dispdrea sau adera la suprafata componentelor, influentand astfel
performanta masinariei.

Dacéd observati ca capacitatea de evacuare se reduce masiv, sau componentele masindriei sunt acoperite de
cenusa si murdarie, va rugam sa demontati partea inferioara a carcasei masinii pentru a curata tubul de caldura si
sonda.

CUM SA DEZASAMBLATI RAPID

|

Se recomanda sa nu puneti masindria
fierbinte in apd rece. Masinaria trebuie
racitd la temperatura camerei si apoi
pusd in apa rece pentru utilizare.

(=12

Utilizati Scoateti carcasa Tn caz contrar, aceasta va influenta

instrumentul partii inferioare functionarea masindriei si durata de
pentru a scoate pentru a curdta viata. De asemenea, va recomandam
surubul componentele sa nu puneti o masinarie rece in apa

interioare fierbinte.
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- CURATARE

CUM SE CURATA

PREGATIRE:

Otet alimentar (otet alb, otet de mere etc.)

DE CE ESTE NEVOIE DE CURATARE:

in mod normal, apa de la robinet contine minerale care pot provoca calcar. Cand apa este incilzita la o anumita
temperaturd, calcarul apare pe incalzitorul sau suprafata masinii, lucru care ar putea afecta performanta masinii. Va
sugeram sa curatati masina dupa fiecare 20 de utilizari sau 200 de ore.

CUM SE CURATA:
1 Se amesteca 75% apa si 25% otet si se toarnd intr-un recipient pana cand ajungeti la linia Max a masinariei.

2 Porniti masina, setati temperatura de lucru la 80 °C/ 176 °F) si setati 3 ore (03:00), apoi apasati butonul Pornire
/Inchidere. Cand aparatul atinge temperatura presetats, apasati butonul Pornire / Inchidere pentru a porni
cronometrul.

3 Cand cronometrul indica 00:00, opriti aparatul si opriti alimentarea, deconectati-l si lasati aparatul sa se raceasca.

4 Scurgeti apa din recipient si folositi apa proaspata pentru a curata dispozitivul.

DEPANARE

Daca aparatul nu functioneaza corect, verificati tabelul de mai jos. Daca tot nu puteti rezolva problema, va rugam
sa contactati furnizorul / furnizorul de servicii.

H20 Nivelul apei este mai mic decat cel mai scazut Opriti alimentarea masinii, addugati
nivel al apei. cantitatea potrivita de apa in
recipient.
EO2 1. Conducta de incélzire nu este normala; Trebuie sa cereti ajutorul unui

2. Cablul intern al masinariei nu este normal; profesionist pentru reparatie.

3. Senzorul de temperaturd nu este normal
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- SPECIFICATIE TEHNICA

Tensiune si frecventa de functionare: 220 - 240V ~ 50Hz

Putere de intrare: 1200W

Clasa de protectie impermeabila: IPX7

Interval de temperatura: 5°C~90°C

Detalii despre retea: Standarde compatibile: [EEE 802.11b/g/n

Banda de frecventa: 2.412MHz -2.484MHz
Frecventa de functionare / Puterea maxima de iesire: 2.412MHz -
2.484MHz / <20,0dB

GARANTIE

Orice defect care afecteaza functionarea aparatului, care este evident in termen de un an de la cumparare, va fi
reparat sau inlocuit gratuit, cu conditia ca aparatul s fie utilizat si intretinut in conformitate cu instructiunile, si
oricum sa nu fi fost abuzat in niciun fel. Drepturile dumneavoastra legale nu sunt afectate. Daca aparatul este
revendicat in garantie, specificati unde si cand a fost cumparat si includeti dovada achizitiei (de exemplu, chitanta).

In conformitate cu politica noastrd de dezvoltare continu a produselor, ne rezervém dreptul de a modifica
specificatiile produsului, ambalajului si documentatiei, fara notificare prealabila.

DECARTAREA S| MEDIUL INCONJURATOR

La sfarsitul duratei de viatd a aparatului, vd rugdm sa aruncati aparatul conform reglementarilor si liniilor directoare
aplicabile in acel moment. Aruncati materialele de ambalare precum plastic si cutii in recipientele corespunzatoare.

DECLARATIE DE CONFORMITATE

Urmatoarele informatii se aplicd numai echipamentelor vandute in térile care aplica directivele UE.

Acest echipament este destinat sa fie utilizat cu aplicatia de gatit iVide WIFI si este verificat pentru a respecta
cerintele esentiale ale Directivei 2014/53 / UE.

Declardm prin prezenta, ca acest echipament (nr. Articol: 224076) respecta cerintele esentiale si alte dispozitii
relevante ale Directivei 2014/53 / UE.

Textul integral al Declaratiei de conformitate UE este disponibil mai jos, cu urmatoarea adresa de internet: www.
SousVideTools.com
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RO // MANUAL DE INSTRUCTIUNI

CERTIFICAT CE

Declaratia europeana de conformitate

g

Ne insemnam

Gastronomy Plus Ltd t/a Sousvidetools.com

Central Barn
Claughton Business Park
Hornby Road
Claughton
Lancaster
United Kingdom

declaram sub exclusiva noastra responsabilitate ca produsul

Articol: Sous Vide Circulator

Marca: $°U$Vide tools.com

Numar Model: SVT-01046 si SVT-01046EU

La care se refera aceasta declaratie, este in conformitate cu urmdatoarele standarde armonizate

EN 60950-1: 2006+A11(2009)+A1(2010)+A12(20 ETSIEN 301 489-01V2.1.1 (2017-02)

11)+A2(2013)

EN 62479:2010

EN 55014-1:2006/A2:2011
EN 55014-2:2015

EN 61000-3-2:2014

EN 61000-3-3:2013

2014/53/EU (RED directive)

01.10.2020

ETSIEN 301 489-17V3.1.1 (2017-02)
EN 300328V2..1:2016-11

EN 60335-1:2012/Al1:2014

EN 60335-2-74:2003/A2:2009

EN 62233:2008

In urma prevederilor din

2014/30/EU (EMC directive) 2014/35/EU (LVD directive)

Aoy Skhannen

Data / Locul

Nume: Alex Shannon
Pozitie: director general

SOU’Videfools.com




fOU’Vide tools.com

HEADQUARTERS

Central Barn, Claughton Business Park,
Hornby Road, Claughton, Lancaster, LA2 9JX

0800 678 5001

01524 770060
enquiries@sousvidetools.com
www.sousvidetools.com




